NORDERNEY
* % % %

ppoSlt!

ZEIT FUR NEUES!

AUSGABE Herbst/Winter 2016/2017



POJ 7 im Herbst/ Winter 2016/2017

Der fzinz Untzrschizd.

-1 [ ]
Frankenheim,

den feinen
Unterschied
kénnen Sie
auch im
Inselhotel Konig
geniefien!

MoSaTec

Chemietechnik+
Industriebedarf

DolmanstraBe 45
51427 Bergisch Gladbach

Telefon 0171 /47177 79
e.buchholz@netcologne.de

Erich Buchholz

Technischer Berater

<= Klimatechnik
Freese GmbH

Gewerbepark 10 - 49143 Bissendorf
Telefon 054 02/6427-0 - Fax 054 02/6427-33 - info@klima-os.de

Wir sorgen fiir gutes Klima.

TDB Technische Dienste Bissendorf
Gesellschaft mit beschrankter Haftung

Gewerbepark 10 - 49143 Bissendorf
Telefon 054 02/6427-60 - Fax 05402/6427-67
E-Mail tdb@klima-os.de

tdb — technische dienste bissendorf gmbh

K A F F E E K U L T U R

"

: -y
.~ GEBR.-WESTHOFF - 28323 BREMEN - WWW.WESTHOFF.DE
h sprechpartner fiir die Region: Manfred Brink - Telefon 0178-58097 31

pOd 1 im Herbst/Winter 2016/2017

ZEIT FUR NEUES.

INSELHOTEL KONIG NORDERNEY

INHALT

THALASSO - HEILKRAFT
DER NORDSEE

ERLEBEN Seite 4 — 5
- SNACK-BOX Seite 5
- BULOW BAR Seite 6

- COCKTAIL-TIPP Seite 7

- KLAUS SCHMIDT Seite 8

NEUE WEBSITE DES

INSELHOTELS KONIG

Seite 9
AUBERGINEN-
GRATIN Seite 10

WEINEMPFEHLUNG Seite 11

50 JAHRE GOLDSCHMIEDE
HOLTMANN Seite 12

- WEIHNACHTEN Seite 13
- KARNEVAL-SPEZIAL

- HIFI-TAGE TOTAL  Seite 14
- OSTERN Seite 15

EVENTS AUF NORDERNEY
Seite 16 — 17

JETZT SCHON AN DEN
SOMMERURLAUB DENKEN
Seite 18

um sich selbst zu finden und viele inspirierende Eindriicke aufzunehmen,

muss die Reise nicht immer weit sein. Norderney bietet die besten Vor-
aussetzungen, um innerhalb Deutschlands wieder Kraft zu tanken und sich

dabei den Duft der groBen weiten Welt um die Nase wehen zu lassen.

Als Thalasso-Insel lidt Norderney dazu ein, einfach mal den Akku aufzu-
laden. Das besondere Reizklima der Insel konne Sie auf den schon ange-
legten Thalasso-Wanderwegen und Aussichtsplattformen genieflen — ideale
Orte, um Ihr Immunsystem zu stirken und sich fit fiir den Winter zu ma-
chen. Denken Sie daran, sich unsere leckere Snack-Box an der Rezeption

zu reservieren (sieche Seite 5).

Nach einem entspannten Tag genieBen Sie in unserem Restaurant ,,Leib &
Seele® exzellente Kostlichkeiten, bei denen auch GenieBer mit speziellen
Bediirfnissen nicht zu kurz kommen, da unser Chefkoch Klaus Schmidt auf
jeden Wunsch individuell eingeht. Lassen Sie sich anschlieBend von der in-
ternationalen Auswahl hochwertiger Spirituosen in unserer Biillow Bar be-

geistern und spiiren Sie den Spirit der groBen weiten Welt auf Norderney.

Ihr

(ke Neditel
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KURZ MAL
DEN AKKU AUFLADEN

THALASSO - ERLEBEN SIE DIE HEILKRAFT DER NORDSEE

Mal eben kurz raus aus dem Alltag,
den Stress ein paar Tage liegen lassen,
und den Kopf von dem salzigen Nord-
seewind frei pusten lassen. Norderney
ist der ideale Ort, um zu entspannen
und zugleich etwas fiir die Gesundheit
zu tun, denn als Teil der Niedersich-
sischen Nordsee zihlt Norderney zur
ersten offiziell zertifizierten Thalasso-
Region Europas*.

NORDERNEY

— DIE THALASSO-INSEL

Thalasso ist abgeleitet aus dem Alt-
griechischen 0OdAacoa thilassa, das
fir Meer steht und soviel bedeutet

wie Gesundheit und Schonheit aus

dem Meer. Klares Meerwasser, kiihler
Schlick, Sand, Salz und giftgriine Al-
gen, die Schitze der Nordsee spielen
hierbei eine groBe Rolle und wer-
den fiir kosmetische und therapeuti-
sche Anwendungen eingesetzt. In der
Kombination mit der frischen, salzigen
Seeluft und dem gesunden Reizklima
wird der menschliche Korper dabei
unterstiitzt, Korper, Geist und Seele
wieder in Balance zu bringen. In der
Praxis zeigen sich wohltuende und ge-
sundheitsforderliche Effekte, die sich
positiv auf die Behandlung von ver-
schiedenen Erkrankungen, wie die der
Haut, des Bewegungsapparates oder

auch Allergien auswirken.

Norderney hat sein besonderes Poten-
tial erkannt und sich das Ziel gesetzt bis
zum Jahr 2020 Europas Thalasso-Insel
Nummer eins zu werden. Erste Schritte
in diese Richtung zeigen sich deutlich
in den zehn verschiedenen Thalasso-
Wanderwegen als auch den neu ange-
legten Thalasso-Plattformen, die dazu
einladen die besonders allergenarme
Seeluft, die nahezu frei von Schadstof-
fen ist, einzuatmen und die enthaltenen
Aerosole auf die Atemwege wirken zu
lassen. Mit seinem speziellen Reizkli-
ma eignet sich der Herbst besonders
gut dazu das Immunsystem gezielt zu
stirken und sich auf Norderney fit fiir

den Winter zu machen.

WEGE ZUM GLUCK

Die Nihe des Meeres tut einfach gut
und macht gliicklich. Die Nutzung
der zehn Norderneyer Thalasso-Wege,
die sich tiber die 26,3 km? grofle Insel
erstrecken, ist tiglich und dazu kosten-
fre1 moglich. Die ausgewiesenen Stre-
cken fithren kreuz und quer tiber die
Insel, mal am Meer entlang und dann
auch wieder ins Inselinnere. Diese
Streckenflihrung ist bewusst gewihlt
worden, um den Thalasso-Wanderern
einen moglichst intensiven Genuss
des typischen Norderneyer Reiz- und
Heilklimas zu ermdglichen. Die Wege
N1 bis N5 gelten als die eher gemiit-
lichen Kur-Wege, die sich besonders
gut fur Wanderer mit Handicap eig-
nen. Sie sind als Rundwanderwege
angelegt, die sich auch abkiirzen las-
sen. Zudem finden sich auf dem Weg
immer wieder Sitzgelegenheiten zum
kurzen Ausruhen und 6ftentliche To-
iletten. Die Thalasso-Wander-Wege
N6 bis N10 fihren am Strand ent-
lang. Die Strecken reichen von 1,3 bis
13,5 Kilometern und sind korperlich
anspruchsvoller. Flir den Hin- und
Riickweg konnen zum Teil NC- oder
Linienbusse in Anspruch genommen
werden. Auf diesen Wegen spiirt man
die Meeresbrise deutlich.

SO WEIT DAS
AUGE REICHT

Drei Thalasso-Plattformen, die unter-
schiedlicher nicht sein konnten, laden
dazu ein, die eigene Fantasie vom Wol-
kenkino inspirieren zu lassen und das
Meerespanorama einfach zu genieBen.
Mit einem Fernglas gewappnet kon-
nen Sie verschiedene Naturschauspie-
le live erleben und einfach die Nihe
zu den Urgewalten des Meeres und

des Windes nachspiiren.
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THALASSO-PLATTFORM
AM ,,NORDSTRAND

Hier steigt man hoch hinauf. Die
Binke oben auf der Plattform sind
ein schoner Ort um den atembe-
raubenden und erfrischend anderen
Blick tiber die Diinentiler, den Strand
und die vorbeiziehenden Segler und
Frachtschiffe zu genieBen. Dieser
Aussichtpunkt gilt als touristisches
Highlight in der Nordhelmsiedlung
am Strandiibergang Waldweg.

*2014 wurde die Niedersichsische Nordsee vom Europii-
schen Priifinstitut Wellness & SPA e.V. zur ersten Thalasso-
Region Europas zertifiziert

THALASSO-PLATTFORM
AM ,,ZUCKERPAD*

Die Thalasso-Plattform an dem Dii-
nenweg ,,Zuckerpad® bietet beson-
deren Komfort. Die behinderten-
freundliche Zuwegung ermoglicht
auch Thalasso-Wanderern mit Handi-
cap ein besonderes Erlebnis. Die ver-
schiedenen Sitzelemente werden fur
ausgiebige Pausen gerne genutzt. Auf
dem Weg nach oben wird es hier
nicht langweilig, aufgrund der vie-
len interessanten Informationen rund
um das UNESCO-Weltnaturerbe

Wattenmeer.

THALASSO-PLATTFORM
AM ,,DUNENSENDER

Ebenfalls behindertenfreundlich er-
reichbar ist die Thalasso-Plattform
am ,,Diinensender®. Die Cocons ver-
leithen dieser Plattform einen ganz ei-
genen Stil und bieten zugleich Schutz
vor dem Wind. Hier genieBen nicht
nur Thalasso-Wanderer fuir lingere

Zeit den wundervollen Ausblick.

Hotel-Tipp:

Konigliche Snack-Box

Das Gesundheitsprogramm auf
den Thalasso-Kur- und Wander-
wegen macht hungrig. Da-
her bieten wir unseren Gisten
seit Kurzem unsere konigliche
Snack-Box an, die gegen eine
Gebtiihr von 12,50 Euro an der
Hotelrezeption erhiltlich ist.

Inhalt der Snack-Box:
Sandwich nach Wahl
frisches Obst
Salat und Besteck
SiuiBigkeiten (Hanuta,
Milchschnitte)

2 Getrinkepiackchen
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GENIESSEN

Das Inselhotel Konig legt groBen Wert

auf ein hochwertiges Ambiente — in
seinen  gastronomischen Betrieben,

wie unter anderem in der Biilow Bar.

Die Biillow Bar ist eines der Aushinge-
schilder des Hotels, das Norderney-
Besucher, Hotelgiste und auch Insel-
bewohner gleichermaflen anspricht.
Hier trifft man sich einfach gern und
genieBt. Das eindrucksvolle Design
schafft eine urbane Atmosphire und
damit einen passenden Rahmen flir
stilvolles Tasting: Entweder pur oder
man probiert sich durch die vorziig-
liche Cocktailkarte.

WELTFLAIR MIT GENUSS-
GARANTIE

,,Taste the world”, diesem Motto
bleibt das Team der Biilow Bar treu.
Mit einer groBen Auswahl an ex-

zellenten Drinks versorgen Sascha

und Marian ihre Giste immer wie-
der gern. ,,Unsere hervorragende
Gin-Auswahl besticht mit Labels wie
dem Briten und fruchtigen Exoten
Tanqueray Rangpur oder Monkey
47 Sloe Gin, dem Rubin aus dem
Schwarzwald. Aber auch unsere Whis-
key- und Rum-Auswahl steht dem in
Nichts nach®, berichten die beiden
Barkeeper stolz. Zudem sind die re-
gionale Kostlichkeiten wie der Nor-
derneyer Sanddorn-Grappa beliebte
Spezialititen. Daneben wartet die
Karte der Bulow Bar mit legendiren
und innovativen Cocktailkreationen,
Longdrinks, Shootern und auch erle-
senen Weine und Sekt-Klassikern auf.
Um ihren Gisten immer wieder die
neuesten Trends zu bieten, tummeln
sich Sascha und Marian regelmilig
auf verschiedenen Messen, wie bei-

spielsweise der Interwhisky.

Geschenk-Tipp: <$$'“~

Fasanenbrause

Haben Sie unsere hausgemachte

b

[

Fasanenbrause schon pro-

biert? Wenn nicht, sollten
Sie dies unbedingt bei Th- |

rem nichsten Besuch in
der Bulow Bar nachho-
len. Dieser Sanddornli- |
kor gilt als ostfriesische |
Spezialitit und besticht
durch seinen siiffigen,
fruchtig-frisch ~ duf- |
tenden Charakter und |
seine intensive Farbe. i
Besonders  geeignet
auch als Souvenir oder
Mitbringsel, einzelne
Flaschen sind an der

Rezeption erhiltlich.
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BULOW-BAR COCKTAIL TIPP

BEERIGE VERSUCHUNG:

/7

»BRAMBLE«

Der Bramble (engl. fiir Brombeere) ist ein sehr fruchtiger Cocktail mit sauren

Noten von Brombeeren und Zitrone. Bereits in den 1980ern wurde der noch

heute beliebte Bramble von Dick Bradsell in London erfunden. Aufgrund seiner

tollen Farbe und des fiir ihn typischen Verlaufeftekts macht der Bramble im Glas

eine sehr gute Performance.

Zutaten:

4 Stiick  Brombeeren

6 cl Tanqueray Gin

4 cl frisch gepresster
Zitronensaft

2cl Rohrzuckersirup

1,5 cl Brombeerlikor

2 Stiick  Minzblitter

gestoBenes Eis

Equipment:
groBer Tumbler
Barmal
Barloffel

StoBel

2 Trinkhalme

Zubereitung:
Step 1: Die Vorbereitung

Zuerst die Brombeeren waschen und
vorsichtig trocken tupfen — dabei da-
rauf achten, dass eine der Brombee-
ren keinen Schaden nimmt. Sie wird
noch fiir die Dekoration des Bramble
gebraucht. Zitronen frisch auspressen

und den Saft zur Seite stellen.

Step 2: Die Zubereitung
3 Brombeeren im Tumbler zerstoBen,

Gin, frisch gespressten Zitronensaft

und Rohrzuckersirup in den Tumb-

ler gieBen und mit dem Barloffel ca.
10 Sekunden lang gut verrithren. An-
schlieBend den Tumbler bis zum Rand
mit gestoBenem Eis auffiillen und den
Brombeerlikér langsam dariibertriu-
feln.

Step 3: Das Garnieren

2 Minzblitter und die Brombeere
auf das Crushed Ice geben und den
,,Bramble* mit den Trinkhalmen ser-

vieren.

Experten-Tipp:

Der ,,Bramble® lebt von frischen Zu-
taten, daher sollte bei der Zubereitung
auf tiefgekiihlte Brombeeren oder Zi-
tronensaft aus dem Supermarkt ver-
zichtet werden. Denn nur das starke,
leicht siuerliche Zitrusaroma einer
frisch gepressten Zitrone verleiht dem
,Bramble® seinen unvergleichlichen

beerig sauerlichen Geschmack.

Kleine Glaskunde: Tumbler
Das Englische ,,to tumble* bedeu-
tet ,,umfallen oder taumeln®. Und
hier liegt auch der Ursprung fur
die Bezeichnung dieser speziellen
Glasform, die zur Standardausstat-
tung einer jeden Kneipe und Bar
gehort. Die frithen Tumbler hatten
einen runden Boden, wodurch das
Glas beim Hinstellen taumelte und
kippte. Heute gibt es Tumbler, die
diesen Effekt mit einem schiefem
Boden nachahmen. Grundsitz-
lich zahlt zum aktuellen Tumbler-
Standard ein mas-
siver  Eisboden,
eine kurze und

schlichte  Form

sowie ein grofer

Durchmesser.
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KULINARISCHER
WUNSCHERFULLER

CHEFKOCH KLAUS SCHMIDT STELLT SICH DEM ..post/-FRAGEBOGEN

was iwteressiert Sie aberts der Kii—
cle? Motorrad fahren, fotografieren,
Aquarianer, Sport, Musik, Kurz-

urlaube und Mallorca

Sie Siwd wusn bereits Sert 26 Jabrew
Kocl i Lleb K Seele'. Was warew
riickBlickend die wicktigaten Pusk—
te Jbrer bisterigew Karriere als Kocll
Clefpoct i diesew  Restaurawt?
Bedeutende Ereignisse waren meine
Ausbilder-Eignungspriifung, die ich
1993 abgelegt habe und auch meine
Auszeichnung als Didtischer Koch im
Jahr 1997. Eine spannende Herausfor-
derung war der Umbau des Restau-
rants in 2011 mit der Neuausrichtung
unserer Karte. Hierbei wollten wir
den individuellen Bediirfnissen unse-
rer Kunden mehr entgegen kommen
und auch Lebensmittelunvertriglich-
keiten sowie verschiedene Ernih-
rungsstile berticksichtigen. In diesem
Jahr nimmt mich die Planung des
Kiichen-Neubaus, der fiir Novem-
ber/Dezember 2016 vorgesehen ist,
sehr in Anspruch und fordert meine
Kreativitit mal abseits der Speisenzu-

bereitung.

Kreativitat wud Roffinesse zeicl—
wew bre Kicte i Lleb £ Seele
aws — worin Sebew Sie clie Stdrkew
Dbrer Gericlte? Unsere Gerichte sind
leicht und zeitgemal. Wir versuchen
sie immer wieder neu zu interpretie-

ren und kreativ zu prisentieren.

Welche Rolle spielt Regiowalitdt i
Obrer Kucle? Fine sehr groBe. Wir

beziehen unsere Produkte tiberwie-

gend von ausgewihlten Lieferanten
aus der Region, wie zum Beispiel
unser Fleisch, Obst, Gemiise und

Fisch, um nur einiges zu nennen.

Woter sclopfen Sie die dwspiration
fiur Obre Gerichte — welche Regiowes
wnd  Stropwsngen  beeinflussen  Sie
besowdere? Als Ostfriese schitze ich
die Norddeutsche Kiiche sehr, aber
auch die Mediterrane Kiiche hat es
mir angetan. Dies zu verbinden ge-
fallt mir sehr. Neue Trends und Pro-
dukte aufzugreifen, sei es durch Rei-
sen oder Restaurantbesuche, durch
Gespriche mit Kollegen, Freunden
und der Familie inspirieren mich im-

mer wieder aufs Neue.

Uasue: Klaus Schmidt

Koclt set: 1985, im ,Leib &
Seele® seit dem 01.06.1990, als
Chefkoch seit 1999.

Was Sollte Jick ew eclter TFeuw—
Sctuecker wact Jbrer Meiwuug i
WLeb £ Seele' auf gar keiwow Fall
eutgebew lassen? Unser Dry Age
Fleisch aber auch unsere saisonal
wechselnden Gerichte kann ich nur
empfehlen.

Welcbe Gericbte essew Sie privat au
lebstew? Den Griinkohl meiner
Mutter, unerreicht. Aber auch die
verschiedensten Kuchen und Torten
meiner Frau.

Wo sebew Sie Sick wud die Kicbe des
Wl £ Seele' i 10 Fabren? Auch
in zehn Jahren sehe ich uns als guten
Gastgeber mit tollen Gasten und her-
vorragenden Mitarbeitern, die kreativ
und anspruchsvoll kochen, um auch
weiterhin zu den besten Restaurants

auf Norderney zu zihlen.
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RAUSGEPUTZT

Jeder Auftritt zahlt. Deshalb prisen-
tiert sich das Inselhotel Konig nun
rundum stilvoll und modern. Nach
den umfassenden Umbau- und Re-
novierungsarbeiten im Hotel, seinen
gastronomischen Betrieben und dem
Aussenbereich wurde nun auch die
Internetseite neugestaltet — plinkt-
lich zum 20. Jubildium, das bereits
seine Schatten vorauswirft. Am 1. Fe-
bruar 1997 pachtete Sascha Niichter,
der heutige Hotelinhaber, das Hotel
Konig und machte es zu dem was es
heute ist — DEM Wohlfiihlhotel auf
Norderney.

AUTHENTISCH BIS IN DEN
KLEINSTEN PIXEL

Die neue Website prisentiert sich

als moderne, klassische Kompositi-

AGAASTRA

on mit klaren Strukturen — ebenso
wie das gesamte Hotelkonzept. An-
sprechende Bilder geben dem Web-
site-Besucher einen authentischen
Einblick in das Hotel und seine gast-

ronomischen Betriebe ,,Leib & See-

le*, ,,Bulow Bar® und ,,Fischerkate®.

Eine klare Linienfithrung lenkt den
Fokus auf das Wesentliche — die Leis-

tungen und den Service im Inselho-
tel Konig. Der Webauftritt des Hotels
zeigt sich unabhingig vom Endgerit
immer von seiner besten Seite, ob
PC, Laptop, Tablet oder Smartpho-
ne — alle wesentlichen Inhalte finden
die virtuellen Giste auf Anhieb.

Schauen Sie doch einfach mal vor-

bei: www.inselhotel-koenig.de.
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TipP
cu

... EINFACH GENIESSEN!

AUBERGINEN-GRATIN MIT PARMESAN

Im Leib & Seele genieBen Sie ein besonderes Stiick Urlaub. Tiglich kreieren unsere Kéche ausgefallene kulinarische

Gentisse, bei denen sich unterschiedlichste Aromen zu einer harmonischen Liaison vereinen.

Zutaten:

fir 4 bis 6 Portionen

4 mittelgroe
Auberginen

800 g/1 Dose Tomaten

1 El Tomatenmark

1 Zweig Rosmarin

2 Zweige Thymian

3 Lorbeerblitter

1 Chilischote

2 Knoblauchzehen

100 g geriebener Parmesan

100 g geriebener Edamer

4 El Paniermehl
Butterschmalz
Olivenol

10

Zubereitung:

Auberginen mit dem Brotmesser
in feine lingliche Scheiben schnei-
den. Etwas Butterschmalz oder Oli-
vendl in eine beschichtete Pfanne
geben und die Auberginenscheiben
nacheinander von beiden Seiten
goldbraun anbraten. Nach dem Bra-
ten die Auberginenscheiben auf Kii-
chenpapier legen, das Fett abtupfen
und anschlieBend etwas salzen. Die
Dosentomaten mit Saft in einen Topf
geben, gegebenenfalls die Stielan-
sitze und Hautreste entfernen. Die
Tomaten zerstampfen, Tomatenmark,
Chili, Knoblauch, Thymian, R osma-
rin und Lorbeer hinzufligen und al-
les 20 Minuten leicht kocheln lassen.

Die Krauter und Gewiirze wieder

aus der SoBle entfernen, dann mit
Salz, Zucker und etwas Olivendol ab-
schmecken. Den Backofen auf 200
Grad vorheizen. Die Auflaufform mit
Olivendl auspinseln, anschlieBend
mit einer Schicht Auberginenschei-
ben auslegen. Darauf nun Tomaten-
soBe verteilen, dann Parmesan und
Edamer. Eine zweite Schicht Auber-
ginenscheiben, Tomatensud und Kise
hinzufliigen, dann mit einer Schicht
abschlieBen.

Darauf noch etwas Kise und Pa-

Auberginenscheiben

niermehl streuen und mit Olivendl
begiefen. Das Auberginen-Gratin
fir 30 Minuten in den vorgeheizten
Backofen geben, bis alles gar und die
Oberfliche goldbraun ist. Dazu passt
Brot.
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UNSER SOMMELIER EMPFIEHLT:

WACHAUER TERRASSEN
GRUNER VELTLINER
FEDERSPIEL 2015

Griiner Veltliner Federspiel prisentiert
das klassische Profil eines Osterrei-
chischen Weilweins und gilt als ide-
aler Begleiter fuir herzhaft gebackenes
Gefluigel oder Fisch und auch Wiener
Schnitzel. Die strahlend-griingelbe
Firbung springt ins Auge, der ausge-
prigt exotische Duft betort die Nase
mit Aromen nach gelbem Apfel und
weilem Pfeffer, etwas Litschi und zar-
ten Krauternoten.

Harmonisch und saftig aber zugleich
auch charakterstark, so zeigt sich Grii-
ner Veltliner Federspiel mittelgewich-
tig am Gaumen mit einer erfrischen-
den Siure und einem frucht-betonten
und wiirzigem Abgang.

Die Trauben fiir die Terrassen-Weine
der Domine Wachau stammen aus
ausgewahlten Terrassen-Steillagen im
gesamten Anbaugebiet. Der Griine

Veltliner wird vergleichsweise spit,

Anfang bis Mitte Oktober, sorgfil-
tig von Hand gelesen. Rund 7.000
kg Trauben pro Hektar liefern die in
klassischer Hocherziehung angebau-
ten Reben. Das Lesegut wird streng
sortiert. Nur perfekt gesunde und
optimal gereifte Trauben werden in
die pneumatische Trankpresse wei-
tergeleitet. Die Moste werden nach
der Pressung abgezogen, iiber Nacht
durch Kaltsedimentation vorgeklart
und am nichsten Tag kithl im Edel-
stahltank vergoren. Um die leicht
reduktive Vinifizierung sowie die fri-
sche Frucht und Struktur des Weines
zu bewahren, wird er weiterhin im
Edelstahltank ausgebaut.

Geniefen Sie den Griine Veltliner
Federspiel gut gekiihlt bei ca. 9° C.
Dieser Wein ist jung zu trinken, hat

aber auch ein 2- bis 3-jihriges Lager-

potential.
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50 JAHRE

GOLDSCHMIEDE HOLTMANN

Goldenes Jubilium in ei-
ner Goldschmiede - mehr
Glanz  geht  eigentlich
nicht. Vor 50 Jahren, im
Mai 1966, erfiillte sich der
Bielefelder  Goldschmie-
demeister Wilhelm Holt-
mann seinen Lebenstraum
und erdftnete ein eigenes
Juweliergeschift auf der
Norderneyer Strandstralle;
als Zweigstelle des Biele-
telder Haupthauses. Heu-
te sind sein jiingster Sohn

Gilinter gemeinsam mit

Von uns fir Norderney

Der Wasserwelten Ring

HOLTMANN

Juwelier und Goldschmiede

Jann-Berghaus-Strale 10. Norderney

seiner Frau Birgit die Seele
der Goldschmiede Holt-
mann auf Norderney, die
sich mittlerweile in Birgits
Elternhaus an der Jann-

Berghaus-Stralle befindet.

MODERNISIERUNG
BEWUSSST MODERN

Anlisslich  des  Jubiliums

Ladenlokal
im Frihjahr 2016 kom-

wurde  das

plett umgestaltet. ,,Dieser
Schritt war notwendig, um

zeitgemil zu bleiben und

den heutigen Anspriichen

gerecht zu werden®, erklirt
Birgit Holtmann. Das Ge-
schift prisentiert sich nun
bewusst stilvoll mit grol3-
ziigigen Schauflichen, ei-
nem ausgekliigelten Licht-
system sowie tbersichtlich
platzierten Schauvitrinen.
Die optische VergréBerung
der Schaufensterfront trigt
dazu bei, dass das Geschift
insgesamt groBer, moder-
ner und lichtdurchflutet
wirkt.

DESIGNORIENTIER-
TE GOLDSCHMIEDE-
KUNST

Birgit und Giinter Holt-
mann kreieren vor Ort
ihre Kollektion ,,Strandgut
Norderney”, die vom In-
selleben und der umgeben-
den Natur geprigt ist. Da-
bei beweisen sie ein feines
Gesptir daftir, die Faszina-

tion von Materialien, For-

men und kiinstlerischem

Ausdruck  gekonnt mit
dem Puls der Zeit zu ver-
einen. Muscheln, Seester-
ne, Seemannsohrringe und
verschiedene Norderneyer
Ikonen wie der Leucht-
turm und das Kap werden
immer wieder designstark
in Gold und Silber ge-

arbeitet. exklusi-

Dieses
ve Sortiment wird durch
ausgewihlte Kollektionen
verschiedener Manufaktu-
ren aus der Schmuck- und
Uhrenwelt erginzt. Neben
Arbei-
ten werden auch schone
Stiicke flir den kleineren

Geldbeutel angeboten.

hochwertigsten

Juwelier und Gold-
schmiede HOLTMANN
Jann-Berghaus-Str. 10
26548 Norderney
Telefon 04932 - 3856
goldschmiede-

holtmann.com
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ARRANGEMENT-SPECIALS

Profitieren Sie von unseren interessanten Arrangement-Specials in Winter und Friihjahr 2016/2017.

-

Lassen Sie sich an knackig kalten Wintertagen von der
eindrucksvollen Kulisse verzaubern, die durch die raue
Brise und den einzigartig blauen Himmel — und nicht
selten auch durch Eis und Schnee — ihren ganz beson-
deren Charme erhilt. Erleben Sie das Winterwunderland
Norderney mit seinem ganz eigenen Charakter und las-
sen sich im Inselhotel Konig verwohnen.

%

AM 16. DEZEMBER 2016

GROSSES FEST
FUR KLEINE BETRIEBE

IHRE WEIHNACHTSFEIER
MIT DEM BESONDEREN KICK

Das Inselhotel Konig veranstaltet wieder eine zentrale

Weihnachtsfeier flir Norderneyer Betriebe in unserem Restaurant.

UND SO GEHTS:

Sie reservieren flir sich und Thre Mitarbeiter einen Tisch,
wir kiimmern uns um den Rest.

JETZT ANMELDEN
Fon 04932 8010

" GROSSES

o ”t{'r “ht.‘;ﬁ‘ "‘

WINTERTRAUM

Im Winter versinkt Norderney in einer besonderen

Rubhe, die Sie zum Durchatmen und Entspannen einlidt.

Alle Leistungen im Uberblick:
16.12.16 — 22.02.17

(ausgenommen in der Zeit vom 21.12.16 — 08.01.17)

* 2 Ubernachtungen inklusive reichhaltigem Friihstiicksbuffet
* tiglich 3-Gang-Halbpensions-Menti
Einzelzimmer Euro 225,00
Euro 185,00
Euro 195,00

Doppelzimmer Kategorie I
Doppelzimmer Kategorie 11

Alle genannten Preise verstehen sich in Euro, als Pauschalpreis pro Per-

son inklusive der oben genannten Leistungen zuziiglich der Kurtaxe.
Die Anzahl der Zimmer ist begrenzt.

INSELHOTEL

KONIG

NORDERNEY

* %k k%

. WEIHNACHTS-
\ BUFFET

i solithwein
Begriifungs gl tithw

' ib & Seele
19.00 bis 22.00 Uhr 1m Leib i\ (_n
on 19. ‘ b
\'(1 lu%i\‘cTi%dwct\‘dnkc (Bier, Tischw
inklus schg

1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
. . 1
e (‘ctmnkt) 1
Alkoholfreie G 1
und alk '
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1

(ot die grobe
Im Anschluss ste1gt die gro

CHRISTMAS-PARTY

. arem Stargast:
- Teate unserem Starg

. - Fis l\g‘llxdtk. mit

n der Fisc

1 - erhe ’
N Sie \"\Ch UbCl‘l k\,\(llk“- ______________

X Lassert

___Leib S Seele FISCHE%TE

MEIN RESTAURANT NORDERNEY
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KARNEVAL-
SPEZIAL

Sie wollen dem narrischen Trei-

ben entgehen und suchen ei-
nen Ort zum Ausspannen
und Erholen, einen Ort, an
dem Sie flir ein paar Tage
Ihre Seele baumeln lassen
konnen? Dann nutzen Sie
unsere karnevalsfreie Zone

im Inselhotel Konig.

HIFI-TAGETOTAL

4. EXKLUSIVER HIFI-URLAUB

Auch in 2017 stehen wieder eine Reihe von Herstellern

und Experten fiir interessierte HiFi-Freunde mit Rat und
Tat zur Verfligung — am Freitag, den 03.03.2017 ab 18
Uhr und am Samstag, den 04.03.2017 ab 12 Uhr. Neu-
heiten, Raritaten aber auch altbekannte, renommierte
HiFi-Komponenten werden wieder in unserem stilvoll
angenchmen Ambiente gezeigt und vorgefiithrt. Als be-
sonderes Eventhighlight spielt am Freitagabend der be-
liebte osfriesische Gitarrist und Musiker Oliver Jiichems

live in unserer Fischerkate.

14

Alle Leistungen im Uberblick:
23.02.17 - 27.02.17

4 Ubernachtungen inklusive reichhaltigem Friihstiicksbuffet
tiglich 3-Gang-Halbpensions-Menti
freie Nutzung der 120 m? groen Saunalandschaft

* % ok ot

kostenfreier Bademantel sowie Saunatasche
mit Saunatiichern und Badeschuhen
*  kostenfreies WLAN

Euro 490,00
Euro 370,00
Euro 390,00

Einzelzimmer
Doppelzimmer Kategorie I
Doppelzimmer Kategorie II

Alle genannten Preise verstehen sich in Euro, als Pauschalpreis pro Person
inklusive der oben genannten Leistungen zuztiglich der Kurtaxe.
Die Anzahl der Zimmer ist begrenzt.

Alle Leistungen im Uberblick:
03.03.17 - 05.03.17

* 2 Ubernachtungen inklusive reichhaltigem Friihstiicksbuffet
* 2 x 3-Gang-Halbpensions-Menii
* kostenfreies WLAN

Euro 278,00
Euro 228,00
Euro 238,00

Einzelzimmer
Doppelzimmer Kategorie I
Doppelzimmer Kategorie II

Alle genannten Preise verstehen sich in Euro, als Pauschalpreis pro Person
inklusive der oben genannten Leistungen zuziiglich der Kurtaxe.
Die Anzahl der Zimmer ist begrenzt.

OSTERN

IM INSELHOTEL KONIG

PO\I'“f im Herbst/Winter 2016/2017

Seien Sie dabei, wenn der Frithling auf Norderney Ein-
zug hilt und die Natur langsam erwacht. Uber die Oster-
tage hilt das Inselhotel Konig wieder ein ganz besonderes
Angebot flir Sie parat. Erkunden Sie mit dem Fahrrad die
facettenreiche Insel Norderney und wer weil3, vielleicht

entdecken Sie sogar Meister Lampe bei seiner Ostertour.

Alle Leistungen im Uberblick:
13.04.17 — 18.04.17

5 Ubernachtungen inklusive reichhaltigem Friihstiicksbuffet
5 x 3-Gang-Mentii

1 BegriiBungscocktail in der Fischerkate oder Biillow-Bar

1 x 8 Std. Leihfahrrad

freie Nutzung der 120 m? groflen Saunalandschaft

L I T

kostenfreier Bademantel sowie Saunatasche
mit Saunatiichern und Badeschuhen
*  kostenfreies WLAN

Euro 626,00
Euro 541,00
Euro 562,00

Einzelzimmer
Doppelzimmer Kategorie I
Doppelzimmer Kategorie II

Alle genannten Preise verstehen sich in Euro, als Pauschalpreis pro Person
inklusive der oben genannten Leistungen zuziiglich der Kurtaxe.
Die Anzahl der Zimmer ist begrenzt.

HiFi & High-End-HiFi, TV, Licht, Heimkino, Medientech-
nik & Konferenzsysteme, Haushaltsgerate, Einbaukii-
chen und Klimatechnik - ColdeweyTEC ist |hr Partner,
wenn Technik ins Spiel kommt. In unserer grof3en Aus-
stellung auf tiber 3.000 m? prasentieren wir Ihnen Tech-
nik vom Feinsten und zeigen, was geht. Uberzeugen Sie
sich gerne personlich und besuchen Sie uns!

l
5. L ells

Spitzen-Technik fur lhre Sinne.

COLDEWEY

Burgstrafie 6 // 26655 Westerstede // (0 44 88) 83 84-0 // www.coldewey.de

15



POJ 7 im Herbst/ Winter 2016/2017

EVENTS

... AUF NORDERNEY (OKTOBER 2016 BIS APRIL 2017)

WILSBERG - EIN BISSCHEN
MORD MUSS SEIN

Jurgen Kehrer liest aus seinem neuen
Krimi, der Anfang November erscheint.
In ,Ein bisschen Mord muss sein“ gerit
Wilsberg bei der Ausiibung eines Freund-
schaftsdienstes in moderische Verstri-
ckungen.

Eintritt: 12,- Euro (Abendkasse 14,- Euro)

Conversationshaus

UNERHORT VON FRANK
GRISCHEK

Frank Grischek prisentiert sein zweites

Soloprogramm ,unerhort® - ein Abend
zwischen Konzert und Kabarett - ein
Abend fiir alle Sinne.

Eintritt: 12,- Euro (Abendkasse 14,- Euro)

Conversationshaus
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6. INTERN. BOOGIE
WOOGIE SESSION

Pianisten, die in Europa zu den gefragtes-
ten Interpreten dieses Genres gehoren,
werden an diesen zwei Tagen im Conver-
sationshaus an zwei Fliigeln, aber auch
Piano Solo oder im Duo verschiedenste
Klangfarben des Blues, Boogie Woogie
und Swing priasentieren. Mit dabei sind
neben Frank Muschalle (Berlin, Piano),
Greta Holtrop (Aalsmeer, Gesang) und
Martin Schok (Aalsmeer, Piano) sowie
Dirk Engelmeier (Schlagzeug/Gesang).

Diese Veranstaltung wird ermoglicht
durch die freundliche Unterstiitzung von
Norderney Immobilien Jann Ennen (Post-
strale) und Insel Raum (Am Kurplatz).

Eintritt: 15,- Euro, fir beide Tage 23,- Euro
(NorderneyCard erforderlich)

Conversationshaus

DAS KONZERT!

Ralf Libke, Komponist und Gitarrist der
Band ,Rosenstolz“ und Frank Grischek,
bekannt von zahlreichen Auftritten mit
Henning Venske und Jochen Busse und als
Solokabarettist, prisentieren ihr gemein-
sames Buhnenprogramm mit sorgfiltigst
ausgewihlten Songs und Instrumentals.

Eintritt: 17,- Euro (Abendkasse 19,- Euro)

Conversationshaus

&
=
&0
4
=<
e
5
2
k)
&
o
°
S
2
k=
;‘:1.
v
£
<]
&

DANTONS TOD

,Die Revolution ist wie Saturn, sie frisst
ihre eigenen Kinder.“ Blichner zeigt, wie
revolutionire Ideale in Willkiirherrschaft
umschlagen und stellt damit infrage, ob
Menschen iiberhaupt unter Kontrolle
halten konnen, was eine Revolution in
Gang bringt.

Eine Auffithrung der Landesbiihne Nieder-
sachsen Nord.

Eintritt: 20,- Euro bis 24,- Euro

Kurtheater

JOCHEN MALMSHEIMER

In seinem neuen Kabarettprogramm
»Flieg Fisch, lies und gesunde, oder: Glick,
wo ist dein Stachel?« hebt Jochen Malms-
heimer lustvoll und in immer wieder
neuen Formen die Grenzen zwischen Un-
sinn und Poesie auf, bevor dieser furiose
Abend mit einem kleinen Gedicht tiber
die Liebe,und tiber das Gliick, und iiber
ein Fischlein endet.

Eintritt: 23,- Euro (Abendkasse 25,- Euro)

Conversationshaus

DIE FEUERZANGENBOWLE

Die Verfilmung der Romanvorlage von
Heinrich Spoerl aus dem Jahr 1944 mit
Heinz Ruhmann ist lingst zum Kultfilm
nachfolgender Generationen geworden
und eine wunderbare Nostalgiekomodie
fir das Theater.

Eine Auffithrung der Landesbithne Nieder-
sachsen Nord.

Eintritt: 20,- Euro bis 26,- Euro

Haus der Insel

STEFAN VERHASSELT

,Wer kommt, der kommt“, so der Titel
seines 4. Kabarett-Programms, in dem
WDR-Moderator Stefan Verhasselt unter-
haltsame, scharfe und charmante Analysen
unseres taglichen Daseins zum Besten
gibt. Oberhalb der Giirtellinie, aber
manchmal auch unterhalb der Grabkante.

Eintritt: 21,- Euro

Conversationshaus

WINTERZAUBER

Diese Genuf3-Promenade auf dem Kur-
platz bietet Scampispezialititen, Riucher-
fischdelikatessen, argentinische Bratwiirs-
te mit Chilisauce, dazu internationale
Biersorten, erlesene Rot- und WeiSweine
sowie Champagner - oder auch Punsch
und Glithwein und noch so einges mehr.

Kurplatz vor dem Conversationshaus

ROCK’N’ROLL & COMEDY

,Bluenight Boogie“ - die westfilischen

Entertainer spielen, singen und trommeln
gute Laune, machen Spafl. Der Rest findet
sich. Spontan, unberechenbar, humorvoll.

Eintritt: Erw. 22,- Euro (Schiiler/Studenten
19,- Euro)

Kurtheater

POJ 1 im Herbst/ Winter 2016/2017

SILVESTERPARTY

Bei der grofen Silvesterparty wird das
alte Jahr gebiihrend verabschiedet. Fir
fabelhafte Musik sorgen die erfolgreiche
ostfriesische Live-Band Plug & Play Music
Company (Avalon) und DJ Chris Buhl.

(Kein Anspruch auf einen Sitzplatz, ohne
Verzehr)

Eintritt: 25,- Euro

Conversationshaus

KLASSIK UBERALL

,Concertino famoso“ - ein buntes und
beschwingtes Programm u.a. Werke von
Mozart, Bizet, Johann Strauss, Sarasate,
Gardel und Mont der Kammerphilhar-
monie Koln unter dem Motto , Klassik
iiberall®.

Eintritt: 18,- Euro bis 24,- Euro

Kurtheater

EFFI BRIEST

Theodor Fontanes Portrit der jungen, ver-

wohnten, aber im Ungliick endenden Effi
Briest gilt als sein Hauptwerk und wurde
sein grofdter literarischer Erfolg. Eine

Auffithrung der Landesbithne Niedersach-

sen Nord.

Eintritt: 20,- Euro bis 24,- Euro

Kurtheater

FRANK MUSCHALLE

Er ist seit iiber 20 Jahren in ganz Europa
auf Tournee und zihlt heute weltweit zu
den international gefragtesten Boogie
Woogie Pianisten.

Eintritt: 14,- Euro (Abendkasse 17,- Euro)

Conversationshaus

ANKA ZINK

Ein kabarettistischer Reisebericht von
und mit Anka Zink: Einfach mal weg, raus
aus dem Alltag. Irgendwas erleben. Vor
allem Sonne, dabei immer auf der Suche
nach dem Gliick.

Eintritt: 18,- Euro bis 24,- Euro

Kurtheater

KABARETT
IM DOPPELPACK

Erfrischendes Kabarett mit unverbrauch-
ten Gesichtern. Eine junge, freche und
abwechslungsreiche kulturelle Mischung
aus politischer Satire, Parodie, Chanson
und Literatur priasentieren der Bottroper
Polit-Kabarettist Benjamin Eisenberg und
der Oberhausener Klavier-Kabarettist
Matthias Reuter.

Conversationshaus
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JETZT SCHON AN DEN
SOMMERURLAUB DENKEN!

-

THREN SOMMERUR”LAUE% 2&\;
IM 1NSELHOTEL KONI(;;{{FN
SICHERN SIE SICH SO UNSERE

FRUHBU CHERRABATT

VON 10 %o*.

1ERT.
DA IST ERHOLUNG GARANT
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¢
!
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l" BUCHEN SIE SCHON jETZT

Nz

Objektform GmbH
Innenarchitekten

Telefon 04231 -9663 0  Fax 04231 - 9663 66

info@lenz-objektform.de www.lenz-objektform.de
Am Schuhkamp 29

i
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HOLTMANN

Juwelier und Goldschmiede
27283 Verden

~

N Jann-Berghaus-Strale 10. Norderney

Haustechnik

—ROSE | BOOM=—

Norderney
HORGERATE

Heizung Elektro Sanitar
ISermann

Mit uns die Region verstehen

Klima Kuhlung Kuchen

Leckortung Bautrocknung

IHR NEUES HORGERAT - GANZ OHNE BATTERIEKOSTEN!
B Umweltbewusst B Komfortabel

B Formschodn B Praktisch

U=

Wir informieren Sie gern zu unseren heuen SIEMENS Horgerdten!

Norderhey - Krahkenhaus in der LippestruBe - Termine unter Telefon: 04941-62134

E-Mail: horderney@hoergeruete-isermaunn.de - Web: www.hoergeruete-isermann.de
Offnungszeiten: Dienstays 10.00 - 13.00 Uhr und 14.00 - 16.00 Uhr

LippestraBe 24 - 26548 Norderney - Telefon 04932/877-0 - Telefax 04932/877-77
info@rosenboom-norderney.de - www. rosenboom-norderney.de
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%ﬂﬁh Heute meine Gaste verwohnt.
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i Heute ein Konig.
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