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LIEBE GASTE, LIEBE FREUNDE UNSERES HAUSES,

wir freuen uns Thnen diese neue Ausgabe unseres Hotel-Magazins .. post/
zu prasentieren und wiinschen Thnen viel Spall beim Eintauchen in unsere
Inselhotel-K6nig-Welt.

Erfahren Sie, was unser Kiichenchef Klaus Schmidt unter kreativer Kiche
versteht. Gerne gibt er einen kleinen Vorgeschmack auf all die kulinarischen
Highlights, die Sie tiglich im Leib & Seecle genieBen konnen. Daneben na-
tirlich auch wieder ein Rezept zum Nachkochen, mit dem Sie Thre Giste

zuhause begeistern konnen.

Unsere Biilow Bar ist ein beliebter Treffpunkt bei Bewohnern wie auch Besu-
chern der schonen Insel Norderney. Marian Hankel, Kopf der Biillow Bar, gibt
einen kleinen Einblick in seine Arbeit als Barkeeper und macht mit seinem

Cocktail-Tipp Lust aufs Mixen zuhause.

Seriositit ist fiir jeden unserer Mitarbeiter eines der hochsten Gebote. So ge-
hen wir selbstverstindlich auch absolut vertrauensvoll mit Thren personlichen
Daten um und bieten Thnen zugleich absoluten koniglichen Service. Wir zei-

gen, wie uns dies trotz der straffen DSGVO-Vorschriften gelingt.

222, diese Zahl begegnet lhnen in diesem Jahr an vielen Orten auf der Insel
— kein Wunder, denn das Seebad Norderney feiert seinen 222. Geburtstag. An
dieser Stelle wiinschen auch wir alles Gute zu diesem herausragenden Jubili-

um.

Wie immer prisentieren wir Thnen auch in dieser .. pos#/ interessante Arran-

gements und Norderneyer Veranstaltungstipps.

Herzlichst,

" &mﬁg\ Noditel
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KREATIVE KUCHE

MIT INTERNATIONALEN EINFLUSSEN

Probieren Sie die Fischplatte fur zwei!
Oder tun Sie es nicht. In jedem Fall
werden Sie zufrieden sein — mit allem
was Thnen im Leib & Seele serviert
wird. Aber wenn Sie die Fischplatte
mit verschiedenen Fischen je nach Ta-
gesfang probieren, dann sind Sie ange-
kommen in Ostfriesland und erfahren
bei uns im Leib & Seele authentische

Norddeutsche Kiiche par excellence.

AUTHENTISCH SPEISEN IN
SCHONEM AMBIENTE

Leib & Seele — das Lokal selbst ist
wunderschon und beliebt, bei Ein-

heimischen wie bei Gasten der Insel.

Die Kiiche ist ambitioniert: ,, Tag-
lich kredenzen wir Spezialititen der
Norddeutschen Kiiche. Das Besonde-
re dabei ist, dass wir diese eher rustika-
len Gerichte gerne mit mediterranen
oder internationalen Einfliissen berei-
chern und so ganz neue Kreationen
erschaffen, berichtet Klaus Schmidt,
Chefkoch im Leib & Seele. Neben fri-
schen Fischgerichten bietet die Karte
raffinierte Nudelgerichte, Salatvariati-
onen und auch Fleisch- und Steakspe-
zialitaiten. ,,All unsere Gerichte sind
leicht und zeitgemal3. Wir versuchen
sie immer wieder neu zu interpre-

tieren und kreativ zu prisentieren®,

bestitigt Klaus Schmidt. Inspiratio-
nen fiir ihre Arbeit finden er und sein
Team tiglich durch neue Trends und
Produkte, durch Gespriche mit Kolle-
gen, Freunden und der Familie, sodass
die Speisekarte immer wieder neue

Gerichte bietet.

FRISCHE AUS DER REGION

Dabei legt er als Kiichenchetf des Leib
& Seele groflen Wert auf frische Pro-
dukte aus der Region. ,,Besonders
Fleisch, Fisch, Obst und Gemdiise be-
ziehen wir tiglich von unseren regi-
onalen Partnern des Vertrauens®, wirft
Klaus Schmidt ein.



Dartiber hinaus bemiuht sich der
Chefkoch die Kiiche des Leib &
Seele nachhaltig, weltoffen und tier-

ethisch korrekt auszurichten.

WAHRE GESCHMACKS-
ERLEBNISSE

Ob Gemiise, Fleisch oder Fisch, im
Leib & Seele ist alles auf den Punkt
gegart. Gerne bereitet das Kiichen-
team Espumas zu, die die einzelnen
Geschmacksnoten der Zutaten noch
stirker betonen konnen. Der Ge-
nuss dieser schaumigen Leckereien
schenkt den Gisten einzigartig in-
tensive Geschmackserlebnisse, die
mit den weiteren Bestandteilen der
Gerichte eine harmonische Liaison
eingehen. Wer gerne geniel3t, findet
an einem guten Wein viel Freude —
gerade auch als Menii-Begleitung.
Gerne empfehlen Thnen unsere ge-

edle

Tropfen von deutschen und interna-

schulten Service-Mitarbeiter

tionalen Weingiitern, die die Nuan-
cen der Leib & Seele-Kiichenkunst
optimal unterstreichen und das Ge-
nusserlebnis in perfekter Weise ab-

runden.
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WAT SOOTS ACHTERAN

StiBe Gaumen werden im Leib &
Seele ebenfalls verwohnt. So lauft Th-
nen das Wasser im Munde bereits zu-
sammen, wenn Sie die Dessertkarte
lesen: Pralinenmousse-Schnitte mit
feinem Nougt und knusprigen, ka-
ramellisierten Haselniissen, Friesen-
Panna Cotta zubereitet mit Teelikor,
Rote Griitze und Schlagrahm — ein
Traum zum Weglofteln. Aber auch
das rafinnierte Schokoladen-Créme-
Brtlée-Tortchen tberzeugt mit sei-

ner knusprigen Karamellkruste.

DAS AUGE ISST MIT
Die Kiiche des Leib & Seele kre-

iert jeden Tag leckere und raffinier-
te Gerichte, die sowohl den Gau-
men iberzeugen als auch das Auge.
,Nicht umsonst heilt es: Das Auge
isst mit! Daher legen wir groBen
Wert auf das kunstvolle Arrangieren
der einzelnen Gerichte. Dies hat fiir
uns auch mit Wertschitzung gegen-
tiber den verwendeten Lebensmit-
teln und natiirlich gegeniiber des
Gastes zu tun. Ein schon arrangier-
tes Gericht gehort flir uns zu einem
perfekten Restaurantbesuch, wie die
Hitze zur Sauna“, berichtet Klaus
Schmidt tiberzeugt. Im Leib & Seele
geniefen Sie stilvoll und doch ,,ohne
Krawattenzwang*“ in einem moder-

nen Restaurant.

12 7
/I/&f /gea.i N /

Im Sommer wird auch auf der

| \

einladenden Sonnenterrasse ein-
gedeckt. Hier treffen sich alle Al-

tersgruppen immer wieder gerne.
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HELD DER NACHT

MARIAN HANKEL, BARKEEPER DER BULOW BAR,
STELLT SICH DEM ... pos#/-FRAGEBOGEN

Mariaw., was Jwd die 9ro"/$’v‘ea,
Cocktarl—Trewcls dieses Jatires?
Gin Cocktails stehen bei uns ganz

oben und halt viele Klassiker, selbst-

verstindlich neu interpretiert.

Habew Sie ewew persoulicten Lieb—
lingscocktail?

Ganz klar, der Mai Tai. Rum, Sif3e,
Sdure und ein Hauch von Exotik

— ein absoluter Klassiker unter den
Cocktails.

Eutwickel. Sie die Cocktails fir die
Karte der Bilow Bar selbet?

Ein Barkeeper ist wie ein guter
Koch, man experimentiert stindig.
Ich wundere mich oft, was alles zu-
sammen harmonisiert. Mut wird be-
lohnt — mit einfach leckeren Cock-

tail-Kompositionen.

Wlusky Nt der wiubestrittewe Ko—
wig. der Spirffuosew. Giw avaucierte
i dew lefeten Fabrew 2w Trewd—
Getréuk. Was wird wus kotiuwen?

Gin Tonic ist immer noch ein groBes
Thema in der Biilow Bar, da viele
Giste 1hn tiglich neu entdecken und
lieben lernen. Rum hat auch eine
groBe Fangemeinde und ist nicht weg
zu denken. Ich glaube aber, dass vie-
le alte Nischenprodukte wie Mescal,
Pisco, Armagnac, Cognac und Likore
immer wieder in den unteren Rei-

hen der Bar zu finden sein werden.

Name: Marian Hankel
Alter: 41 Jahre

Im Inselhotel Konig seit:
August 1994

---":‘: "
- -'

Qualitit wird sich durchsetzen und
die Giste sind bereit zum Experi-

mentieren.

Waruwe lobut Sict e Besuct i der
Bitlow Bar fiir gedew — 0b Uorderweyer
oder JwSelbesucter?

Zum einen natlrlich das Ambiente
und der atemberaubende Blick auf
eine riesige Auswahl und den wun-
derschonen Kronleuchter. Zum an-
deren die groBe Getrinkeauswahl.
Was mir personlich sehr wichtig ist,
dass wir sehr viel Wert auf ein kaltes,
frisch gezapftes Pils legen. Und selbst-
verstandlich auch ein Superteam, das

wir hier in der Biillow Bar haben.

Wwas liebew Sie aw rew 706 als
Barkeeper iw der Bidlow Bar?

Ich bin gliicklich, wenn die Giste es
auch sind. Zufriedene Giste, das ist
unser Ziel. Wenn die Giste in einer
Woche Norderney-Urlaub jeden Tag
bei uns sind, zeigt uns das, dass wir

auf einem guten Weg sind.

was (st Hr absoluter Lieblingsplatz
—— auf Uorderuey?
Natiirlich

se 1m Garten. Am

zuhau-

liebsten 1m Kreise

meiner Familie.
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URSPRUNGLICH IM CHARAKTER,
ELEGANT IM GESCHMACK

,GENIESSEN SIE EINEN HAUCH VON VENEDIG UND IRGENDWIE AUCH DER
GROSSEN WEITEN WELT IN UNSERER SCHONEN BULOW BAR - MITTEN IM
OSTFRIESISCHEN WATTENMEER: VIENNA IN ASHES.“, BAR-CHEF MARIAN HANKEL

Vienna in ashes — dieser Barklassi-
ker, eine Kreation von Philip Bi-
schoff, dem Bartender und Manager
der vielfach ausgezeichneten und auf
Platz drei der ,,World’s 50 best Bars*
gewihlten Manhattan Bar in Singa-
pur, verbindet Aromen von Rauch
und Schokolade. Wir haben diesen
Klassiker ein wenig abgewandelt und
verleihen ithm durch den Single Malt
Benriach eine besondere Eleganz.
Perfekt abgerundet mit etwas Triple
Sec von Pierre Ferrand mundetVien-
na in ashes etwas rauchig aber den-

noch harmonisch.

Zutaten:

50 ml Mozart Dark

Chocolate Likor

20 ml Triple Sec (Pierre Ferrand)
20 ml Benriach 10 Jahre Curiositas

— Single Malt Whisky
Zubereitung:

Die Zutaten in den Shaker geben und
auf Eis kalt shaken. In einen Tumbler
auf Eis geben und mit einer Oran-

genzeste garnieren.

Aut Jdbr Wolbd!

PIERRE FERRAND

W/p/e Sec

Urspriinglich stammt die Spiri-
tuosen-Kategorie des Triple Sec
von der Insel Curacao. Als Tripel
Sec werden Orangenlikére be-
zeichnet, die traditionell aus den
Zesten der Schalen hergestellt
werden. Cointreau gilt als Ur-
Vater der Triple Sec-Familie. Der
Pierre Ferrand Dry Curagao
entstand durch die Zusammen-
arbeit von Ferrand-Chef Alex-
andre Gabriel mit dem Cock-
tail-Historiker David Wondrich.
Zusammen erschufen sie einen
klassischen, sehr trockenen und
geschmacklich  etwas
und marzipanigen Likor, der
aus einem Kriuter-, Bitter- und
Curagao-Orangendestillat sowie
Brandy und nattirlich dem Co-
gnac von Pierre Ferrand entstan-
den ist.

nussigen

FASHION.
FAIR +
GREEN.

friedrichstraBe norderney
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DAS BULOW BAR WHISKY-WISSEN

UNGLAUBLICH
VIELSEITIG

Ob Irland oder Schottland — wo die
Wiege des Whisky genau liegt, da-

riber wird seit Jahrhunderten ge-
stritten, daher lassen auch wir diese
Frage offen stehen. Sicher belegt ist
aber, dass der Begrift Whisky 1734
erstmals auftauchte: Im schottisch-
gilischen Sprachgebiet sprach man
zunichst von uisge beatha, im iri-
schen Gebiet von uisce beatha, was
ubersetzt ,,Wasser des Lebens” be-
deutet. Uber die Jahre sprach man
nur noch von uisge bis daraus usky
wurde. Englinder anglisierten diesen
Begriff und das Wort ,,Whisky* war
geschaffen. Wie schreibt man richtig
- Whisky oder Whiskey? Das ist eher
eine Frage der Herkunft. So wird
die Schreibweise ohne ,,e® — Whis-
ky — tberwiegend im schottischen
und kanadischen Raum, aber auch in
Deutschland genutzt, wihrend Whis-
key in Irland und dem tiberwiegen-
den Teil der USA anzutreffen ist.

Lecker sind sie allesamt. Soweit zum

allgemeinen ,,Geplinkel tber diese
besondere Spirituose. Kommen wir

nun zu den wichtigen Dingen:

UBERRASCHEND
VIELSEITIG

Fruchtig, blumig, stiif}, holzig, malzig
wiirzig, salzig, rauchig oder scharf,
Whisky ist vielfiltig und jeder Whisky
schmeckt anders — soviel vorab. Die
jeweilige Fasslagerung bestimmt tiber
die einzelnen Geschmacksnuancen
und deren Intensitit. Sogar eine nus-
sige oder schokoladige Anmutung ist
moglich. Daher sind Whisky-Tastings
so beliebt. Hier kann man probieren
und sich professionell beraten las-
sen. Eine gute Gelegenheit daftir ist
die Norderneyer Whiskey-Woche.

So friwkt wan
Wlusky rictdtig
Whisky ist selbstbewusst und da-
mit weder ein Aperitif noch ein
Digestif und erst recht kein Be-
gleiter bei Mahlzeiten. Dennoch
wird Whisky gerne mit herzhaf-
ten Snacks, guter Schokolade
oder einer Zigarre genossen. Pur
und ungekiihlt, so entfaltet der
Whisky seine Aromen am bes-
ten. Die Frage nach dem abso-
luten GenieBer-Glas ist schnell
geklirt. Auch wenn Whiskey
im zylindrischen Tumbler durch
beispielsweise J.R. Ewing in der
Fernseh-Serie Dallas oder Wes-
tern-Filme berihmt wurde, set-
zen wahre Whisky-Kenner auf
das elegantere Nosingglas mit
Tulpe, in dem sich die Aromen
des Whisky optimal entfalten
konnen. Beim Nosing werden
diese Aromen wahrhaft gero-
chen und tber die Sinnesrezep-
toren der Nase aufgenommen.
Umso wirmer der edle Trop-
fen 1st, desto intensiver breiten
sich die Aromen in diesem Glas
aus und verziicken unsere Sin-
ne. Wie bei Weingldsern, so gilt
auch fur das Nosingglas: eine
groBe Tulpe ist fiir kriftige Aro-
men geeignet, damit diese aus-
reichend Platz haben, sich op-
timal zu entfalten. Wihrend
zarte Aromen eine kleinere

Tulpe bendtigen, damit sie

Auch wenn diese in diesem Jahr (‘ l’ sich nicht mit der im Glas
\ enthaltenen Luft verdiinnen.
N

bereits hinter uns liegt, sollten Sie
sich die 4. Whisky-Woche fur 2020
vormerken. Gerne reservieren wir Th-
nen bereits ein Zimmer flir dieses

besondere Event auf Norderney*.

Auf Thr Wohl

*Der Termin fiir die 4. Whisky-Woche stand
bei Redaktionsschluss noch nicht fest.

~S—F
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'-H L,Ahj Die besten Geschafte
Tes werden auf dem
Bierdeckel gemacht.
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Beratung beim Bier:
Florian Ristow  +49 170 48 69 794
Eric Siemering +49 170 32 73 834
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Shop Norderney - Telefon + 49 4932 86 96 86 0
Norderney @engelvoelkers.com
www.engelvoelkers.com/norderney

ENGEL&VOLKERS

K A F F E E K U L T U R

T ':.GEBR.'WESTHOFF - 28323 BREMEN - WWW.WESTHOFF.DE
sprechpartner fiir die Region: Manfred Brink - Telefon 0178-58097 31
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UNSER CHEFKOCH EMPFIEHLT:

GEBRATENE SEEZUNGE

MIT KAPERN UND FRITTIERTER PETERSILIE

Zutaten fiir 2 Personen:

1 Limette
2 Stiele Petersilie

2 Seezungen

(a ca. 400 g; kiichenfertig)
6 EL Olivenol
100 g  Butter

100 ml Ol zum Frittieren
Fleur de Sel

2TL kleine Kapern

Zubereitung:

1. Zuerst filetiert man die Limette.

Am einfachsten geht dies, indem man
die Limette oben und unten gerade
schneidet und auf die Arbeitsfliche
stellt. Nun wird die Schale der Li-

mette mit der weillen Haut entfernt.

Im Anschluss schneidet man mit ei-
nem scharfen Messer die Fruchtfilets

zwischen den Trennwinden heraus.

10

2. Im nichsten Schritt wird die Pe-
tersilie gewaschen und trocken ge-
schiittelt. Dann  wischt man die
Seezungen unter flieBendem kalten
Wasser innen und auflen griindlich
ab und tupft den Fisch mit Kiichen-
papier trocken. Um die beiden See-
zungen zur gleichen Zeit servieren
zu konnen, erhitzt man in zwei Pfan-
nen 3 EL Olivendl. Bei starker Hit-
ze wird pro Pfanne nun jeweils eine
Seezunge auf beiden Seiten kurz und
kriftig angebraten. Jetzt gieBt man
das Bratol ab und gibt jeweils 50 g
Butter in die Pfannen. Nachdem
die Butter aufgeschiumt ist, werden
die Seezungen bei schwacher Hitze
auf jeder Seite drei bis flinf Minu-
ten gebraten. Damit der Fisch nicht
austrocknet, wird die Oberseite da-
bei immer wieder mit etwas Butter

betraufelt.

3. Nun wird das Ol zum Frittieren
in einem kleinen Topf erhitzt. Erst
wenn an einem, in das Fett hinein-
gehaltenen Kochloffelstiel Bliaschen
aufsteigen, hat das Fett die optimale
Frittiertemperatur. Die Petersilien-
stiele werden jetzt ganz kurz in das
Fett gegeben. Die knusprig frittierten
Petersilienstiele am besten mit einem
Schaumlbftel vorsichtig herausheben
und auf Kiichenpapier abtropfen las-
sen. Zum Abschluss werden die See-
zungen auf Tellern angerichtet, mit
Fleur de Sel gewiirzt und die Limet-
tenfilets, die Kapern und die frittier-
te Petersilie darauf arrangiert. Neue

Kartoffeln harmonieren als Beilage.

Guteu
Appetrt!
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UNSER SOMMELIER EMPFIEHLT:

PROVOKANT, JUNG UND FETZIG

Sex sells — nicht so im Weingut Emil | in der 5. Generation von Norbert

Bauer & Sohne. Beim ,,Sex; Prugs&
Rock—mRoll — Just Riesling for me,
thanks® geht es um den Inhalt der

Bauer und seinen S6hnen Alexander
und Martin Bauer gefiihrt. Seit 2011
tiberzeugt das Weingut mit provo-

Flasche. Dieser Riesling ist schon kanten Etiketten. Martin Bauer

leicht und passt perfekt zu leichtem | kommt aus dem Weinmarketing.

Essen. Pfirsich und Apfel gehen eine Daher stammt auch der frische
Wind aut den teils herausfordern-

den Etiketten. Aber ein Etikett

harmonische Liaison mit einer ge-
wissen Wiirzigkeit ein. Geheimtipp
allein, macht noch keinen guten
Wein. Das auch die Qualitit der

Weine stimmt, zeigen Auszeich-

fir heile Tage — genieBen Sie die-
sen besonderen Wein eisgekiihlt.
Mit diesem tollen Produkt tiber-
zeugt das Weingut Emil Bauer & nungen und Nominierungen,
Sohne aus dem Sudpfilzischen so zahlt das Weingut beispiels-
NubBdorf auf ganzer Linie. Be- weise laut ,,Fine. Das Weinma-
sonders sein ausgewogenes Sti- gazin® zu einem der besten
Be-Saure-Spiel und die feine 111 deutschen Jungwinzer
und auch ,,Der Feinschme-

cker” hat das Gut bereits als

Mineralik iiberzeugen jeden
Riesling-Fan von dem beson-
deren Potential dieses Tropfens. einen der besten deutschen
Das 29 ha grofle Weingut Emil

Bauer & Sohne wird aktuell

Winzer in Deutschland aus-

gezeichnet.

~ ~

” b

- JUST RIESLING FOR ME, THANKS*

Weingut Emil Bauer & Sohne, 750 ml, Alkoholgehalt 12,5 % vol.,
Jahrgang 2017, ausgebaut im grofen Holztass, Lagerfihigkeit ab Kauf
3 Jahre, Trinktemperatur 6 — 8°C
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Leib & Seele

MEIN RESTAURANT

NEHMEN SIE EINE

AUSZEIT VOM ALLTAG

12.00 Uhr bis 21.30 Uhr
KREATIVE

A LA CARTE
KUCHE

Tischreservierungen sind erbeten.

im Inselhotel Konig,
Biillowallee 8 am Kurplatz
Telefon +49 (0)4932 — 801 0

www.inselhotel-koenig.de
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NORDERNEY FEIERT

222 JAHRE SEEBADGESCHICHTE

Deutschlands Thalasso-Insel Norder-
ney ist eine der sieben Ostfriesischen
Inseln an der Nordseekuste, mitten
im UNESCO-Weltnaturerbe Watten-
meer. Auch wenn sie die jlingste der
Ostfriesischen Inseln ist, ist sie doch das
ilteste deutsche Nordseebad. Bereits
1797 startete die Badekultur auf Nor-
derney — dem Geburtsjahr von Hein-
rich Heine, dessen Nordsee-Zyklus er
u. a.auf der Norderneyer Marienhdhe
schrieb. Uber das ganze Jahr 2019 hin-
weg feiert Norderney dieses einzigar-
tige Jubilium und lidt Einheimische
wie Giste, Jung wie Alt, Stammgiste

wie Neuentdecker, ein, mitzufeiern.

FREUDE UBER TRADITION
— GELEBT UND GELIEBT

Mit einer ibergroBen ,,222° auf
dem Kurplatz empfingt Norderney
2019 seine iiber 750.000 Ubernach-
tungs- und Tagesgiste. Bereits beim
Neujahrs-Anbaden war die ,,222%
auf den Badekappen der wagemuti-
gen Schwimmer zu sehen. Das Jubi-
lium ist auf der Insel allgegenwirtig:
Banner, Flaggen und Roll-Ups wei-
sen immer wieder auf das Jubilium
hin, zudem ist das Jubildums-Logo
in allen Printmedien — von der Gis-
tezeitung bis zum alltiglichen Brief-

verkehr — prisent.

UBERRASCHUNGSEFFEKT
GEWUNSCHT

Jede Abteilung der Staatsbad Nor-
derney GmbH wird tiber das gan-
ze Jahr hinweg immer wieder mit
verschiedenen Aktionen auf die 222
Jahre Seebad hinweisen. Ob ein er-
miBigter Eintritt fiir das bade:haus,
fir eine Top-Veranstaltung oder fiir
Artikel im meine Insel-Shop, ob ein
unverhofftes Gewinnspiel, der 222.
Besucher von ausgewihlten Veran-
staltungen u. 4. — Urlaubsgiste und
Einheimische werden immer wie-
der positiv tiberrascht: So gibt es an

jedem 22. im Monat verschiedene

MoSaTec

Chemietechnik+
Industriebedarf

Erich Buchholz

Technischer Berater

DolmanstraBe 45
51427 Bergisch Gladbach

Telefon 0171 /47177 79
e.buchholz@netcologne.de

<= Klimatechnik

Freese GmbH

Gewerbepark 10 - 49143 Bissendorf
Telefon 054 02/6427-0 - Fax 054 02/6427-33 - info@klima-os.de

Wir sorgen fiir gutes Klima.

TDB Technische Dienste Bissendorf
Gesellschaft mit beschrankter Haftung

Gewerbepark 10 - 49143 Bissendorf
Telefon 054 02/6427-60 - Fax 05402/6427-67
E-Mail tdb@klima-os.de

tdb — technische dienste bissendorf gmbh
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Kennenlern-Angebote, um die Welt von Thalasso zu ent-
decken. Das monatliche ,,Meeresleuchten® im bade:haus
norderney wird im Zeichen des Jubildaums neu konzipiert
und auch den Stammgisten werden einige Uberraschun-

gen prasentiert.

JUBILAUMSPRODUKTE SETZEN TRENDS
Neue Shopartikel greifen ebenfalls die 222 Jahre Seebad

auf: Neben einer historischen Posterreihe wird die ,,since
1797“-Kollektion zum Friihjahr 2019 deutlich erweitert.
Regelmilige Pressemitteilungen werden immer wieder
auf aktuelle Aktionen hinweisen, aber nie auf alle. ,, Wir
wollen unsere Giste auch immer wieder iiberraschen. Ei-
nige werden gewonnen haben bevor sie wissen, dass sie
tiberhaupt teilgenommen haben®, so Marketingleiterin
Margret Griinfeld. Zudem beteiligen sich private Unter-
nehmen und bringen gemeinsam mit dem Staatsbad Ju-
biliumsprodukte heraus, wie z. B. das Inselloft mit einem
222-Wein. Weitere Produkte insularer Einzelhindler sind
in Vorbereitung und werden im Laufe des Jahres vorge-
stellt.

EIN ZWEITES SYMPHONIE-ORCHESTER
UND STEINWAY-ABENDE

1797 ist das Jahr, in dem neben Heinrich Heine auch
Franz Schubert und Heinrich Steinweg (Erfinder der
Steinway-Fliigel) geboren wurden. Zahlreiche Veranstal-
tungen werden dies thematisch aufgreifen, indem neben
dem Warschauer Symphonie Orchester auch das Zamo$
¢ Symphonie Orchester und viele weitere Solisten und
Gruppen auftreten und u. a. auch auf dem Steinway-
Fligel des Staatsbads spielen. Zudem wird sich auch die
Kinderkurdirektorin Huyen ganz besondere Aktionen fiir

Kinder iiberlegen und fiir viele Uberraschungen sorgen.

BADEMUSEUM ZEIGT GESCHICHTE

Natiirlich wird sich das Bademuseum ebenfalls an der Ju-
bildiumsfeier beteiligen und im Mai eine eigene Sonder-
ausstellung erdffnen. Vieles hat sich in den gut zwei Jahr-
hunderten gewandelt. Von den Anfingen als Seebad iiber
die Zeit des Konigshauses von Hannover als groBer For-
derer und Initiator der Badekultur bis hin zum modernen
Thalasso-Nordsecheilbad gibt es viele auBergewdhnliche
und heute teilweise nicht mehr vorstellbare Fakten, die
heute fast schon absurd anmuten. Ein Besuch lohnt sich

in jedem Fall!

POJ g / Friihjahr/Sommer 2019

... WIR FEIERN MIT.
SONDERAKTIONEN IM
INSELHOTEL KONIG

Auch wenn das Inselhotel Konig nicht auf eine

222-jahrige Geschichte zuriickblicken kann, begleitet
es die Geschichte des Seebades Norderney bereits seit
1868 als eines der besten Hauser der Insel, damals noch
unter dem Namen Schuchardt’s Hotel. Mit dem Ein-
bau der luxuriésen Turmsuite wurde der historische
Turm des Hotels erst vor gut 10 Jahren fiir Hotelgiste
nutzbar gemacht und bietet neben elegantem Kom-
fort eine wunderbare Aussicht tiber die Insel, tiber
das Meer und zum Festland hiniiber. Das besondere
Highlight dieser Suite ist der geriumige Whirlpool in
der 3. Etage. Erleben Sie private Momente vor einem
beeindruckenden Panorama — nur im Jubiliumsjahr
zum einmaligen Sonderpreis von 222 Euro pro Nacht.
Gerne tberraschen auch wir unsere Giste wihrend

dieses Jubildumsjahres mit weiteren Aktionen — blei-

ben Sie gespannt.
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ObJektfo rm Lenz Objektform GmbH
I Z Am Schuhkamp 29 - 27283 Verden
Telefon 04231/96 63-0 - Telefax 04231/9663-66

Innenarchitekten info(dlenz-objektform.de - www.lenz-objektform.de

PROGRAMM SOMMER 2019 wuszucp

27.06.2019 04.08.2019

28.06.2019 09.08.2019

Olucas Allen

10.08.2019
29.06.2019

o)

16.08.2019
20.07.2019

17.08.2019
26.07.2019

18.08.2019
27.07.2019

22.08.2019 -, s A i SRR e
INFO & TICKETS: 02861/7038586

AN 24.08.2019 Festivalbiiro musik:landschaft westfalen )
ThGe e Ramsdorfer POStWEg 34 - 46325 Borken 11. musik:landschaft westfalen

www.musiklandschaft-westfalen.de

02.08.2019



PO\‘ 7 ./Friihjahr/Sommer 2019

MEHR ALS ERWACHSEN

VOR 22 JAHREN UBERNAHM SASCHA NUCHTER DAS INSELHOTEL KONIG

Das Jahr, in dem das Seebad Norder-
ney sein 200-jihriges Jubilium feiern
konnte, war die Geburtsstunde eines
Unternehmens, das fortan die touris-
tische Entwicklung einer der belieb-
testen deutschen Inseln beeinflussen
sollte: Sascha Niichter, 30-jahriger
Berliner Hotelier, griindete die SN
Strand & Land Hotel GmbH und
pachtete am 1. Februar 1997 das In-
selhotel Konig vom damaligen Ei-
gentimer. Zuvor hatte er als Direk-
tor fiir die Firma Miller-Reisen das
Haus erfolgreich geleitet und erste
Erfahrungen mit der Gastronomie
auf der Insel gemacht.

Der gebiirtige Monchengladbacher,
der in Berlin aufwuchs und dort auch
seine Ausbildung zum Hotelfach-
mann machte, wurde nach Stationen
in Berlin (Grand Hotel Esplanade,
Penta Hotel, Interconti, Steigenber-
ger) und Hannover (Crest-Hotel)
stellvertretender Direktor vom Dorf
Miunsterland, das er in turbulenten
Zeiten schlieBlich als Direktor zu ei-
nem der erfolgreichsten Clubhotel-
Anlagen Deutschlands machte.

In dieser Position wurde Heinz Miil-
ler auf thn aufmerksam und bat ihn,
sein in die Jahre gekommenes Hotel
»Inselhotel Konig™ als Direktor auf
Vordermann zu bringen. Nach we-
nigen Monaten war man sich einig,
dass er nicht nur als Direktor, sondern
auch als verantwortlicher Pichter das
Haus tibernehmen solle. Und Sascha
Niichter gab Vollgas: Innerhalb kiir-

zester Zeit wurde der Eingangsbe-

reich umgebaut, die Billow Bar er-

offnet, das ganze Haus renoviert und
die Diskothek , ,Tanzinsel Strand-
korb* vollkommen neu konzipiert.
Frischen Wind brachte auch die von
ithm beauftragte Werbeagentur ins
Haus: Eine Corporate Identity mit
durchgehender Werbelinie und mit
eigenen Logos fur die Fischerkate, die
Bulow Bar, das Restaurant und die
,,Tanzinsel Strandkorb* waren in der
damaligen Zeit eher die Ausnahme
und festigten den Ruf des Hoteliers,
ein Perfektionist zu sein.

2008 schlieBlich kaufte er das Ge-
biude und begann eine grol3 ange-
legte Renovierung: Am meisten Geld
floss in die Renovierung der 49 Ho-
telzimmer, des Restaurants Leib &
Seele, der Bilow Bar, der Bierstube
Fischerkate sowie in die Einrichtung
zweler Suiten.

Die Anstrengungen auf allen Ge-
schiftsfeldern waren gewaltig: Es kos-
tete viel Nerven, Zeit und Geld. Es

hat sich aber ausgezahlt: Das inzwi-
schen ganzjihrig gedftnete Haus hat
eine Belegung von rund 80 Prozent,
das vollkommen neu gestaltete Res-
taurant Leib & Seele ist bekannt fiir
seine aulergewohnliche Kiiche und
Billow Bar und Fischerkate geho-
ren nach wie vor zu den beliebtesten
Treffpunkten auf der Insel. Neu ist
auch die Terrasse mit Blick auf den
Kurplatz: An Sonnentagen gibt es
hier selten freie Plitze.

Seit zwei Jahren fithrt Ricardo Mar-
zahl das Haus, offiziell zwar gemein-
sam mit Sascha Niichter, doch gibt der
Chef dem Direktor groBBtmogliche
Niichter

wohnt mit seiner Gattin inzwischen

Entfaltungsmoglichkeiten.

in seiner alten Heimat Monchenglad-
bach und in der Nihe seiner alten
Liebe Borussia. Dennoch ist er wo-
chentlich an mindestens zwei Tagen
auf der Insel — denn ,,Einmal Norder-
ney — immer Norderney* und viel-

leicht gibt’s ja noch was zu planen ...
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ARRANGEMENT SPECIAL
“MUSIK-FANS

Affaﬂgements 5
Zimmer & Suiten
EINFACH & SICHER
f ONLINE BUCHEN. g

inselhotel- koenig.de

5

SUMMERTIME @ NORDERNEY

Summertime @ Norderney lockt auch in 2019 wieder viele Giste auf unsere schéne Insel. Fiinf Top-Acts zihlen zum
Line Up 2019 und versprechen Ginsehaut-Sounds vor der einzigartigen Naturkulisse ,,Am Januskopf™. Die Mischung
zwischen diesem pulsierenden Live-Musikprogramm und einem spektakuliren Rahmenprogramm sowie weiteren
Sideevents wird wieder fiir unvergessliche Erlebnisse am Norderneyer Nordstrand sorgen. Dieses Jahr ist fiir fast jede

Zielgruppe und jede Altersklasse etwas dabei, es bleibt nur auf schones Wetter zu hoften!

ZUM PROGRAMM ,SUMMERTIME @ NORDERNEY*“

MAX GIESINGER
UB40 FEAT.ALI & ASTRO
MICHAEL PATRICK KELLY

24. Juli 2019:
25.Juli 2019:
26. Juli 2019:

moglicher Buchungszeitraum:

24.07.2019 - 29.07.2019
Alle Leistungen im Uberblick:

* 5 Ubernachtungen inklusive reichhaltigem Friihstiicksbiiffet
* 4x Halbpensionsmenti
* 1x Freikarte fiir einen Summertime-Abend Threr Wahl

(Max Giesinger am 24.07.; Michael Patrick Kelly am 26.07.;

Milow am 28.07.)
* freie Nutzung der groBen Saunalandschaft
* kostenfreies W-LAN
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FRITZ KALKBRENNER & GROSSE
BEACHPARTY MIT FEUERWERK
MILOW

27.Juli 2019:

28. Juli 2019:

Euro 749,00
Euro 598,00 pro Person
Euro 619,00 pro Person

Einzelzimmer
Doppelzimmer Kategorie I
Doppelzimmer Kategorie II

Alle genannten Preise verstehen sich in Euro, als Pauschalpreis pro
Person inklusive der oben genannten Leistungen zuziiglich der

Kurtaxe. Die Anzahl der Zimmer ist begrenzt.
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ARRANGEMENT-SPECIAL

{ FUR GOLF-FANS

U nsefe GﬁStC
erhalten

aufs Greenfee
im Golfclub
Norderney €.V-

Arrangements,
zimmer & Suiten

URLAUBSZEIT \Gitsy
IST GOLFZEIT

Eine entspannte Golfrunde auf Deutschlands traditionsreichstem Links Golt Course gehért zu einem entspannten Ur-

laub dazu, wie ein leckeres Essen in unserem schonen Restaurant Leib & Seele. Auf diesem besonderen Diinen-Golf-
platz genieBen Sie die tolle Aussicht aufs Meer. Im Anschluss an Thre Golfpartie erwartet Sie unsere 120 Quadratmeter

groflen Saunalandschaft. Norderney bietet einfach viele Quellen der Entspannung.

Alle Leistungen im Uberblick:

April Mai, Juni, September & Oktober  Juli & August
* 3 Ubernachtungen * 4 Ubernachtungen * 5 Ubernachtungen
im Doppelzimmer Kategorie I im Doppelzimmer Kategorie I im Doppelzimmer Kategorie I
* reichhaltiges Friihstiicksbiiftet * reichhaltiges Frithstiicksbuiffet * reichhaltiges Frithstiicksbiiftet
* 3-Gang-Abendmenti * 3-Gang-Abendmenti * 3-Gang-Abendmenti
* BegriiBungsgetrink am Anreisetag * BegrifBungsgetrink am Anreisetag * BegriiBungsgetrink am Anreisetag
in unserer Biillow Bar in unserer Biilow Bar in unserer Biilow Bar
1 x Greenfee * 2 x Greenfee * 2x Greenfee
Golfprisent auf dem Zimmer *  Golfprisent auf dem Zimmer *  Golfprisent auf dem Zimmer
* freie Nutzung der * freie Nutzung der * freie Nutzung der
groBen Saunalandschaft groBen Saunalandschaft groBen Saunalandschaft
*  kostenfreies W-LAN *  kostenfreies W-LAN *  kostenfreies W-LAN
Einzelzimmer Euro 417,00  Einzelzimmer Euro 621,00  Einzelzimmer Euro 825,00

Doppelzimmer Kategorie I Euro 372,00  Doppelzimmer Kategorie I Euro 561,00  Doppelzimmer Kategorie [ Euro 728,50
pro Person pro Person pro Person

17
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moglicher Buchungszeitraum:

22.12.2019 - 26.12.2019

Alle Leistungen im Uberblick:

* 3 oder 4 Ubernachtungen

* tiglich reichhaltiges Friihstiicksbiifett
und 3-Gang-Abend-Menii

* traditionelles 4-Gang-Abendmenii
an Heiligabend

m
- w

* gemiitliche Kaffeetafel am 1. Weihnachtstag

ZWISCHEN
DEN TAGEN

Hiufig hinterlassen die Feiertage Spuren. Nehmen Sie
sich eine kleine Auszeit vor dem Jahreswechsel und star-
ten Sie wieder kraftvoll ins neue Jahr 2019. Das Insel—
hotel-Konig ist dafiir der ideale Ort auf der schonen Insel
Norderney.

Alle Leistungen im Uberblick:

* 3 Ubernachtungen inklusive

reichhaltigem Friihstiicksbiifett

tiglich 3-Gang-Halbpensions-Menti
* freie Nutzung der

groBen Saunalandschaft

kostenfreier Bademantel sowie Saunatasche
mit Saunatiichern und Badeschuhen a «
*  kostenfreies WLAN
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WEIHNACHTEN
IM INSELHOTEL
KONIG

In turbulenten Zeiten sehnen sich viele nach Rubhe,
Besinnlichkeit und Erholung. Ihren Weihnachtsfrieden
finden Sie auf Norderney. Erleben Sie die einzigartige
Rubhe, die in diesen Tagen auf der Insel herrscht. Unser
Kiichenteam wird Sie mit besonderen und weihnachtli-

chen kulinarischen Highlights verwohnen.

3 Ubernachtungen

Einzelzimmer Euro 469,00
Doppelzimmer Kategorie I Euro 429,00
Doppelzimmer Kategorie II Euro 449,00

4 Ubernachtungen

Einzelzimmer Euro 569,00
Doppelzimmer Kategorie I Euro 509,00
Doppelzimmer Kategorie IT Euro 529,00
Aufpreis fiir Turmsuite pro Nacht Euro 49,00
Aufpreis fuir Kénigssuite pro Nacht Euro 69,00

Einzelzimmer Euro 339,00
Doppelzimmer Kategorie I Euro 279,00
Doppelzimmer Kategorie II Euro 294,00
Aufpreis fiir Turmsuite pro Nacht Euro 49,00
Aufpreis fur Konigssuite pro Nacht Euro 69,00

Alle genannten Preise verstehen sich in Euro, als Pauschalpreis pro
Person inklusive der oben genannten Leistungen zuziiglich der Kur-

taxe. Die Anzahl der Zimmer ist begrenzt.



SILVESTER
IM INSELHOTEL
KONIG

Neben dem rauen Winterwetter ist Norderney berithmt
fiir seine auBergewohnlichen Silvesterpartys, das fulmi-
nante Feuerwerk am Kurplatz und natiirlich das tradi-
tionelle Anbaden am Neujahrstag. Seien Sie dabei und
feiern Sie mit uns den Jahreswechsel, wir haben einiges

zu bieten.

Alle Leistungen im Uberblick:

* 5 Ubernachtungen

* tiglich reichhaltiges Friihstiicksbiifett
und 3-Gang-Abend-Menii

* am Anreisetag BegriiBungsgliihwein
am Glithweinstand

* winterlicher Kaffeeklatsch am 30.12.2019
BegriiBungsgetrink und Silvesterbiifett
inkl. Getranke am 31.12.2019

* groBes Neujahrs-Friihstiicksbiifett
von 8:00 bis 12:00 Uhr

Euro 849,00
Euro 779,00
Euro 799,00

Einzelzimmer
Doppelzimmer Kategorie I
Doppelzimmer Kategorie II

pro Nacht Euro 70,00
pro Nacht Euro 100,00

Aufpreis fiir Turmsuite

Aufpreis fiir Konigssuite

Alle genannten Preise verstehen sich in Euro, als Pauschalpreis pro
Person inklusive der oben genannten Leistungen zuziiglich der

Kurtaxe. Die Anzahl der Zimmer ist begrenzt.
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STRANDGUT
norderney

Von der Natur entworfen,
von uns gefertigt

HOLTMANN

Juwelier und Goldschmiede

Jann-Berghaus-Stralle 10. Norderney

Der feine Unterschied.

Frankenheim,
den feinen
Unterschied,
kénnen Sie
auch im
Inselhotel Konig
geniefien!
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EVENTS

... AUF NORDERNEY APRIL BIS OKTOBER 2019

b
™
25. APRIL 20.00 UHR
JANE COMERFORD
- FILMREIF!

- HOLLYWOOD, PYJAMAS &
ANDERE TRAGODIEN

Jane Comerford, das australische Energie-
biindel, ist wieder da. Mit neuen Songs
und Bithnenprogramm. Absolut FILMREIF
und geradezu hinreifend. Mit einzigarti-
ger Stimme, unterhaltsamen Geschichten
und vielen neuen Songs schickt sie uns
auf eine turbulente Reise in die Phantasie.
Eintritt: 1. PK 24,- Euro, 2. PK 22,- Euro,
3.PK 20,- Euro (Abenkasse je 3,- Euro
teurer)

Kurtheater

2. MAI

BASTA - IN FARBE
- A CAPPELLA

basta, das sind William Wahl, Hannes
Hermann, Arndt Schmole, René Overmann
und Werner Adelmann. Seit Herbst 2018
geht es mit dem neuen Album ,In Farbe®

20.00 UHR

weiter auf Tour durch die Konzertsile
der Republik. So auch im Kurtheater auf
Norderney live zu erleben. Eintritt: 1. PK
26,- Euro, 2. PK 24 - Euro, 3. PK 22 - Euro
(AK je 3,- Euro teurer)

Kurtheater
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8. MAI

ULI MASUTH
- wMEIN LEBEN ALS ICH“

Spiele ICH eigentlich noch eine Rolle, in
MEINEM Leben und im grofen Ganzen?
Als fantastischer Beobachter, bissiger For-

20.00 UHR

mulierer und Meister des rabenschwarzen
Humor prisentiert Masuth ein mutiges,
ehrliches, treffendes und in aller Schar-

fe humorvolles Programm. Auch wenn

es der Titel nicht vermuten lidsst, nicht
ausgeschlossen, dass sich das Publikum
an diesem Abend selbst begegnet. Denn
in ,Mein Leben als ICH* geht es auch um
SIE!, sagt Uli Masuth.

Eintritt: 24,- Euro (AK 27,- Euro)

Conversationshaus

18. MAI 20.00 UHR

LOVE LETTERS VON A.R.
GURNEY - MIT LOU HOFF-
NER UND HANSI KRAUS

Ein auBergewohnlicher Theaterabend mit
LOU HOFFNER und HANSI KRAUS

Love Letters, das 1988 uraufgefiihrte
Stiick des amerikanischen Dramatikers
Albert Ramsdell Gurney, ist ein Kammer-
spiel der groen Gefiihle und kleinen
Gesten.

Eintritt: 1. PK 24,- Euro, 2. PK 22,- Euro,
3.PK 20,- Euro

Kurtheater

1. JUNI 20.00 UHR
GOSPEL GANZ NAH!

Vom besinnlichen Worship-Song bis zum
afrikanischen Gospel! Ein Gospelkonzert
der besonderen Art unter der Leitung des
geburtigen Ghanaer Gabriel Vealle. 60
Workshopteilnehmer laden nach einem
3-tigigen Workshop ein zum Mitsingen,
Mitklatschen, Zuhoren und GenieRen.
Eintritt: frei,um eine Spende wird gebeten!

Conversationshaus

18. JUNI 13.00 UHR

EWE-NORDSEELAUF

Der EWE-NORDSEELAUF ist jedes Jahr
einer der Hohepunkte der Saison an der
Kiiste, und jeder Tag ein eigenes, grofdes
Erlebnis. Nirgendwo und bei keinem Er-
eignis kann hautnah so viel Landschaft in
so kurzer Zeit so intensiv erlebt werden!
Immer wieder gibt es unterschiedliche
Etappen. Infos und Anmeldung unter
www.die-nordsee.de/nordseelauf

Hafengelinde

_#

- -

22. JUNI

14 BIS 22 UHR
HOLI BEACH NORDERNEY

Auch 2019 wird es ausgelassen, frohlich

und vor allem kunterbunt auf Norderney.
Die europiische Variante des indischen
Friihlingsfestes verspriiht alle Farben des
Regenbogens am Nordstrand. Die Men-
schen tanzen zu den angesagten Beach-
Mixes hochkaritiger DJs und werfen Pul-
ver in allen Farben des Regenbogens zum
stiindlichen Farbrausch in den Himmel.
Natiirlich versteht sich von selbst, dass
die Farben 0kologisch unbedenklich sind.
Die Stimmung ist einzigartig!

Nordstrand

4. JULI 20.00 UHR

MIRJA REGENSBURG
- MADELSABEND - JETZT
AUCH FUR MANNER!

In ihrem Programm zeigt Mirja die Ver-
riicktheit des Lebens auf. Sie verzweifelt
nicht oder scheitert, denn sie nimmt das
Leben mit Humor. Mirja macht vor keinem
Thema halt: Eben wie bei einem richtigen
Midelsabend!

Eintritt: 1. PK 22,- Euro, 2. PK 20,- Euro, 3.
PK 18,- Euro, (AK 3,- Euro teurer)

Kurtheater



9. JULI 20.00 UHR

NEKTARIOS VALCHOPOULOS
- wEIN GANZ KLARES JEIN*“

In Zeiten, in denen sich das brave Burger-
tum angesichts einer immer schnelleren,
lauteren, verwirrenderen Lebenswelt
nach einfachen Losungen sehnt, macht
ein Mann endlich keine klare Ansage. ,Ein
ganz klares Jein!“ ist das Manifest der
Unverbindlichkeit.

Eintritt: 1. PK 18,- Euro, 2. PK 16,- Euro,
3.PK 14,- Euro (AK: je 3,- Euro teurer)

Kurtheater

18. JULI 20.00 UHR
BERNHARD HOECKER
- ,§O LIEGEN

SIE RICHTIG FALSCH*“

Das sechste Soloprogramm von Bernhard
Hoécker liuft sich warm. Der Comedi-
an wird sich wieder um das Wohl der
Menschheit kimmern und ihr iiber

seine mentale Trittleiter den Aufstieg
erleichtern.

Eintritt: 16,- Euro bis 22,- Euro,

(AK je 3,- Euro teurer)

Kurtheater

_J

' Horsysteme

ha
Reparatur-Service
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22. JULI 15.00 UHR

VOLKER ROSIN - DER
KONIG DER KINDERDISCO

,Kinder sind das beste Publikum!“ Im
Jahre 2019 steht Volker Rosin seit 40
Jahren auf der Buhne. Mit seinem neuen
Best-of-Album feiert er nun sein rundes
Biithnenjubilium und versammelt auf
diesem Party-Album die 25 groften Hits
seiner erfolgreichen Karriere wie ,Das
singende Kinguru®.

Eintritt: frei (Leistung der NorderneyCard)

Kurplatz

6. AUGUST 20.00 UHR

FRIEDEMANN WEISE -
»DIE WELT AUS DER SICHT
VON SCHRAG HINTEN“

Anarcho-Humor mit Musik. Der Kolner Co-
median, Liedermacher und Satiriker zeigt
uns in seinem zweiten Soloprogramm ,die
Welt aus der Sicht von schrig hinten*.
Eintritt: 18,- Euro (AK 21,- Euro)

Conversationshaus

20. BIS 23. JUNI:

1. FOOD & FEEL-
FESTIVAL NORDERNEY

Foodtrucks machen mit Leckereien
wie auflergewoOhnlichem Ziegenki-
sehotdog, mexikanischen Tacos oder
veganem Streetfood halt auf dem
Kurplatz. Damit bietet das food&feel
eine breite Auswahl an aulergewohn-
lichen Spezialititen. Auf die Giste
warten tolle Marktstinde mit Ausstel-
lern zum Thema Food & Lifestyle.

Kurplatz

19. & 20. JULI

BABALUMBA SILENT
FITNESS & BEACH
SUNSETPARTY

Babalumba Silent Fitness steht fiir
eine innovative und einzigartige Art,
sportliche Aktivititen an den schons-
ten Locations Europas auszuleben. Es
wird ein aktiver Austausch von tech-
nischer Innovation und korperlicher
Aktivitat (Thalasso Zumba, Thalasso
Zumba Gold und Thalasso Yoga) ge-
schaffen. Mit Kopfhorern konnen die
Teilnehmer sowohl Musik horen, als
auch die Anweisungen der einzelnen
internationalen FitnessCoaches via
Mikrofon erleben.

Nordstrand

*alle Angaben ohne Gewihr

SERVICEPOINT
NORDERNEY

in der LippestraBe

EGRA Horschmuck

HORGERATE

ISermann

Mit uns die Region verstehen

Dienstags im Krankenhaus

10 - 13 Uhrund 14 - 16 Uhr
Termine unter 04941 - 62134

www.hoergeraete-isermann.de
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15. AUGUST

VOCALDENTE
- . KEEP ROLLIN™

,vocaldente“ schaffen eine einzigartige

20.00 UHR

und unmittelbare Form des a cappella, die
beriihrt und mitreiflt. Kurzum: ,Deutsch-
lands erfolgreichster a-cappella-Export®.
Eintritt: 20,- Euro bis 24,- Euro

(AK je 3,- Euro teurer)

07. SEPTEMBER GANZTAGIG

10. WIND ISLANDMAN
TRIATHLON

Das Schwimmen in der Nordsee, von der
die Teilnehmer nie genau wissen, was sie
erwartet, die Radstrecke auf der Strand-
promenade, der Lauf durch Diinen, Stra-
Ben und Wanderwege - grofartig! Start-
und Zielort am Nordstrand/Am Januskopf.

11. SEPTEMBER  20.00 UHR
GERRIT HOSS

- DER HANSEATISCHE
MUTMACHER

Als Vollblut-Musiker und Songwriter
klopft Gerrit Hoss der plattdeutschen
Musik den Staub von den Schultern.
Eintritt: 17,- Euro,

(AK 20,- Euro)

Kurtheater Anmeldungen sind noch bis zum .
1. Sepemper moglich. Conversationshaus
24. AUGUST 20.00 UHR
14. OKTOBER 20.00 UHR
MARKUS MARIA PROFITLICH
MORGAN FINLAY

- .SSCHWER VERRUCKT!“

Markus gibt wertvolle Tipps im

Umgang mit den eigenen Marotten und
beantwortet auf seine unnachahmliche
Art unter Einsatz seines ganzen Korpers
die Frage aller Fragen: Wie verruickt
muss man selber sein, um den
galoppierenden Wahnsinn um sich
herum zu tiberstehen?

Eintritt: 1. PK 26,- Euro, 2. PK 24,- Euro,
3.PK 22,- Euro (AK je 3,- Euro teurer)

Kurtheater

24. BIS 28. JULI
SUMMERTIME @ NORDERNEY 2019

Seien Sie dabei, wenn es vom 24. bis zum 28. Juli auch in 2019
am Januskopf wieder heifdt: ,Summertime @ Norderney*“.
Neben dem bunten Rahmenprogramm gibt es vier musikali-
sche Highlights (vgl. Seite 2 in dieser Zeitschrift).

27. JULI 20.30 UHR

SATURDAY-NIGHT

Mit einem perfekten Musik-Mix locken die D] “s Tausende
auf die Tanzfliche am Nordstrand. Seien Sie bei der grofiten
Strandparty Norderneys dabei und erleben ein fulminantes
Feuerwerk vor der Kulisse des Wattenmeers.

25. JULI BIS 28. AUGUST

~KLASSIK & MEER*
- DER NORDERNEYER KLASSIK-SOMMER

Die Konzertreihe verbindet Gestern und Heute, Ost und West,
Genres und Stile, Kulturen und Traditionen sowie Mensch und
Meer. Das Warschauer Symphonie-Orchester lidt Sie ein, zu
einer ganz eigene Konzertvielfalt, wo sich traditionellen Kon-
zerte mit zeitgenossischen Formaten verbinden.

Kurplatz
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- SINGER-SONGWRITER

Seiner Stimmgewalt und den mit unver-
bliimter Ehrlichkeit erzihlten Geschich-
ten verdankt Morgan Finlay eine leiden-
schaftliche Fangemeinde, die bereits vier
IndieGoGo-Crowdfunding Campagnen
zum Erfolg verhalfen, iiber die Songaus-
wahl auf seinen Alben abstimmten, Kon-
zerte veranstalteten und Videos drehten.
Eintritt: 12,- Euro (AK 15,- Euro)

Conversationshaus

8. BIS 12. AUGUST TAGL. 12 BIS 23.30 UHR
WINZERFEST

Wenn das Meer Ihre Seele beriihrt, Kultur Ihr
Herz 6ffnet und ein gutes Essen mit einem
edlen Tropfen ein wahrhaft sinnliches Er-

lebnis fiir Thren Gaumen ist, dann genielen
Sie vom 08. - 12. August das Winzerfest auf
Norderney.Ab insgesamt 13 Weinstinden
werden bekannte deutsche Weine, Trester-
brinde und exklusive Sifte aus diversen
Anbaugebieten Deutschlands prisentiert.
Am 08.August um 18 Uhr eroffnet die Deut-
sche Weinprinzessin das 14. Winzerfest.

Kurplatz

12. BIS 15. SEPTEMBER
INSELPARTIE NORDERNEY

Die Inselpartie Norderney ist ein besonderes Einkaufserlebnis:
Vor der imposanten Kulisse des Conversationshauses, dem be-
deutendsten historischen Profanbau Nordwestdeutschlands im
klassizistischen Stil, begeistern vom 12. bis 15. September rund
30 internationale Aussteller mit Besonderheiten, die es sonst so
auf der beliebten Nordseeinsel nicht gibt. Eintritt ist frei.

Kurplatz
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Lippestrafie 24 - 26548 Norderney - Tel. 04932/877-0 - Fax 04932/877-77
info@rosenboom-norderney.de - www.rosenboom-norderney.de

Hansestrale 4
26529 Upgant-Schott

Telefon: 049 34 -9 10 60
Telefax: 04934 -910629

E-Mail: info@albertwilts.de
www.albert-wilts.de
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