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WHITE SANDS FESTIVAL
26.-28. Mai 2023

BEACHVOLLEYBALL
WASSERSPORT
MUSIC SESSIONS

WWW.WHITESANDSFESTIVAL.DE

SPORT UND KULTUR
AM MEER
07.-21. Juli 2023

AKTIVE FITNESSWOCHEN
KULTURELLE LIVE-ACTS

WWW.SPORT-UND-KULTUR-
AM-MEER.DE

NORDERNEY - MEINE INSEL ﬁ :,;,;';
LAUF e

15. Juli 2023
MARITIMES LAUFERLEBNIS

e
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-

WWW.MEINE-INSEL-LAUF-
NORDERNEY.DE

B SUMMERTIMEeNORDERNEY
26.-30. JULI 2023

P —— NICO SANTOS | 26. JULI

enp S = ALLIGATOAH | 27. JULI
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il e A N > * i s S o T4 | ALLE FARBEN | 29.JULI

_ —~ ’ CLUESO | 30. JULI
4 |

'“y; A qﬁé ,r 3 WWW.SUMMERTIME-NORDERNEY.DE
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FRISCHER WIND

INSELHOTEL KONIG NORDERNEY

INHALT

... Aktuelles:

- SEIT 25 JAHREN
KOMMT DIE ... POST!  Seite 4

- RESONANZ DER
VERLOSUNG AUS DER
LETZTEN INSELPOST Seite 5

.. Wir iiber uns:

- 25 JAHRE INSELHOTEL
KONIG Seite 6 — 9

.. Ganz personlich:

- AUSZUBILDENDE
SHAHNOZA HIKMATOVA
STELLT SICH VOR Seite 12

.. buchbar:

- TOLLE ANGEBOTE FUR

DAS GANZE JAHR  Seite 14 - 15

.. Genuss pur:

- ENTENBRUST, INWER,
PATINAKEN, SPITZKOHL,
ORANGEN, ROTWEIN  Seite 16

- WEINEMPFEHLUNG
EMILIO ROSE TROCKEN
WEINGUT EMIL
BAUER & SOHNE Seite 17

.. Unser Tipp:

- TIPPS UND EVENTS AUF

NORDERNEY Seite 18

LIEBE GASTE, LIEBE FREUNDE UNSERES HAUSES,

Wir leben ohne Frage in herausfordernden Zeiten und rutschen von einer
Krise in die nichste. Umso wichtiger ist es, dass man sich kurze Auszeiten aus

dem anstrengenden Alltag gonnt, um neue Kraft zu schopfen.

Das Team des Inselhotel Konig wird wie gewohnt alles daran setzen, IThnen

den Aufenthalt in unserem Hotel so angenehm wie moglich zu machen.

Sollten Sie besondere Wiinsche oder Anmerkungen haben, z6gern Sie nicht

und informieren unsere Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter.

Auch wenn Sie es bei threm Aufenthalt vielleicht noch nicht direkt gemerkt
haben, hat sich hinter den Kulissen im Inselhotel Konig einiges getan: Nach
25 Jahren in der Geschiftsfuhrung hat sich Sascha Niichter zuriick gezogen

und die Geschifte an Ricardo Marzahl und Nico Ennen tibergeben.

An dieser Stelle mochten wir uns bei Sascha Niichter fiir seinen Einsatz,
seinen Mut und seine Visionen bedanken — ohne ihn wire das Inselhotel
Konig heute nicht das, was es ist: Ein modern und zugleich familidr aufge-

stelltes 4* Haus mit einer groBen Zahl an Stammgisten.

Danke Sascha und wenn dir im Ruhestand mal langweilig werden sollte:
Du bist immer ein gern gesehener Gast.
Herzlichst, Thr

lioko il

Ricardo Marzahl
Geschiftsfiihrer

e
/M&& é e

Nico Ennen
Geschiftsfiihrer
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KOMMT DIE ... post!

1997 hatten Inselhotel-Chef Sascha Nichter und Dirk Klapsing, Inhaber einer Werbeagentur in Borken, eine damals

neuartige Idee: Mit einer eigenen Zeitung soll Gisten interessanter Lesestoft rund ums Inselhotel geboten werden.

!“

Gesagt, getan und im April 1997 erschien die erste Ausgabe der ,...post

S

,In den vergangenen 25 Jahren hat sich die ,,...
post!“ natiirlich weiterentwickelt und gewandelt -
ihr Erfolg und die Beliebtheit bei unseren Gisten ist
aber ungebrochen®, so Ricardo Marzahl, Geschifts-
fithrer des Inselhotel Konig tiber die hauseigene Ga-
zette, die nach wie vor zweimal jihrlich vom Team
der Werbeagentur Heimspiel aus Borken in Zusam-

menarbeit mit dem Inselhotel-Team erstellt wird.

Neben beliebten Rubriken wie etwa einem Mit-

arbeiter-Fragebogen, Rezeptideen aus dem Leib &

Seele oder Veranstaltungstipps finden Leserinnen
und Leser in der ,,...post!* auch immer interessierte

Angebote fiir das Vier-Sterne-Haus auf Norderney.

,,Und natiirlich sind die Anzeigen von Norderneyer
Unternehmen und Partnern beliebter Lesestoff, der
echten Mehrwert bietet, so Ricardo Marzahl, der
gleichzeitig den Anzeigenkunden fur ihre Beteili-
gung an der ,,...post!“ dankt, die damit einen grolen

Beitrag zur Finanzierung der Zeitung leisten.
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Inselhotel- Geschiftsfiihrer Ricardo
Marzahl hat es sich natiirlich nicht

STRANDGUT
nord erney

nehmen lassen und ist selbst in die
Rolle der Gliicksfee  geschliipft.
Wir wiinschen allen Gewinnerin-
nen und Gewinnern viel Freude

Von der Natur entworfen,
von uns gefertigt

mit ihrem Norderney-Paket.

Auf groBe Resonanz ist die Verlosung in unserer

letzten Ausgabe der ,,...post!“ gestoBen, bei der es
Norderney-Uberraschungs-Pakete von ,,Insel &

Meer* im Wert von 200 Euro zu gewinnen gab.

Kistenkind Amrit Marx bietet in ihrem Onlineshop
H 0 LT M A N N allerlei ausgefallene und schone Dinge mit Bezug zu

Juwelier und Goldschmiede Norderney. So gehort beispielsweise eine besondere

Norderneyer Brauhausseife zum Angebot von Insel
Jann-Berghaus-Strale 10. Norderney & Meer.

Einrichtungen fur Hotel, Gastronomie und Appartements

Objektfo rm Lenz Objektform GmbH
I 2 Am Schuhkamp 29 - 27283 Verden
Telefon 04231/96 63-0 - Telefax 04231/9663-66

Innenarchitekten info@lenz-objektform.de - www.lenz-objektform.de
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Vor zehn Jahren war die Auflenterrasse im
Inselhotel Konig noch etwas kleiner.
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1997 iibernahm der
damals 30-jihrige
Sascha Niichter das
Hotel und setzte
damit die Segel fiir
eine Erfolgsgeschichte.

Vor 25 Jahren pachtete Sasche Niich-
ter mit gerade einmal 30 Jahren das
Inselhotel Konig von den Gebriidern
Lieflinder. Zuvor hatte er als Direk-
tor fir die Firma Miiller-Reisen das
Haus erfolgreich geleitet und erste
Erfahrungen mit der Gastronomie auf
Norderney gemacht. Der gebiirtige
Monchengladbacher, der in Berlin
aufwuchs und dort auch seine Aus-
bildung zum Hotelfachmann mach-

te, wurde nach Stationen in Berlin

S

L BONIG NOBRDEHRNEY

(Grand Hotel Esplanade, Penta Hotel,
Interconti, Steigenberger) und Han-
nover (Crest-Hotel) stellvertretender
Direktor vom Dorf Miinsterland, das
er in turbulenten Zeiten schlief3lich als
Direktor zu einem der erfolgreichs-
ten Clubhotel-Anlagen Deutschlands
machte. In dieser Position wurde
Heinz Miiller auf ihn aufmerksam
und bat ihn, sein in die Jahre gekom-
menes Hotel ,,Inselhotel Konig* als

Direktor auf Vordermann zu bringen.



Nach gut 25 Jahren

zieht sich Sascha
Niichter, hier mit
seiner Gattin, aus
der Geschiftsfiihrung
des Inselhotel Konig

zuriick.

Nach wenigen Monaten war man sich einig, dass er nicht
nur als Direktor, sondern auch als Pichter Verantwortung
fiir das Hotel tibernehmen solle. Und wer Sascha Niichter
kennt, weil3, dass er keine halben Sachen macht: Inner-
halb kurzer Zeit wurde der Eingangsbereich umgebaut,
die Bilow Bar erdftnet, das ganze Haus renoviert und die
Diskothek ,, Tanzinsel Strandkorb* vollkommen neu kon-
zipiert. 2008 schlieflich kaufte er das Gebiude und be-
gann eine weitere grol3 angelegte Renovierung: Am meis-
ten Geld floss in die Renovierung der 49 Hotelzimmer,
des Restaurants Leib & Seele, der Billow Bar, der Bier-

stube Fischerkate sowie in die Einrichtung zweier Suiten.

2008 wurden unter anderem unter

Fedetfiihrung von Sascha Niichter

alle 49 Hotelzimmer renoviert.
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Erich Buchholz

Chemietechnik & Arbeitsschu!
Handelsvertreter e.k.

o +49 (0)220 46 94 34
@D +49 (0)1714 717779

?P\Y\QRADVERL &,

KRANICH

LASTENRADER - E-BIKES - CITYRADER
KINDERRADER - HUNDEHANGER - KINDERHANGER

KarlstraBe 4 | 04932 9 33 82 90
FriedrichstraBe 4 | 04932 84 04 44
NORDERNEY

<= Klimatechnik

Freese GmbH

Gewerbepark 10 - 49143 Bissendorf
Telefon 054 02/6427-0 - Fax 054 02/6427-33 - info@klima-os.de

Wir sorgen fiir gutes Klima.

TDB Technische Dienste Bissendorf
Gesellschaft mit beschrankter Haftung
Gewerbepark 10 - 49143 Bissendorf

: Telefon 054 02/6427-60 - Fax 054 02/64 27-67
. E-Mail tdb@klima-os.de

tdb — technische dienste bissendorf gmbh
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2012 sah die Biilow
Bar noch etwas anders
aus — das Bar-Uige-
stein Marian Hankel
aber auch.

Mit einer grofien
Auswahl ausgesuchter
Spirituosen hat sich
die Biilow Bar mitt-
lerweile einen Namen

gemacht.

Ein weiterer Meilenstein in der
e
Weiterentwicklung des Hotels und %

der angeschlossenen Gastronomie

»
-
LA

%% war die Neugestaltung der gro

Aufenterrasse, die sich <unt place

to be auf der Insel entwickelt hat.

Die Anstrengungen auf allen Ge-
schiftsfeldern waren gewaltig: Es kos-
tete viel Nerven, Zeit und Geld. Es hat
sich aber ausgezahlt, denn das mittler-
weile ganzjihrig gedftnete Haus kann
mit einer Uberdurchschnittlichen Be-
legung und zufriedenen Giste tiber-
zeugen. Zudem gehoren die Biilow
Bar und die Fischerkate zu den be-
liebtesten Treffpunkten auf der Insel
und besonders im Sommer ist die
AuBenterrasse mit Blick auf den Kur-

platz der place to be auf Norderney.

Zahlreiche ~ Modernisierungsmal3-
nahmen der letzten 25 Jahre waren
fiir den Gast meist unsichtbar — wie
beispielsweise die Modernisierung
der  kompletten  Heizungsanlage
oder der Neubau der Hotelkiiche,
die nach 26 Jahren nicht mehr zeit-
gemill war. ,,Innerhalb der vierwo-
chigen Betriebsterien haben wir das
Projekt realisiert — vom Abriss bis
zur  kompletten Neueinrichtung®,
erinnert sich Sascha Nichter an

eine von vielen Mammutaufgaben.



Auch die angegliederte Gastro-
nomie mit dem Restaurant ,,Leib
und Seele®, der Hotelbar ,,Bii-
low Bar® und der Kneipe ,,Fi-
scherkate® wurden baulich und
konzeptionell stetig weiterent-
wickelt, ohne dabei ihre Identitit
zu verlieren. Die ,,Biilow Bar*
hat sich in den vergangenen Jah-
ren beispielsweise deutschland-
weit einen Namen bei Whis-
key-, Rum- und Ginfreunden
gemacht, denn an der Theke im
Eingangsbereich des Inselhotel
findet sich eine Auswahl an Spi-
rituosen, die man in Deutsch-
land nicht allzu oft findet. ,,30
Sorten Rum, 80 verschiedene
Gins und rund 300 Whiskys aus

Unter Fiihrung von
Sascha Niichter ent-
stand die Fischerkate,
der gemiitliche Treff

fiir feierwillige Gdste

der Insel.
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Auch das Restaurant
wurde in den ver-
gangenen 25 Jahren
stetig und zeitgemadf

modernisiert.

aller Welt*, zihlt Marian Hankel
auf, der seit fast 30 Jahren hinter

dem Tresen der Biilow Bar steht.

lhr Burmester
Reference Handler im Norden.
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Spitzen-Technik fur Ihre Sinne.

COLDEWEY

Burgstrafie 6 // 26655 Westerstede // (0 44 88) 83 84-0 // www.coldewey.de
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INSELBEGABT?

DANN KOMM ZU UNS NACH NORDERNEY.

WIR SUCHEN AB SOFORT UNTERSTUTZUNG SAISON ODER
GANZJAHRIG

. IM HOUSEKEEPING NI

. AM EMPFANG

. IM SERVICE

UND IN DER KUCHE A/\/\

BEWIRB DICH JETZT: BEWERBUNG@INSELHOTEL-KOENIG.DE KONIG
INFOS GIBTS AUCH UNTER: WWW.INSELHOTEL-KOENIG.DE NORDERNEY

* % k%

10
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-\ Jetzt QR-Code
scannen und

z Qz Siissmost online bestellent

Fruchtig-friscnes Trinkvergniigen

Sommer, s
Sonne,

Schorlen
und Meer!

www.auricher-suessmost.de
Auricher Stissmost GmbH - Kreihuttenmoorweg 11 - 26607 Aurich

Obst-, Gemiise-,
Eier- & GefliigelgroBhandel

’ B Wir beliefern die Gastronomie
und das Hotelgewerbe

B Sje finden uns auf den Wochenmarkten
W in Emden und auf Norderney
B Jeden Freitag von 8.00 - 18.00 Uhr
Ladenverkauf in Upgant-Schott

Hansestralle 4 Telefon: 0 49 34 -9 10 60 E-Mail: info@albertwilts.de n Finde uns auf

Facebook
www.facebook.com/albertwilts/

26529 Upgant-Schott  Telefax: 04934-910629 www.albert-wilts.de

11
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SHAHNOZA HIKMATOVA

KOMMT URSPRUNGLICH AUS TADSCHIKISTAN, FUR IHRE AUSBILDUNG
ZUR FACHFRAU FUR RESTAURANT UND VERANSTALTUNGS-
GASTRONOMIE IM INSELHOTEL KONIG IST DIE 21-JAHRIGE ABER
EXTRA NACH DEUTSCHLAND GEZOGEN. UBER IHRE AUFGABEN UND
KLEINE KULTURSCHOCKS SPRICHT SIE IM ... pko‘.’-FRAGEBOGEN

Was hast du beruflich gemacht,
bevor du deine Ausbildung im

Inselhotel Konig begonnen hast?

Vor meiner Ausbildung habe ich in
meiner Heimat Tadschikistan in ei-
nem Ubersetzungsbiiro ~gearbeitet
und ins oder aus dem Tadschiki-
schen, Persischen, Russischen und

Englischen tibersetzt.

Wie kam es zum Wunsch, einen
komplett anderen Beruf in einem

komplett anderen Land zu lernen?

Das Gastgewerbe und die Hotellerie
sind zukunftsfihige Branchen, zu-
dem macht mir die Arbeit mit Men-
schen groBe Freude. Nach Deutsch-
land wollte ich, weil hier die duale
Ausbildung gut funktioniert und den
internationalen Anforderungen ent-
spricht — Theorie und Praxis laufen

hier quasi Hand in Hand.

Welche Aufgaben gehoren aktuell
zu deinem Arbeitsalltag?

Die Aufgaben als Fachfrau fiir Re-
staurant und Veranstaltungsgastro-
nomie sind vielfiltig, aktuell de-
cke ich beispielsweise Tische ein
und ab, bediene Kunden und riu-

me im Anschluss auch wieder auf.

12

Uber welche deutschen

Angewohnheiten wunderst
du dich am meisten?

Ich fand es anfangs merkwirdig,
dass Termine weit im voraus geplant
werden — auch Treffen mit Freunden
oder Kollegen. Zudem kannte ich es
nicht, dass Geschifte am Sonntag ge-
schlossen sind und ein aktives Leben

nur bedingt stattfindet.

Welches deutsche Gericht schmeckt

dir am besten?

Ich habe bereits viele Gerichte ken-
nengelernt und mag die meisten
auch sehr, sehr gerne. Mein Favo-
rit ist aber Hihnchengeschnetzeltes
nach Zircher Art.

Was ist dein Lieblingsort
auf Norderney?

Ich finde es uberall auf der Insel
schon, aber mein Lieblingsort ist
definitiv der Stand an der weillen

Dine.

Das Inselhotel Konig setzt
auf Ausbildung und bietet
regelmilig freie Ausbildungs-

plitze in folgenden Berufen:

e Fachmann/-frau
flir Restaurant- und

Veranstaltungsgastronomie
* Koch / Kochin

e Hotelfachmann/-frau
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v Apartments in verschiedenen Grofen (26 - 81 m?)

v Perfektes Anlageobjekt und Urlaubsdomizil fiir
Investoren und Selbstnutzer zugleich

v Direkte Nidhe zum Nordstrand — TOP Immobilienlage

v Apartments fiir den eigenen Urlaub nutzbar
(unbegrenzte Nutzungsdauer)

FriedrichstraBe 17 » 26548 Norderney ° Tel. 04932 86 96 860
Norderney @engelvoelkers.com
www.engelvoelkers.com/ostfriesland

ENGEL &VOLKERS

ESPRESSO

IL MIO
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KARNEVALSFREIE ZONE

Prinz, Bauer und Jungfrau? Geschenkt! Sie genieBen koniglich die Ruhe und Schonheit unserer Insel — mit langen

Strandspaziergiangen, Saunabesuchen und dem kulinarischen Verwéhnprogramm unseres Kiichenteams.

14

Alle Leistungen im Uberblick:

16. bis 20. Februar 2023

*

*

*

4 Ubernachtungen inklusive Friihstiick
tiglich 3-Gang-Ment
unsere Saunalandschaft

kostenfreier Bademantel sowie Saunatasche
mit Saunatiichern und Badeschuhen auf dem Zimmer

kostenfreies W-Lan

Einzelzimmer Euro 559,00
Doppelzimmer Kategorie I Euro 439,00
Doppelzimmer Kategorie IT Euro 459,00

Alle genannten Preise verstehen sich in Euro, als Pauschalpreis pro Person inklusive
der oben genannten Leistungen zuziiglich der Kurtaxe. Die Anzahl der Zimmer ist
begrenzt.
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Hotel-Angebote,
Zimmer & Su1tcn
EINFACH & SICHER
ONLINE BUCHEN.

'mselhotel—koenig.de

(bernachtung und
28.02.2023

PREISNACHLASS'!

. ieben Nichten (
Angebot gilt fir Aufenhalte ab siebe
jeses Angebot € :
e 1 der verbind

Frithstiick) und

{lichen Buchung bis um

OSTERNIM
INSELHOTEL KONIG

Besuchen Sie Norderney, wenn der Frithling die Insel wachkisst! Am besten auf einem Fahrrad, das wir Thnen in die-

sem Arrangement zur Verfligung stellen. Danach verwhnen wir Sie in unserem Restaurant ,,Leib & Seele®.

Alle Leistungen im Uberblick: * kostenfreier Bademantel sowie Saunatasche
mit Saunatlichern und Badeschuhen auf dem Zimmer
05. bis 10. April 2023

Mindestiibernachtungsanzahl: 5 Nichte Einzelzimmer Euro 729,00

* 5% 0Ub b 1. Friihstiick Doppelzimmer Kategorie I Euro 629,00
X bernachtungen i, Frihstic Doppelzimmer Kategorie IT Euro 649,00

* 5 x Drei-Gang-Ment
. . ) . Alle genannten Preise verstehen sich in Euro, als Pauschalpreis pro Person inklusive
O (I BegruBungsgetrank in der Fischerkate der oben genannten Leistungen zuziiglich der Kurtaxe. Die Anzahl der Zimmer ist

* 1 x 8 Std. Leihfahrrad begrenzt.
* unsere Saunalandschaft

* kostenfreies W-Lan

15
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UNSER CHEFKOCH EMPFIEHLT:

ENTENBRUST | INGWER
PASTINAKEN | SPITZKOHL
ORANGEN | ROTWEIN

Unser Rezept fiir 4 Personen

4 Entenbriiste

4 grofle Pastinaken
100 g Cranberries getrocknet
2 Kopt  Spitzkohl

2 Orangen

1 Stk. Ingwer

4 StBkartoffeln
250 ml  Kokosmilch

1 Zwiebel

100 ml  Gemdtsebrihe
100 ml  Kalbsjus
Sternanis

1 Zimtstange

400 ml  Rotwein

Nelke

Himbeeressig

Die Entenbriiste gut abwaschen und
von Sehnen und iberschiissigem
Fett befreien.

Die Haut rautenformig einschnei-
den.

Cranberries mit heilem Wasser
tibergiefen und in einem Sieb ab-
tropfen lassen.

Spiter mit Himbeeressig abschme-
cken.

Den Spitzkohl in feine Streifen
schneiden und den Ingwer in den
geschnittenen Spitzkohl reiben. Saft
und Abrieb der Orangen ebenfalls
in den Spitzkohl geben. Zwiebeln
und StiBkartofteln in grobe Wiirfel

schneiden und in einer Pfanne leicht

Wiel Spaf beiw Naclkocbew uwd Cuten Appetit wiwscht euck

DUSTIN KAISER — Kiichenchef

16

anschwitzen. Das ganze mit der Ge-
miisebriithe und der Kokosnussmilch
abloschen und bei kleiner Hitze ko-
cheln, bis die SuBBkartoffel weich ist.
Die Masse fein mixen und mit Salz
und Pfeffer abschmecken.

Die Pastinaken schilen und der Lin-
ge nach in Stifte schneiden. Die Stif-
te dann in Salzwasser blanchieren
und in Eiswasser abschrecken.

Zimt, Nelke,
Sternanis und einer Scheibe Oran-
ge bei kleiner Hitze auf die Hilfte

Den Rotwein mit

der Menge einreduzieren, durch ein
Sieb passieren und die Kalbjus hin-
zufiigen. Die Sauce noch einmal auf-
kochen, vom Herd nehmen und mit
kalten Butterflocken abbinden. Zum
Schluss die Cranberries dazugeben.
Die Entenburst auf der Haut scharf
anbraten bis diesse kross ist, einmal
wenden und garen bis sie medium
ist. Danach die Brust der Linge nach
halbieren und auf Kiichenkrepp ab-
tropfen lassen.

Die Pastinaken rundum in Butter
anbraten.

Die SuBkartoffelcreme mit einem
Teigspachtel auf den Teller streichen
und die Entenbrust, den Spitzkohl
sowie die Pastinaken darauf anrich-
ten. Mit Erbsenkresse oder frischen
Krautern

ausgarnieren und zum

Schluss etwas Sauce angieBen.
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HIER IST SUDEN! WEINGUT EMIL BAUER & SOHNE

EMILIO ROSE TROCKEN

Zartes Lachsrosa mit Kupferreflexen.
In der Nase angenehme frische und
fruchtige Diifte, die an Pflaume, wei-

Be Johannisbeere und griine Apriko-

sen erinnern.

Passt perfekt zu Meeresfriichten,
hellem Fleisch, Nudelgerichten,
asiatischer Kiiche und zu Kise.

Ein Rosé, der seines Gleichen
sucht!

Emilio ist die Hommage an
unseren GroBvater Emil — der
als echtes stdpfilzer Original
nicht nur in unserem Heimatort
Nussdorf sondern in der ganzen

Pfalz als Emilio bekannt war.

Er stand wie kein anderer flr
Lebenslust und Pfizer Weinkul-
tur. Auf sein Schaffen bauen wir
heute auf.

Terroir: tiefgriindiger Kalk-
stein mit Loss-Auflage, Sid-
hang, sonnenexponierte Lage

mit dennoch groBen Tem-

peraturschwankungen zwi-
schen Tag und Nacht.

Assemblage: Cuvée aus
internationalen ~ Rebsor-
ten wie: Grenache, Syrah,
Cabernet Franc, Cabernet
Sauvignon und Merlot. Fiir
das Projekt haben die Bau-

ers in den letzten Jahren gezielt siid-
lindische Rebsorten angepflanzt, die
es so in Deutschland noch nicht gab.
Ausbau: Die Trauben werden aus-
schlieBlich am Morgen per Hand ge-
erntet und im Weingut optisch sor-
tiert, dabei abgebeert.

Syrah, Cabernet Sauvignon und
Merlot werden teilweise mit der
Saignee-Methode vinifiziert. Grena-
che und Cabernet Franc nach kurzer
Maischestandzeit gekeltert.

Die Weinbereitung erfolgt in tempe-
ratur-kontrollierten Edelstahlbehil-
tern (95%) und in Holzfissern (5%)

mit Batonnage.

17



FAMILIEN-TIPP

AQUARIENFUHRUNG
MIT FUTTERUNG

Bei der Aquarienfithrung mit Fiitte-
rung der Tiere die Unterwasserwelt
des Wattenmeeres genauer kennen-
lernen, von Fleisch fressenden Blu-
mentieren tiber Seesterne bis hin zu
Schnecken, Krebsen und Fischen.
Dauer ca. 45 Minuten.

Kosten: Erwachsene 9 Euro,

Kinder 5 Euro

WattWelten (Besucherzentrum),
Am Hafen 2

ANBADEN

Um 12 Uhr geht’s am Weststrand
(Badehalle) mit einem Sprung in
die Fluten ins neue Jahr
Weststrand Badehalle
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POJ"IL / Winter 2022

EVENTS

LOLA BLAU

Ein-Frau-Musical von Georg Kreisler iiber
ein junge Siangerin, die immer auf der
Durchreise in den Wartesilen des Lebens
auf der Suche nach der grof3en Liebe ist.
Das Stiick erzidhlt von der Karriere einer
jungen Bithnenkiinstlerin, beginnend
1938: von ihrer Liebe zum Theater, ihrer
ersten Erntichterung, als - weil sie Judin
ist - ein Vertrag wieder aufgelost wird.
Sie muss ins Exil nach Amerika fliichten,
wird dort zum gefeierten Showstar und
Sexsymbol, verliert ihre Illusionen und
kehrt nach dem Krieg nach Wien zurtick,
um feststellen zu miissen,

dass sich wenig geindert hat, Tickets

ab 21 Euro

Kurtheater (Theatersaal)

SUMMERTIME@
NORDERNEY

Fiinf Tage Ausnahmezustand, fiinf Tage
Open-Air-Konzerte, Party und Enter-
tainment: Summertime @ Norderney
bietet vom 26. bis 30. Juli hochkaritige
Live-Acts verschiedener Genres vor einer
atemberaubenden maritimen Kulisse
direkt am Norderneyer Nordstrand. Das
Line-Up: 26. Juli: Nico Santos, 27. Juli:
Alligatoah, 28. Juli: Surprise Partynight,
29. Juli:Alle Farben und 30. Juli: Clueso
(Foto).An den Konzertabenden (nicht am
28. Juli) fihrt um 0 Uhr eine Sonderfihre
zurick zum Festland. Tickets sind ab so-
fort unter www.summertime-norderney.
de bestellbar.

Norderneyer Nordstrand
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DAS
ORIGINAL
FUR
DIE INSEL

KLARER FALL
FUR’NE BAUCH-
ENTSCHEIDUNG.

MAL WAS ANDERES
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EMLBAUER

PFALZ

BAUERWEIN.DE

Dein Getrankef

Dl E All SWAH |- MAC HT auf Norderney
DE N u NTERSC H I ED a HOLAB!, Norddeutschlands groBte Getrénkefach-

marktkette, mit mehr als 100 Jahre Tradition im
Getrdnkehandel. Viele neue Ge'?rgnke zum Probieren
und Genief3en. Sorgfaltig ausgewadhlte Spirituosen,
erstklassige Weine, nationale und internationale
Bierspezialitaten, ein umfangreiches Mineralwasser-
angebot und grof3e Saftauswahl.

Jetzt Getranke bestellen:

lieferservice.holab.de

HOL AB! Getrankemarkt,
Im Gewerbegeldande 25, 26548 Norderney

Offnungszeiten: —
Mo.-Fr. 8-18 Uhr & Sa. 8-13 Uhr
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