
AUSGABE FRÜHJAHR/SOMMER 2023



Frühjahr/Sommer 2023

2

LIEBE GÄSTE, LIEBE FREUNDE UNSERES HAUSES,

seit 155 Jahren pflegt das Inselhotel König eine herzliche und zuvorkommen-
de Gastlichkeit. Und wenn die alten Mauern erzählen könnten, wüssten sie 
von manch bewegter Geschichte zu berichten. Das Leben mit und im Hotel 
ist für uns ein wenig wie das Meer. Im stetigen Wechsel der Gezeiten rollen 
die Wellen an den Strand. Dieses Kommen und Gehen begleitet auch unser 
Miteinander mit Ihnen, liebe Gäste. Wir bedauern jeden Abschied und freuen 
uns über jedes Wiedersehen mit Ihnen.    

Nun steht wieder eine neue Saison vor der Tür. Voller Vorfreude sehen wir 
ihrem Aufenthalt entgegen. Die Zimmer sind gerichtet. Unser Küchenchef 
hat sich über den Winter wieder wundervolle Menüs einfallen lassen. In der 
Bülowbar stehen neue Spezialitäten in der Vitrine. Und wir warten auf die 
ersten Frühlingstage, die unsere Terrasse in Sonnenlicht tauchen. 

Seien Sie gewiss, dass wir auch in den kommenden Monaten wieder alles dafür 
tun werden, Ihre Erwartungen, Wünsche und Bedürfnisse exzellent zu erfül-
len. Nutzen Sie eines unserer Wohlfühlangebote oder bescheren Sie sich selbst 
ein Wochenend-Highlight in unserem Haus. Wir freuen uns auf Sie.

Das Team des Inselhotels König

FRISCHER WIND
INSELHOTEL KÖNIG NORDERNEY
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Weil zum Wohlfühlen aber noch mehr gehört, finden 
Interessierte unter dem Namen Bodenstab ab sofort 
auch ein Kosmetikstudio. In der Winterstraße 14b 
bietet eine Kosmetikerin verschiedene Beauty-Anwen-
dungen wie Brow- und Lashlifting, medizinische Fuß-
pflege und Gesichtsbehandlungen an.
Weitere Infos und Terminvereinbarung: www.kosmetik- 
bodenstab.com

RUNDUM GESUND  
– AUCH IM URLAUB

junge und gut ausgebildete Team ist 
der persönliche und lockere Kontakt 
zu seinen Kunden sehr wichtig. „Bei 
uns ist niemand nur eine Nummer“, 
so Bodenstab weiter, der seine Diens-
te übirgens auch im alten Bootshaus 
(Am Hafen 9) oder auf Wunsch beim 
Patienten zu Hause anbietet. Ebenso 
gehört persönliches Einzeltraining 
an der frischen Luft zum Angebot des 
jungen Unternehmens.

Damit beim Aufenthalt im Inselhotel 
König keine Wünsche offen bleiben, 
gibt unser Team jeden Tag sein Bestes. 
Und das gilt auch für die Mitarbeite-
rinnen und Mitarbeiter unseres neuen 
Partners: Physiotherapie Bodenstab. 
Das im Jahr 2020 von Niklas Bo-
denstab gegründete Unternehmen 
bietet in eigenen Räumlichkeiten im 
Inselhotel König nach Terminverein-
barung sämtliche Angebote der mo-

dernen Präventions- und Rehabilita-
tionstherapie wie Krankengymnastik, 
Massagen, manuelle Therapien und 
Lymphdrainage bis hin zur Wärme-
therapie. „Im Urlaub ist die Stimmung 
meistens entspannter als im Alltag –
also die perfekte Möglichkeit, präven-
tiv etwas für sich und seinen Körper 
zu tun, oder an seiner Genesung zu 
arbeiten“, lädt Niklas Bodenstab ein, 
Urlauber zu unterstützen. Für das 

JETZT 
NEU 

IM INSEL- 

HOTEL 
KÖNIG

JETZT 
NEU 

IM INSEL- 

HOTEL 
KÖNIG



Frühjahr/Sommer 2023

4



Frühjahr/Sommer 2023

5

EINFACH  
KÖNIGLICH
ZIMMER STRAHLEN IN NEUEM GLANZ

Übrigens: Unsere Zimmer sind 
nicht erst seit der Modernisie-
rung mit intelligenten Thermo-
staten ausgestattet. Diese sorgen 
für beste Energieeffizienz. Die 
Zimmer haben eine Grundwärme 
von 21 Grad Celsius, selbstre-
dend kann die Raumtemperatur 
aber auch erhöht werden. Sobald 
gelüftet wird, regelt das Thermo-
stat jedoch die Heizung ab. Das 
spart Energie und schützt die 
Umwelt. Ist das Fenster wieder zu, 
fährt die Heizung wieder hoch.  

Jetzt wird Ihr Urlaub im Inselhotel 
König noch schöner und komfortab-
ler. Wir renovieren peu à peu unse-
re Zimmer und Suiten. Wir haben 
die Wintermonate genutzt, um die 
ersten elf Zimmer bereits komplett 
umzugestalten. Helle Farben und 
Naturmaterialien sorgen für Wohl-
gefühl. Ein kluges Lichtkonzept setzt 
die Räume in Szene. 
Eine Besonderheit ist die Wandge-
staltung mit nordisch-maritimen 
Motiven. Sie vermittelt direkt Ur-
laubs-Flair. Ein großer Flatscreen, 

eine digitale Gästemappe (Suite Pad), 
freies W-Lan, Schreibtisch, Minibar 
und viele weitere Annehmlichkeiten 
warten auf Sie. Die zugehörigen Bä-
der lassen ebenfalls keine Wünsche 
offen. 
Neue Bäder gibt es darüber hinaus 
in elf weiteren Zimmern. Nach und 
nach werden alle Hotelzimmer im 
Haus auf den neuesten Stand ge-
bracht, um Ihnen einen unvergessli-
chen und entspannten Aufenthalt zu 
bescheren. Urlaub bei uns ist einfach 
„königlich“.
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MODE FÜR SIE UND IHN

STRANDSTRASSE  
26548 NORDERNEY  

TEL. 04932 2994 
WWW.MANNEFELD.COM

WIR BEDANKEN UNS BEIM 
INSELHOTEL KÖNIG
FÜR DIE ERFOLGREICHE 
ZUSAMMENARBEIT UND
FREUEN UNS AUF WEITERE
GEMEINSAME PROJEKTE.
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LASTENRÄDER · E-BIKES · CITYRÄDER

KINDERRÄDER · HUNDEHÄNGER · KINDERHÄNGER

Karlstraße 4 | 04932 9 33 82 90
Friedrichstraße 4 | 04932 84 04 44

NORDERNEY

SEIT 1873

MAL WAS ANDERES

KLARER FALL 
FÜR ’NE BAUCH-
ENTSCHEIDUNG.

SANDDORN 
EIN WERT VOLLER DÜNENBEWOHNER

Wer schon einmal im August oder September auf der Insel 
war, wird die Sträucher mit den leuchtend orangen Beeren 
sicherlich gesehen haben. Der Sanddorn in den Dünen 
und auch in vielen Gärten steht dann in voller Frucht. Die 
kleinen Beeren hängen zu Tausenden an den dornigen Äs-
ten der sparrigen Sträucher. Nicht an jedem übrigens, die 
Früchte bilden sich nur an den weiblichen Pflanzen. Die 
männliche dient nur als Pollenspender.
Man kann Sanddornbeeren zwar auch roh probieren, sie 
sind aber sehr sauer. Ihre fruchtige und leicht herbe Note 
lässt sich am besten gesüßt als Saft, Tee, Gelee oder auch als 
Likör genießen. Man kann Sanddorn mit Honig vermen-
gen, ihn mit Möhren oder Kürbissen zu Suppe verarbeiten, 
wertvolle Öle daraus gewinnen oder auch Hautcremes und 
andere Pflegeprodukte damit aufwerten.
Sanddorn ist nicht nur lecker, sondern auch gesund. Er 
wirkt abführend, adstringierend, entzündungshemmend, 
schleimhautschützend, schmerzstillend und tonisierend. 
Kein Wunder, bietet er doch ein ganzes Sammelsurium von 
Vitaminen, Mineralstoffen, Flavonoiden und Carotinoi-
den. Mit nur zwölf Früchten kann man seinen täglichen 
Bedarf an Vitamin-C decken. Sanddornfrüchte enthalten 
zudem alle B-Vitamine, die für viele Funktionen im Körper 
unerlässlich sind.
Sanddorn (Hippophae rhamnoides) ist zwar eine heimische 
Pflanze, wanderte vermutlich aber erst während der Eiszei-
ten aus Zentralasien nach Mitteleuropa ein. Weil er sehr 
lichtbedürftig ist und nicht die geringste Beschattung ver-
trägt, findet er auf den kargen Sanddünen der Küstenregio-
nen ideale Verhältnisse. Zumal er windfest und salztolerant 
ist. Was nicht viele wissen: Der Sanddorn lebt in Symbiose 
mit Strahlenpilzen, die ihn mit Stickstoff versorgen und ihm 

das Leben im nährstoffarmen Sand ermöglichen.
Für die Norderneyer Dünen ist der Sanddorn 

enorm wichtig. Seine Pfahlwurzeln rei-
chen bis zu drei Meter tief in den 
Boden, was ihm einen festen Stand 
verleiht. Zusätzlich besitzt er ein 

dichtes Wurzelwerk, womit er das san-
dige Erdreich bindet und zur Festigkeit 

der Dünen beiträgt. Wer das weiß, ver-
zeiht ihm auch seine Dornen.
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MAX CRAMER
IM TEAM DES INSELHOTEL KÖNIG ARBEITEN VIELE  
MITARBEITERINNEN UND MITARBEITER AUCH HINTER  
DEN KULISSEN, UM DIE WÜNSCHE DER GÄSTE ZU ERFÜLLEN.  
EINER DAVON IST MAX CRAMER (23 JAHRE ALT ) UND  
SEIT ANFANG 2022 KOCH IM INSELHOTEL KÖNIG.

Das Inselhotel König setzt  
auf Ausbildung und bietet 
regelmäßig freie Ausbildungs-
plätze in folgenden Berufen: 

•	Fachmann/-frau  
	 für Restaurant- und  
	 Veranstaltungsgastronomie

•	Koch / Köchin

• Hotelfachmann/-frau

Dein Lieblingsort auf der Insel?
Mein Lieblingsort auf der Insel ist 
wohl wie bei fast allen der Strand. 
Beim Blick auf die Wellen und einer 
frischen Brise um die Nase kann ich 
sehr gut entspannen und bin wirklich 
dankbar, hier arbeiten zu dürfen.

Was hast du immer  
im Kühlschrank?
Der Schuster hat bekannterweise im-
mer die schlechtesten Schuhe – dem-
entsprechend haben viele Köche den 
langweiligsten Kühlschrankinhalt. 
Und ehrlich gesagt, ist das bei mir 
nicht anders. Dadurch, dass wir mit 
Personalessen im Restaurant versorgt 
werden, benötige ich Zuhause gar 
nicht viel. Aber eine kalte Flasche 
Feierabendbier ist meistens dann 
doch bei mir im Kühlschrank zu fin-
den.

Welches ist das Lieblingsgericht aus 
deiner Kindheit?
Lieblingsgerichte hatte ich in meiner 
Kindheit einige. Aber wenn ich mich 
für eins entscheiden muss, dann ist es 
der Klassiker, den alle Kinder lieben: 
Pommes mit Currywurst.

Was macht die Arbeit im  
Inselhotel König so besonders?
Da gibt es natürlich mehrere Punkte. 
Zum einen macht mir das Kochen 
auf hohem Niveau sehr viel Spaß und 
auch die Philosophie unseres Res-
taurants, frisch und mit regionalen 
Zutaten zu kochen, kommt mir sehr 
entgegen. Größter Pluspunkt ist aber 
ohne Frage die gute Stimmung im 

Team und der Zusammenhalt unter 
den Arbeitskollegen. Und wie oben 
schon erwähnt: Wenn man vor oder 
nach einem Arbeitstag den Strand 
besuchen kann, ist das natürlich auch 
sehr, sehr schön...

Welches ist dein Lieblingsgericht 
auf der aktuellen Speisekarte?
Das ist eine schwierige Frage, weil 
viele Gerichte wirklich spannend 
sind – sowohl vom Kochen als auch 
vom Essen. Absoluter Liebling ist 
aber aktuell der Grünkohl – so wie 
es sich für Niedersachsen gehört 
(lacht).
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WIR SUCHEN AB SOFORT UNTERSTÜTZUNG

·	 IM HOUSEKEEPING 
·	 AM EMPFANG 
·	 IM SERVICE 
·	 UND IN DER KÜCHE

ALLE M/W/D

SAISON ODER 
GANZJÄHRIG

BEWIRB DICH JETZT: BEWERBUNG@INSELHOTEL-KOENIG.DE
INFOS GIBTS AUCH UNTER: WWW.INSELHOTEL-KOENIG.DE

INSELBEGABT? 
DANN KOMM ZU UNS NACH NORDERNEY.
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UNSER CHEFKOCH EMPFIEHLT: 

TOAST NORDERNEY
MEIN HAWAII IST NORDERNEY

Hausgepökelter Schinken:
2 kg 	 Schweineschulter  
	 mit Schwarte

800 ml 	 Wasser

110 g 	 Pökelsalz

1 EL 	 Senfsaat

4 	 Wacholderbeeren

2 	 Lorbeerblätter

4 	 Pfefferkörner

Alle Zutaten in einem Topf aufko-
chen. Wenn das Wasser kocht, den 
Topf vom Herd nehmen und etwas 
abkühlen lassen. Die Schweineschul-
ter hinzugeben und fünf Tage im 
Kühlschrank ziehen lassen. Nach 
fünf Tagen die Schweineschulter bei 
90° C für eine Stunde dampfgaren. 
Schinken abkühlen lassen und dünn 
aufschneiden.

Chutney von der Babyananas:
1 EL 	 Zucker

1	 Babyananas

1 EL 	 Apfelessig

3 EL 	 Wasser

Speisestärke

1	 Schalotte

Salz und Pfeffer

Zucker in einem Topf karamellisie-
ren lassen. Schalotten fein würfeln 
und zum Karamell geben und mit 
dem Apfelessig und drei Esslöffel 
Wasser ablöschen. Ananas ebenfalls 
fein würfeln und in den Topf geben. 
Mit der Speisestärke abbinden und 
würzen.

Toast Norderney:
Brioche

Auricher Küstenkäse

Preiselbeeren

Pflücksalat

Die Brioche in etwas dickere Schei-
ben schneiden, mit dem Käse belegen 
und im Ofen bei Oberhitze überba-
cken. Die überbackene Brioche auf 
dem Teller anrichten und großzügig 
Schinken und Chutney um den Toast 
herum verteilen. Den Teller mit den 
Preiselbeeren und dem Pflücksalat 
nach Wunsch garnieren.

GENUSS– 
TIPP
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EIN ÜBERFLIEGER :

DER PAPER PLANE
Der „Papierflieger“ wurde 2007 
in Chicago kreiert und erin-
nert mit seinen Zutaten an die 
1920er Jahre. Namensgebend 
ist der gleichnamige Song, der 
2007 im Radio rauf und runter 
gespielt wurde.

Auch wenn der Cocktail kei-
ne spannende Entstehungsge-
schichte vorzuweisen hat, ist 
es bemerkenswert, wie schnell 
sich der Paper Plane verbreitet 
hat und als Klassiker eingestuft 
wurde. In vielen Fällen dient 
der Drink sogar als Basis für 
Experimente und Abwandlun-
gen –  wie beispielsweise der 
“Naked And Famous”, bei dem 
der Bourbon durch Mezcal und 
Amaro durch Chartreuse Jaune 
ersetzt wird.

Zutaten:
·	 3 cl Bourbon

·	 3 cl Aperol

·	 3 cl Amaro

·	 1 dash Peychaud´s Bitter

·	 1 dash Orange Bitter

·	 Grapefruitzeste

Zubereitung:
Alle Zutaten in einen Shaker ge-
ben, Shaker mit Eiswürfeln auf-
füllen und kräftig schütteln und in 
das vorgekühlte Glas abseihen

Glas:
Coupette

BAR– 
TIPP
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Die Liebe zur Heimat und 
zu den traditionellen Reb-
sorten hat mich zu diesem 
Cuvée gebracht.
Riesling-, Weißer Burgun-
der-, Grauer Burgunder- und 
Silvanertrauben werden je-
des Jahr aus unseren besten 
Lagen selektiert, schonend 
gepresst, als Most verschnit-
ten und zusammen vergoren.
Jedes Jahr entsteht ein span-
nendes und hochqualitati-
ves Cuvée, was viele beein-
druckt.

1313

WEINGUT TINA 
PFAFFMANN
Wein ist der Geschmack der Natur, 
des Terroirs und des Handwerks vom 
Winzer.
Natur bedeutet für mich Leben. Mit 
ihr zusammen zu arbeiten, da stößt 
man manchmal auch auf Grenzen. 
Umso schöner ist es, nach einem Jahr 
ein Produkt im Glas, welches nicht 
nur die Natur widerspiegelt, sondern 
auch diejenigen, die das ganze Jahr 
daran arbeiten.
Für mich bedeutet das: LEBEN!
Geschmack, Genuss und Emotion in 
einem. Ein Leben ohne Wein ist für 
mich kaum vorstellbar. Freude am Le-
ben – und dies mit Menschen teilen 

zu dürfen, macht mich 
tatsächlich glücklich.
Vielleicht schmecken 
Sie das in meinen 
Weinen, die mir wie 
ein kleines Tage-
buch in jedem Jahr 
erscheinen. 
Ehrlich, fröhlich 
und handwerklich, 
versuche ich somit 
jedes Jahr mein 
Bestes zu geben.
Das ist für mich 
authentisch! (Tina 
Pfaffmann)

WEIN– 
TIPP
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Alle Leistungen im Überblick:

*	 4 Übernachtungen (Sonntag bis Donnerstag)

*	 täglich reichhaltiges Frühstücksbuffet

*	 Begrüßungsgetränk

*	 Sonntags: 4-Gänge-Abend-Menü

*	 Montag – Mittwoch: 3-Gänge-Abend-Menü

*	 Fahrradgutschein für einen ganzen Tag (8 Std.)

*	 Freie Nutzung der Saunalandschaft von So. – Do.

*	 kostenfreier Bademantel sowie Saunatasche mit Saunatüchern  
	 und Badeslippern auf dem Zimmer

27. August bis 12. Oktober 2023	
Einzelzimmer � ab Euro 529,00 
Doppelzimmer Kategorie I � ab Euro 449,00 
Doppelzimmer Kategorie II�  ab Euro 469,00

16. bis 29. Oktober 2023	
Einzelzimmer � ab Euro 509,00 
Doppelzimmer Kategorie I � ab Euro 429,00 
Doppelzimmer Kategorie II�  ab Euro 449,00

Alle genannten Preise verstehen sich in Euro, als Pauschalpreis pro Person inklusive der 
oben genannten Leistungen zuzüglich der Kurtaxe. Die Anzahl der Zimmer ist begrenzt.

HERBSTTRÄUME
Genießen Sie im Herbst den ganz besonderen Charme von Norderney. Endlos weite und nicht so überfüllte Strände 
laden zu ausgedehnten Spaziergängen ein. Der Wind ist rauher, die ersten Stürme ziehen über die Insel und die Mee-
resbrandung wird stärker.

FRÜHBUCHER- 

RABATT: 
WER JETZT SCHON FÜR 

JULI UND AUGUST 2024 IM  

INSELHOTEL-KÖNIG BUCHT,  

BEKOMMT 10% 
PREISNACHLASS*!
*Dieses Angebot gilt für Aufenhalte ab sieben Nächten (Übernachtung und Früh-

stück) und der verbindlichen Buchung bis um 28.02.2024.
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Alle Leistungen im Überblick:

*	 2 Übernachtungen

*	 Frühstücksbuffet

*	 2 x 3 Gäng Menü

*	 Freie Nutzung der Saunalandschaft

*	 kostenfreies WLAN

Alle genannten Preise verstehen sich in Euro, als Pauschalpreis pro Person inklusive der 

oben genannten Leistungen zuzüglich der Kurtaxe. Die Anzahl der Zimmer ist begrenzt.

05. November bis 21.Dezember 2023	
Sonntag bis Freitag	
Einzelzimmer � ab Euro 279,00 
Doppelzimmer Kategorie I � ab Euro 239,00 
Doppelzimmer Kategorie II�  ab Euro 249,00

Freitag bis Sonntag		
Einzelzimmer � ab Euro 289,00 
Doppelzimmer Kategorie I � ab Euro 259,00 
Doppelzimmer Kategorie II� ab Euro 269,00

WINTERTRAUM
Genießen Sie im Winter das raue Wetter auf Norderney, der Wind weht scharf, die Luft ist kalt und klar, die Strände 
sind leer.  Die Insel wird zum perfekten Ort, um warm eingepackt die Einsamkeit zu genießen und den Kopf freizube-
kommen.

Hotel-Angebote,  

Zimmer & Suiten

EINFACH & SICHER  

ONLINE BUCHEN.

inselhotel-koenig.de
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EVENTS
… AUF NORDERNEY APRIL BIS JULI 2023*

FAMILIEN-TIPP

FREITAGS� 11 UHR

AQUARIENFÜHRUNG  
MIT FÜTTERUNG
Wie fühlt sich der Panzer einer Strand-
krabbe an? Was fressen eigentlich See-
sterne am liebsten? Und wo haben sich 
Scholle und Schlangennadel versteckt? 
Bei der rund 45-minütigen Aquarien-
führung mit Fütterung der Tiere die 
Unterwasserwelt des Wattenmeeres 
genauer kennenlernen, von Fleisch fres-
senden Blumentieren über Seesterne bis 
hin zu Schnecken, Krebsen und Fischen. 
Naturkundliche Erlebnisse für groß und 
klein. Eintritt: 9 Euro für Erwachsene, 5 
Euro für Kinder

Watt Welten Besucherzentrum  
(Am Hafen 2)

IMPRESSUM
Herausgeber: Inselhotel König 
Bülowallee 8, 26548 Norderney 
Telefon 04932 - 801 0 
Telefax 04932 - 801 125 
www.inselhotel-koenig.de

Fotos: Adobe Stock, pd

Gesamtproduktion:  
Werbeagentur Heimspiel GmbH 
Ramsdorfer Postweg 34,  
46325 Borken, 
 Telefon 0 28 61/7 03 85 86 
Gestaltung :  
Kathrin Berheide, Silvia Hommel 
Anzeigen:  
Daniel Klitzke, Dirk Klapsing 
Redaktion: Mike Hünting

6. BIS 9. APRIL� 11 BIS 18 UHR

NORDERNEYER  
BRETTSPIELTAGE
Eintritt frei

Conversationshaus

8. APRIL� AB 16 UHR

TRADITIONELLES  
OSTERFEUER
mit Rahmenprogramm wie Ponyreiten, 
Kutschfahrten und Winddrachen. Für das 
leibliche Wohl ist natürlich gesorgt.

Westbadestrand (Piratenschiff )

9. APRIL � AB 11 UHR

OSTEREITRULLERN 
Auf einer extra aufgeschütteten Sandbahn las-
sen Kinder ihre Eier trullern. Zusätzlich wer-
den Ponyreiten und Kutschfahrten angeboten 
und Winddrachen starten. Für das leibliche 
Wohl ist gesorgt.

Westbadestrand (Piratenschiff )

26. BIS 28. MAI� GANZTÄGIG

WHITE SANDS FESTIVAL
Das White Sands Festival auf Norderney 
steht für Fun- und Trendsport aller Art und ga-
rantiert in spannenden Wettkämpfen rundum 
Beachvolleyball und Wassersport Spitzenathle-
ten auf höchstem nationalen Niveau in Aktion. 
Während auf den Beach-Courts ein hoch-
klassiges Turnier ausgetragen wird, beweisen 
ambitionierte Wassersportler ihr Können auf 
der Nordsee. Zur kulinarischen Abrundung des 
Festivals werden eine Gastronomiemeile  auf 
der Strandpromenade und weitere Aktionen 
innerhalb des Tagesprogramms geboten.   Wei-
tere Infos unter 
www.whitesandsfestival.de 

Eventfläche am Januskopf

16

20. BIS 30. JULI  � TÄGL. 15 BIS 22 UHR

42. KIRMES
Zahlreiche Buden und Fahrgeschäfte sorgen 
für Spaß für die ganze Familie

Bürgermeisterwiese (Meierei)

26. BIS 30. JULI

SUMMERTIME@ 
NORDERNEY
26. Juli, 20.30 Uhr: 	 Nico Santos
27. Juli, 20.30 Uhr: 	 Alligatoah
28. Juli, 20 Uhr: 	 Surprise Partynacht  
	 (Eintritt frei)
29. Juli, 20.30 Uhr: 	 alle Farben
30. Juli, 20.30 Uhr: 	 Clueso

Tickets und Infos:  
www.summertime-norderney.de/

Norderneyer Nordstrand
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Erich Buchholz
Chemietechnik & Arbeitsschutz
Handelsvertreter e.K.
e.buchholz@netcologne.de

 Dolmanstraße 45
 51427 Bergisch Gladbach

 +49 (0)220 46 94 34
 +49 (0)171 4 71 77 79

Leib     Seele&&
MEIN RESTAURANT

im Inselhotel König, Büllowallee 8 am Kurplatz  
Telefon +49 (0)4932 – 801 0, www.inselhotel-koenig.de

Tischreservierungen sind erbeten.

12.00 Uhr bis 21.30 Uhr

KREATIVE À LA CARTE KÜCHE

 

„Wer seinen Urlaub im Inselhotel König verbringen 
möchte, sollte diesen direkt über unsere Website 
www.inselhotel-koenig.de buchen. Das ist nicht nur 
der einfachste und sicherste Weg, sondern auch der 
günstigste. Denn wir geben einen Sofortrabatt von 
11 Prozent auf jede Direktbuchung. Einfach den 
Menü-Punkt „Buchungsanfrage“ anklicken und dem 
Buchungprogramm folgen! 

EINFACH & SICHER  
ONLINE BUCHEN

HOTEL- 

ANGEBOTE,  

ZIMMER &  

SUITEN
inselhotel- 

koenig.de
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DACHDECKERMEISTER 
MALTE EBERHARDT

Im Gewerbegelände 31 a 
TEL 04932/9350-550

info@dachdecker-eberhardt.com 
www.dachdecker-eberhardt.com

IHR KOMPETENTER 
M E I S T E R B E T R I E B 
FÜR IHR DACH AUF 
NORDERNEY

*Nettoprovisionsumsatz Wohnen Gesamt Deutschland 2019 
(im immobilienmanager 09/2020)

Immobilien-Immobilien-
makler

Deutschlands

erfolgreichster *

bankenunabhängiger

EV-R_Immobilienmakler-Sticker_2021_105x109_Gr-L_RZ.indd   1 31.03.21   20:19

Friedrichstraße 17 • 26548 Norderney • Tel. 04932 86 96 860
Norderney@engelvoelkers.com • www.engelvoelkers.com/ostfriesland

Heel wat 
besünners

Zimmer mit 
Whirlpool? Gibt es 

im Inselhotel 
König und bei uns! 

Wir haben exklusive 
Immobilienangebote 

auf Norderney. 
Vom Pro� . Für Sie!
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WIR SORGEN FÜR IHR: 
GUTES RAUMKLIMA

tdb - technische dienste bissendorf GmbH
Tel. +49 (0)5402 - 6427-60
tdb@klimatechnik-freese.de

SERVICE RUND UM 
KLIMATECHNISCHE ANLAGEN

Gewerbepark 10, 49143 Bissendorf
Tel. +49 (0)5402 - 6427-0
info@klimatechnik-freese.de
www.klimatechnik-freese.de

BEI UNS ENTSTEHEN 
INDIVIDUELLE LÖSUNGEN – 
FÜR GEWERBE- UND PRIVATKUNDEN.
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SERVICE RUND UM

KLIMATECHNISCHE ANLAGEN

tdb - technische dienste bissendorf GmbH 
Tel. +49 (0)5402 - 6427-60 

tdb@klimatechnik-freese.de

WIR SORGEN FÜR IHR:
GUTES RAUMKLIMA

KAFFEEKULTUR AUS LEIDENSCHAFT

GEBR. WESTHOFF · 28323 BREmEn · WWW.WESTHOFF.DE
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