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FRISCHER WIND

INSELHOTEL KONIG NORDERNEY

INHALT

.. Wir iiber uns:

. KONIGLICH WOHNEN
IN DER TURMSUITE Seite 4

. Aktuelles:

- KARRIERECHANCEN
DURCH AUSBILDUNG Seite 6

.. Ganz personlich:

- LISA SCHOPFL
STELLT SICH VOR Seite 8

LIEBE FREUNDINNEN UND FREUNDE,
LIEBE GASTE,

.. Genuss pur:

. GENUSS-TIPP: wir freuen uns, Sie im Inselhotel Konig auf Norderney begriiffen zu diirfen.
GEBRATENES FILET VOM In dieser Ausgabe der ,....post!“ erzihlen wir unter anderem, mit welchen
SCHWARZEN HEILBUTT Scite 11 Neuerungen wir uns auf die diesjahrige Sommersaison vorbereitet haben.

+ BAR-TIPP: So freut uns beispielsweise ganz besonders, dass unsere Turmsuite aufwendig
DER PISCO SOUR Seite 12 . . . .

renoviert wurde und nun in neuem Glanz erstrahlt. Doch nicht nur die Turm-

- WEINEMPFEHLUNG: suite, sondern auch viele andere Bereiche unseres Hotels wurden liebevoll auf
WINZERHOF STAHL Seite 13 die kommende Sommersaison vorbereitet. Unser engagiertes Team hat mit

. FRUHSTUCKSANGEBOT: viel Leidenschaft und Kreativitit an neuen Angeboten und Arrangements

gearbeitet, um Thnen ein unvergessliches Urlaubserlebnis bieten zu kénnen.
NACHHALTIG, REGIONAL
_ Zudem bieten wir neue saisonale und regionale Gaumenfreuden in unserem
UND LECKER Seite 15 ’ ) . ’ !
Restaurant ,Leib & Seele” und freuen uns, Sie dort begriifien zu diirfen.

« buchbar: Vielen Dank fiir Thre Treue und das Vertrauen, das Sie uns entgegenbringen.

- TOLLE ANGEBOTE Wir wiinschen Thnen viel Spaf§ beim Lesen und wiinschen Thnen einen
ZUM JAHRESWECHSEL unvergesslichen Aufenthalt bei uns im Inselhotel Kénig.

Seite 16
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. TIPPS UND EVENTS AUF
Ricardo Marzahl Nico Ennen
NORDERNEY Seite 20 Geschifisfiibrer Geschifisfiibrer
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KONIGLICH
WOHNEN

IN DER TURMSUITE

Ab sofort erstrahlt die Turmsuite
nach aufwendiger Renovierung im
neuen Glanz. Von der Farbgestal-
tung bis zur Ausstattung des kom-
fortablen Zimmers hat sich fast alles
verindert, um unseren Gisten ein
noch exklusiveres Erlebnis zu bieten.

Ein besonderes Highlight der Reno-
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vierung ist das neue Bild iiber dem
Whirlpool, das den luxuriosen Cha-
rakter der Suite unterstreicht und fiir
eine einzigartige Atmosphire sorgt.
Jeder Aufenthalt in der Turmsuite
wird nun zu einem unvergesslichen
Erlebnis, das Komfort und Eleganz

auf hochstem Niveau vereint.

Erleben Sie den Luxus der neu ge-
stalteten Turmsuite im Inselhotel
Ko6nig und genieflen Sie einen Auf-
enthalt voller Ruhe, Entspannung
und Wohlbefinden. Willkommen
in Threm ganz personlichen Para-
dies hoch iiber den Dichern der

Insel.
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Bachstuuy siet 101l

KLARER FALL
FUR’NE BAUCH-
ENTSCHEIDUNG.

Zum Bahnkolk 3 | 26506 Norddeich MAL WAS ANDERES

049 31-8433 | wwuw.griinhoffs-backstuuv.de

| VORBEIKOMMEN & SPAREN

IN NORDERNEY, IM GEWERBEGELANDE 25! | BRINGT'S

LIEFERDIENST

Keine Liefergebiihr
Nur 20 € Mindestbesteliwert

Leergutriicknahme vor Ort

Sichere & einfache Zahlung

BESTELLE EINFACH UND BEQUEM
DEINE LIEBLINGSGETRANKE!

JETZT UNTER

I.IEFERSERVICE.HOI.AB.DE
HOL'AB! Getrankemarkt Norderney,
Im Gewerbegeldnde 25, 26548 Norderney

OFFNUNGSZEITEN: MO-FR 8-18 UHR * SA 8-13 UHR
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KARRIERECHANCEN
DURCH AUSBILDUNG

Die Ausbildungsberufe in der Hotel-
lerie und Gastronomie haben sich in
den letzten Jahren weiterentwickelt,
um den modernen Anforderungen
gerecht zu werden. Das Inselhotel
Konigbietet optimale Vorbereitungs-
moglichkeiten fir eine zukunftsori-
entierte Karriere in der Gastronomie
und Hotellerie.

Besonders die Berufe des Kochs und
Hotelfachmanns wurden neu ausge-
richtet, um den Beruf weiter auf die
Bediirfnisse der Giste anzupassen.
Die Auszubildenden lernen bei-
spielsweise neuerdings, kreativ mit
verschiedenen Zutaten umzugehen
und Veranstaltungen erfolgreich zu
planen und durchzufiihren.

Bei einer Ausbildung im Inselhotel
Kénig zihlen iibrigens nicht nur No-
ten, ,sondern vor allem der Mensch
hinter den Leistungen®, so Direktor
Ricardo Marzahl. Besondere Lebens-
liufe werden besonders beriicksich-
tigt und es wird Riicksicht auf indivi-

duelle Bediirfnisse genommen.

WIR BILDEN AUS:
e Hotelfachmann/Hotelfachfrau

e Koch/Kochin

e Fachmann/Fachfrau fiir Restaurants
und Veranstaltungsgastronomie

ISROFIL

TOHIRZODA

AUSZUBILDENDER IM

1. LEHRJAHR ZUM FACH-
MANN FUR RESTAURANTS
& VERANSTALTUNGS-
GASTRONOMIE

Hast du bereits vor deiner
Ausbildung im Inselbotel Konig

in der Gastronomie oder

Kiiche gearbeitet?

Bisher habe ich noch keine Ausbil-

dung in der Gastronomie absolviert.

S

A9 5

o Fachkraft fiir Gastronomie (Schwerpunkt Restaurant)

Wie kamst du auf das Inselhotel
Konig und die Insel Norderney fiir
deine Ausbildung?

Ich habe zuerst Deutsch gelernt und

nach dem Bestehen des Zertifikats
meine weiteren Untcrlagen zusam-
mengesucht und mich im Internet
tiber freie Ausbildungsstellen infor-
miert. Auf meine Bewerbung im In-
selhotel Konig folgte die Einladung
zu einem Vorstellungsgesprich und
im Anschluss daran die Moglichkeit
zur Ausbildung.

Welche Titigkeit in deiner
Ausbildung macht dir, bisher,

am meistens Spafs?

Mir macht besonders der Schulunter-
richt Spafl. Wir lernen viele interes-
sante Themen und meine Aussprache
verbessert sich immer weiter. Aber
auch die Tatigkeiten im Hotel sind
sehr interessant und die Arbeit mit
den Kollegen ist jeden Tag super.
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ROKSALINA KRUK

- AUSZUBILDENDE IM
2.LEHRJAHR ZUR KOCHIN

Hast du bereits vor deiner
Ausbildung im Inselbotel Konig

in der Gastronomie oder

Kiiche gearbeitet?

Vor meiner Ausbildung habe ich Le-
bensmitteltechnologie in Lviv (Uk-
raine) studiert und als Konditorin
in einem Restaurant gearbeitet. Erste
Erfahrungen konnte ich also bereits

sammeln.

Wie bist du auf das Inselbotel

Konig und die Insel Norderney

als Ort fiir deine Ausbildung
aufmerksam geworden?

Ich habe im Rahmen meines Studi-

ums von den Ausbildungsmaéglich-

keiten in Deutschland und speziell
auf Norderney erfahren und ich war
sofort begeistert und habe einen
Deutschkurs belegt. Einen Monat
spater begann der Krieg und ich bin
froh, diese Gelegenheit im Inselhotel

Kénig bekommen zu haben.

Welche Titigkeiten in deiner
Ausbildung macht dir am

meisten Spafs?

Da gibt es viele Dinge. Ich mag zum
Beispiel den Praxisunterricht in der
Schule sehr gerne, aber auch die Ar-
beit in der Kiiche und die Vorberei-
tungen fur die verschiedenen Ver-
anstaltungen machen viel Spafi. Sie

sind interessant und spannend.

ENGLAND . |

Die lpgpnde ISt 2urugk .-"" '

MooRER

M
MANNEFELD

Miinster - Hordemey

MODE FUR SIE UND IHN

STRANDSTRASSE
26548 NORDERNEY
TEL. 04932 2994

WWW.MANNEFELD-
NORDERNEY.COM
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AUS DEM BERGISCHEN
AN DIE SEE

LISA SCHOPFL GEHORT SEIT DEM 1. SEPTEMBER 2021 ZUM TEAM
UND DURFTE DURCH DEN DIENST AN DER REZEPTION BEREITS
DEN MEISTEN GASTEN UBER DEN WEG GELAUFEN SEIN. IN DER
AKTUELLEN AUSGABE DER ..po¢#/ STELLT SICH DIE REISEFREUDI-
GE FROHNATUR UNSEREM FRAGEBOGEN.

Stell dich doch bitte kurz vor...

Ich bin Lisa, 32 Jahre alt, seit gut zwei
Jahren auf der Insel und komme ur-
springlich aus dem Bergischen Land.
Dort habe ich lange in einer Apo-
theke gearbeitet, bevor es mich nach
Norderney gezogen hat. In meiner

Freizeit lese ich gerne und reise viel.

Wie siebt ein typischer Tag

bei dir aus?

Den gibt es eigentlich gar nicht, weil
ich keinen richtigen Rhythmus habe.
Ich wechsel gerne zwischen den
Schichten hin und her und bin zeit-
lich flexibel. Was aber in keinem Fall
fehlen darf, ist eine aktive Einheit
am Tag — egal, ob eine Runde laufen

oder eine kleine Radtour.

Was ist dein Lieblingsort

auf der Insel?

Das ist wie bei fast allen der Strand
— egal, wo. Wenn es die Zeit erlaubt,
wandere ich beispielsweise gerne zum

Wrack ans Ostende der Insel.

Welches Buch liegt aktuell
auf deinem Nachttisch?
Aktuell lese ich ,Achtsam morden

— durch bewusste Erndhrung® von

Karsten Dusse und bin total begeis-
tert. Sowieso kann ich die gesamte
»Achtsam morden®“-Serie sehr emp-

fehlen — besonders fiir den Urlaub

eine tolle Lektiire.

Wobhin gebt dein néichster Urlaub?

Der ist ehrlich gesagt noch nicht ge-
plant, aber ich wiirde gerne wieder in
mein Lieblingsland Norwegen. Ich

mag die Kilte.

Du bist Veganerin —

bast du Geheimtipps

Sfiir unsere veganen Giste?

Echte Geheimtipps habe ich niche,
aber mittlerweile kann man sich
ohne Probleme in vielen Cafés und
Restaurants vegan ernihren. Meine
Lieblingsadressen auf der Insel sind
das Surfcafé und natiirlich das Leib
& Seele.
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PHYSIOTHERAPIE

——BODENSTAB —

Privention - Therapie - Rehabilitation

Schwerpunkte

Massage Hippotherapie
Manuelle Therapie Rotlicht
Manuelle Fango
Lymphdrainage Atemtherapie
Schlingentisch Individuelles
Krankengymnastik Einzeltraining

Privat- und Kassenpatienten zugelassen
Hausbesuche und Notdienst

Biilowallee 8 (linker Seiteneingang) - 26548 Norderney
Mobhil 0152 283 069 24 — info@bodenstab.fit
www.bodenstab.fit
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Erich Buchholz

Chemietechnik & Arbeitsschu
Handelsvertreter e.K

51427 Bergisch Gladbach
o +49(0)220 46 94 34
8 +49(0)1714 717779

. i
MODERNE & ZEITGEMASSE
A LA CARTE KUCHE

im Inselhotel Kénig, Biillowallee 8 am Kurplatz
Telefon +49 (0)4932 - 801 0, www.inselhotel-koenig.de

WIR BEDANKEN UNS BEIM
INSELHOTEL KONIG

FUR DIE ERFOLGREICHE
ZUSAMMENARBEIT UND
FREUEN UNS AUF WEITERE
GEMEINSAME PROJEKTE.

WODDERIA
jekteinrichtungen GmbH

E-Hail: info@
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~musik:landschaft westfalen
G SRR ¥ e il S

. SCHLOSS PROBSTING . WASSERSCHLOSS
. BORKEN : RAESFELD

AUGUST GOTZ ALSMANN 17‘ RENDEZVOUS

20 UHR : AUGUST :
: & BAND .. BEI NACHT 20UHR MIT RICHARD WAGNER

: fe.stival:philh‘armonit.eyvestfalen,
A SCH LOSS NORDKIRCH EN Michael Zlabinger (Dirigent)
10. | SOMMER. . WASSERSCHLOSS

aucust : NACHT. MUSIIK. lsé RAESFELD

O PICKNICK-KONZERT 1O.  ERNST HUTTER &

: wsuik : DIE EGERLANDER
: WASSERSCHLOSS : BOHMISCHE KLANGE

15. | RAESFELD = | KURPARK BAD BENTHEIM

Soom | BULLEMANNER 23. i STILL COLLINS
: ,PLEM AUGUST :

: PHILHARMONICS
. AU festival:philharmonie westfalen
. WASSERSCHLOSS .
| RAESFELD ., | KURPARK BAD BENTHEIM
16. | TOM GAEBEL 24 . SOMMERNACHTS

?gﬁldi ... SINGT SINATRA aucust : KONZERT

: festival:philharmonie westfalen, 20 UHR festival:philharmonie westfalen,

Michael Zlabinger (Dirigent) : Michael Zlabinger (Dirigent)

FLANIEREN ZU KLASSISCHER MUSIK

So.,16.06. PARK GUT HEIDEFELD, Bocholt-Spork So.,23.06. ARBORETUM GRENZENLUST, Hamminkeln
So.,30.06. LANDHOTEL VOSHOVEL, Schermbeck jeweils von 11.30 — 13.30 Uhr oder von 14.30 — 16.30 Uhr

R TICKETS EINFACH ONLINE BESTELLEN:
= WWW.MUSIKLANDSCHAFT-WESTFALEN.DE

musik:landschaft westfalen Beteiligungs GmbH - Ramsdorfer Postweg 34 - 46325 Borken
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ALS EMPFEHLUNG VON UNSERER SOUS CHEFIN KHRYSTYNA SIUSKO:

GEBRATENES FILET VOM
SCHWARZEN HEILBUTT

GLASIERTE PAPRIKA, BRATKARTOFFELSCHAUM UND DILL BEURRE BLANC

Zutaten

fiir 4 Personen:

4 Filets vom
schwarzen
Heilbutt
a140g

braune Butter

4 Rote Paprika

1 Gemiise-
zwiebel

2 El Senfsaat

1 Spritzer
Champagner-
essig

1El brauner

Zucker

2El  Speck

250 g mehlig
kochende
Kartoffeln

1 Lauchzwiebel

400 ml Sahne

500 ml Weiflwein
z.B. Riesling

400g Butter

1% Bund Dill

Salz und Pfeffer

zum Wurzen

Zubereitung:

Den Fisch mit einem Pa-
piertuch abtupfen und bei
Zimmertemperatur tempe-
rieren lassen.

Bratkartoffel-

schaum die Kartoffeln schi-

Fir den

len, in gesalzenem Wasser
nahezu gar kochen und
anschliefend in einer be-
schichteten Pfanne in Pflan-
zendl stark anbraten. Sobald
ordentlich Réstaromen ent-
standen sind, den Speck und
zuletzt die Lauchzwiebel
hinzugeben.

Mit Salz und Pfeffer wiirzen.
In cinem Topf die Sahne er-
hitzen und die Bratkartof-
feln hinzugeben, auf kleiner
Stufe 20 Minuten kocheln
lassen.

Die Bratkartoffeln fein pi-
rieren und in eine Espuma
Flasche fiillen und mit einer
CO, Patrone beladen.

Fur die glasierte Paprika:
Die Paprika putzen und in
feine Streifen schneiden.
Die Zwiebel in feine Wiirfel
schneiden.

In einem Topf die Zwiebel in
Pflanzendl glasig anschwit-
zen und die Paprikastreifen

hinzugeben.

Mit dem braunen Zucker
karamellisieren lassen und
mit einem Spritzer Essig ab-
6schen.

Die Senfsaat hinzugeben
und alles auf kleiner Stufe
einkochen lassen.

Fiir die Dill Beurre blanc
den Weiflwein von 500 ml
auf 200 ml reduzieren las-
sen.

Abschliefiend
nach die in Wiirfel geschnit-

nach und

tene kalte Butter in die Re-
duktion einarbeiten, sodass
eine Emulsion entsteht.
Den Dill fein schneiden und
in die Emulsion reinmixen.
Mit Salz und Pfeffer ab-
schmecken.

Den Fisch in brauner But-
ter bei mittlerer Hitze je
Seite 2 Minuten braten
und anschlieffend salzen
und pfeffern. Zuletzt geht’s
ans anrichten: Die glasier-
te Paprika mit 2 Loffeln zu
Nocken formen und auf
den Teller geben, den Brat-
kartoffelschaum aufspritzen
und den Fisch anlegen. Die
Beurre blanc angiefien.
AlsDekoration eignensich z.
B.: Kartoffel und Speckchips
um das Thema Bratkartof-

fel nochmals aufzugreifen.

11
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Der Pisco Sour ist ein erfri- DE R P IS C O S O UR
schender Cocktail, der seinen

Ursprung in Peru und Chile

hat. Die Hauptbestandteile Hriivae

sind Pisco (ein klarer Trauben- . 6 ¢l Pisco

schnaps), Zitronensaft, Eiweif$ o 2l L frmeonent

und Zuckersirup. Der Cocktail - 3 d Tindas

wird normalerweise mit Eis ge- . 1 FiweiR

schiittelt und mit einem Spric- - Ein paar Tropfen Angostura — je nach Vorliebe.
zer Angostura-Bitter garniert. »Ich empfehle mehrere Tropfen®,

Der Pisco Sour ist fiir seinen so Marian Hankel.

ausgewogenen Geschmack von

stif?, sauer und bitter bekannt.

,Probier ihn aus, wenn du die
Aromen von Zitrusfriichten
und einem Hauch von Bitter-
keit magst!“, meint Inselhotel-
Urgestein und Billowbar-Cock-
tailexperte Marian Hankel.

BEI UNS ENTSTEHEN INDIVIDUELLE LOSUNGEN -
FUR GEWERBE- UND PRIVATKUNDEN.

Gewerbepark 10, 49143 Bissendorf
Tel. +49 (0)5402 - 6427-0 - info@klimatechnik-freese.de
www.klimatechnik-freese.de

SERVICE RUND UM KLIMATECHNISCHE ANLAGEN

WIR SORGEN FUR IHR:
GUTES RAUMKLIMA

—

12
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WINZERHOF

STAHL

FAMILIENBETRIEB MIT TRADITION

Bodenstindig und innovativ, gast-
freundlich und nachhaltig: So pri-
sentiert sich der Winzerhof Stahl in
Auernhofen, ein Familienbetrieb mit
Tradition. Christian Stahl, Ehefrau
Simone und das eingespielte Win-
zerhof-Team bewirtschaften heute
nicht nur 40 Hektar Weinberge, ful-
len jahrlich bis zu 600.000 Flaschen
ab und machen rund 3 Millionen
Euro Umsatz. Christian Stahl steht
auch am Herd seines Fine-Dining-
Restaurant und zelebriert dort das
perfekte Zusammenspiel von feinen
Speisen und edlem Wein. Damit
hat sich der Winzerhof auch einen
Ruf als Event-Location gemacht und
richtet jahrlich rund 45 Hochzeiten

aus. Im Vordergrund stehen dabei
Qualitit und Nachhaltigkeit.

Qualitit — das bedeutet fir Chris-
tian Stahl und sein Team nicht nur
die handwerkliche Herstellung her-
vorragender Weine, sondern auch
die nachhaltige Bewirtschaftung mit
natiirlichen Ressourcen. So erwichst
aus der Liebe zum perfekten Wein
ein Bekenntnis zum nachhaltig 6ko-
logischen Weinbau. Das bedeutet
vor allem: auf bewihrten Flichen
gedeihen autochthone, gesunde und
starke Reben. Das Ergebnis sind na-
tiirliche, ehrliche Weine mit reifem
Charakter — mal feingliedrig, mal
komplex, mal pointiert, mal voller

Geheimnis.

[l
[
2018 DAMASZENER
STAHL
SAUVIGNON
BLANC

Das gemifligte Klima mit
warmen Sommertagen und
kithlen -nichten erméglicht
eine optimale Ausprigung
der Aromen in den Beeren-
hiuten. Durch die langsa-
me, kithle Vergirung bleibt
ein Teil der Kohlensiure im
Wein gebunden.

Aromatischer Duft und Ge-
schmack mit Nuacen von
Holler, Grapefruit, Apfel,
Stachelbeere. Sehr Strah-
lende Mineralitit und mo-
derate Sdure, komplex und
saftig, ohne schwer zu sein.

Anhaltend im Abgang.

Analysedaten:

- 12,5 % vol. vorh. Alkohol
- 4,8 g/l Restzucker

-7,0 g/1 Sdure

Winzerhof Stahl
Lange Dorfstrafle 21
97215 Auernhofen
Tel. 09847 9 68 96

www.winzerhof-stahl.de

13
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INSELBEGABT??

DANN KOMM ZU UNS NACH NORDERNEY.

IM HOUSEKEEPING - IM SERVICE SAON bR
AM EMPFANG - UND IN DER KUCHE

/A

INSELHOTEL
BEWIRB DICH JETZT: BEWERBUNG@INSELHOTEL-KOENIG.DE KONIG
INFOS GIBTS AUCH UNTER: WWW.INSELHOTEL-KOENIG.DE NORDERNEY

* % % %

K A F F E E K U L T U R

ESPRESSO

IL MIO

GEBR. WESTHOFF - 28323 BREMEN - WWW.WESTHOFF.DE

14
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NACHHALTIG,
REGIONAL UND LECKER

WIR HABEN UNSER FRUHSTUCKSANGEBOT
NOCH WEITER VERBESSERT

Das Frithstiick ist bekanntlich die
wichtigste Mahlzeit des Tages und
viele unserer Giste nutzen die Mog-
lichkeit, an unserem Buffet gemiitlich
in den Tag zu starten. Durch unser
neu konzipiertes Frithstiicksbuffet
konnen wir nun eine noch breitere
Auswahl an Kostlichkeiten anbieten,
die Thren Morgen perfekt machen:
Von frisch gebackenem Brot iber
eine Vielzahl von Kise- und Waurst-
sorten bis hin zu verschiedenen Kaf-
feespezialititen und erfrischenden
Siften - bei uns ist fur jeden Ge-
schmack etwas dabei.

Dass wir Gisten ihre Wiinsche von
den Augen ablesen, ist fiir uns nicht
nur eine leere Worthiilse: Dank An-
regungen haben wir nun einen kur-
belbaren Brotschneider eingefiihre,
womit das Frithstiickserlebnis noch

komfortabler gestaltet werden kann.

Apropos Brot: Mit der Bickerei
Griinhoff aus Norddeich haben wir

ab sofort einen neuen Partner, wenn

es um frisches Brot und handwerkli-
che Backwaren geht. ,Damit kénnen
wir unser Frithstiicksangebot auf eine
noch héhere Stufe stellen®, freut sich
Inselhotel-Direktor Ricardo Marzahl
iiber die Zusammenarbeit mit dem
alteingesessenen und familiengefithr-
tem Handwerksunternehmen.

Und auch spezielle Ernihrungs-
wiinsche wie laktose- und gluten-
freie Speisen werden von unserem
aufmerksamen Team ab sofort noch
flexibler berticksichtigt. Dartiber hi-
naus liegt uns die Nachhaltigkeit sehr
am Herzen und wir arbeiten kontinu-
ierlich an umweltfreundlichen Ver-
besserungen um Verpackungsmiill zu
reduzieren. Der neue Butterspender

ist nur ein Beispiel dafiir, dass wir in

kleinen Schritten zu einer umwelt-
freundlicheren Betriebsweise beitra-
gen. Ubrigens, unser Frithstiicksbuf-
fet ist natiirlich nicht nur fiir unsere

Hausgiste, sondern fir jedermann

von 07:30 bis 10:30 geofinet.

15
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DAS GAN 7E JAHR ,I?EI,‘R]::,}:OR};
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WEIHNACHTEN IM INSELHOTEL KONIG

Manchmal muss man einfach raus und dem Weihnachtstrubel entflichen. Wir bereiten Thnen stimmungsvolle Festtage.

Genieflen Sie die Ruhe der Insel sowie den Komfort und die herausragende Kiiche unseres Hauses!

22. - 28. Dezember 2024 3 Ubernachtungen

Einzelzimmer Euro 569,00
Doppelzimmer Kategorie I p-P. Euro 523,00
Unsere Leistungen N Doppelzimmer Kategorie IT p-P. Euro 543,00

*  tiglich reichhaltiges Frihstiicksbuffet, 4 Ubé’}"ﬂd[h[lﬁ’lgeﬂ

tiglich 3-Gang-Abendmeni,

Bt Gl Einzelzimmer Euro 669,00
cgr.u. HngsTiuwett, . o Doppelzimmer Kategorie I p.P. Euro 613,00
*  traditionelles 3-Gang-Abendmenii am Heiligabend, . .
Doppelzimmer Kategorie IT p.P. Euro 633,00
* gemiitliche Kaffeetafel am 1. Weihnachtstag
Alle genannten Preise verstehen sich in Euro, als Pauschalpreis pro Person Aufpreis Turmsuite pro Nacht Euro 89,00
inklusive der oben genannten Leistungen zuziiglich der Kurtaxe. Aufpreis Konigsuite pro Nacht Euro 79,00

Die Anzahl der Zimmer ist begrenzt.
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ZWISCHEN
DEN TAGEN

Verlingern Sie die weihnachtlichen Feiertage und fin-
den Sie Ruhe und Besinnlichkeit in der Zeit ,zwischen
den Tagen® im wohligen Ambiente unseres Inselhotels!

Lassen Sie sich auch kulinarisch von uns verwohnen!

Fur

Alle Leistungen im Uberblick: dieses Angebot
STEHEN NUR EINE

26. - 29. Dezember 2024
* tiglich reichhaltiges Frithstiicksbuffet

*

tiglich 3-Gang-Abendmenii

2 Ubernachtungen:

Einzelzimmer Euro 339,00
Doppelzimmer Kategorie I Euro 293,00
Doppelzimmer Kategorie IT Euro 313,00
3 Ubernachtungen:

Einzelzimmer Euro 429,00
Doppelzimmer Kategorie I Euro 363,00
Doppelzimmer Kategorie II Euro 383,00

Aufpreis Turmsuite pro Nacht Euro 89,00

Aufpreis Konigsuite pro Nacht Euro 79,00

Alle genannten Preise verstehen sich in Euro, als Pauschalpreis pro Person inklusive der
oben genannten Leistungen zuziiglich der Kurtaxe. Die Anzahl der Zimmer ist begrenzt.

BESTIMMTE ANZAHL
AN ZIMMERN

zur Verfugung

./ Frithjahr/Sommer 2024

e f20

SILVESTER IM
INSELHOTEL KONIG

Sie mochten den Jahreswechsel mit uns feiern.

Alle Leistungen im Uberblick:

28. Dezember 2024— 02. Januar 2025

taglich reichhaltiges Frithstiicksbuffet

tiglich 3-Gang-Abendmenii

am Anreisetag Begriffungs-Glithwein am Glihweinstand
* winterlicher Kaffeeklatsch am 30.12.2024

31. Dezember 2024

Begriifungsgetrink
* Silvesterbuffet inkl. Getrinke

01. Januar 2025

grof8es Neujahrs-Frithstiicksbuffet
von 08.00 bis 12.00 Uhr

S Ubernachtungen:

Einzelzimmer Euro 969,00
Doppelzimmer Kategorie I Euro 899,00
Doppelzimmer Kategorie II Euro 919,00

pro Nacht Euro 89,00
pro Nacht Euro 79,00

Aufpreis Turmsuite

Aufpreis Kénigsuite

Alle genannten Preise verstehen sich in Euro, als Pauschalpreis pro Person inklusive der
oben genannten Leistungen zuziiglich der Kurtaxe. Die Anzahl der Zimmer ist begrenzt.
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KONZERTE FUR LAU

KURMUSIK TAGLICH UM 11.30 UND 16 UHR

Jedes Jahr bringt die Kurmusik auf
Norderney von Mirz bis Ende Okto-
ber verschiedene Kiinstlerinnen und
Kiinstler auf die Bithne der Konzert-
muschel bzw. bei schlechtem Wetter
in den grofien Saal des Conversations-
hauses. Start der Konzerte ist taglich
um 11.30 und 16 Uhr, der Einlass
beginnt 30 Minuten vorher. Eine An-

meldung ist nicht erforderlich und

der Eintritt ist frei.

Morgan Finlay, 30. April bis 7. Mai
Morgan Finlay ist ein Singer und
Songwriter aus Vancouver, dessen
Songs sich durch eine federleichte
Leuchtkraft auszeichnen und seine
Zuhorer unweigerlich in eine opti-
mistische Stimmung versetzen. Stilis-
tisch bewegt sich der Musiker durch
ein grofles Spektrum von Indie-Rock
tiber Pop, Folk und akustischen Sin-
ger-Songwriter Stil mit Einflissen

von Grunge.

The Swinging Foursome,
7. Mai bis 14. Mai
The Swingin Foursome spielen von

den Perlen des Great American

18

Songbooks bis hin zu Klassikern von
Rhythm and Blue und Boogie Woo-
gie ein abwechslungsreiches Reper-

toire aus beschwingten Songs.

Young Old Man Duo,

15. Mai bis 21. Mai

Fur gute Songs reichen cine Gitarre,
eine Stimme und etwas Percussion.
Lassen Sie sich mitnehmen auf eine
musikalische Zeitreise der letzten 50
Jahre. Gutes musikalisches Hand-
werk, Spielfreude und ostfriesisch
freches Entertainment garantieren ein

kurzweiliges Konzerterlebnis.

Freiheit, 22. Mai bis 28. Mai
Das Duo aus Heidelberg steht fur Ei-
genkompositionen auf deutsch und

englisch sowie spannende Neuinter-

pretationen bekannter Klassiker.

Duo Herzklang, 28. Mai bis 4. Juni
Lea Christine Mies und Henrik
Oberbossel begeistern mit einem
Mix aus modernem Repertoire und
Evergreens. Die ausgebildete Musi-
caldarstellerin und der Ex-Gitarrist

der Band Luxuslirm, die mit dem

Titel ,1000 km bis zum Meer” einen
echten Radiohit hatten, finden immer
den richtigen Ton, um die Zuschauer
mit auf eine tolle musikalische Reise

zu nehmen.

Mesdames Musicales,

5. Juni bis 11. Juni

Die Mesdames Musicales sind ein
junges Crossover-Ensemble in der
einzigartigen Besetzung Gesang, Vio-
line und Klavier. Die Liebe zur Mu-
sik spiegelt sich in der Interpretation
von klassischer Musik iiber Musical
bis hin zu Pop und Chansons und ist
besonders in den eigenen Kompositi-

onen und Medleys zu spiiren.

Josef Barnickel,

11. Juni bis 13. Juni

Josef Barnickel ist Pianist, Klavier-
spieler und Live-Keyboarder aus
Leidenschaft. Egal ob chillige Bar-
Piano—Lounge-Musik, feinster Ham-
mond-Jazz, grooviger Funk, hochka-
ritiger Pop-Rock oder traditionelle
Volksmusik: Josef Barnickel versteht
es wie kein Zweiter sich in jedem
Genre mit dem richtigen Tastenin-
strument stilsicher und tiberzeugend

zu bewegen.

Jenny Budek, 14. Juni bis 18. Juni

Die erfahrene Singerin bietet Musik
auf Deutsch und Englisch sowie Me-
lodien, die zum Verweilen und Zu-
héren einladen. ,Einfach die Augen
schlieffen und die Entspannung der

Insel aufnehmen’



Rawsome Delights,

18. Juni bis 25. Juni

Akustisch und aufs Wesentliche re-
duziert, prisentieren Jennifer Weng
und Eddie Arndt als Duo "Rawsome
Delights" unbeschwerte & frische
Versionen alter & neuzeitlicher Vin-
tage-Schitze aus Folk, Rock'n” Roll,
Jazz & Swing. Das Programm bietet
musikalische Leckerbissen von Nancy
Sinatra bis Caro Emerald, von Wilson
Pickett bis Woody Pines

Young old man Duo (siche Termine
im Mai), 26. Juni bis 30. Juni

Patrick Liick, 1. Juli bis 9. Juli

Der Musiker aus Minden spielt Rock-
Pop-Folk Cover Songs von Cat Ste-
vens uber U2 bis Tracy Chapman.
Eine Stimme und eine Gitarre, mehr
braucht es nicht fiir ein tolles Konzert-

erlebnis.

Duo Hiibner-Schonfelder,

10. Juli bis 16. Juli

Cello und Klavier zwischen Folk,
Klassik und Filmmusik

The Stokes, 17. Juli bis 23. Juli

Authentischer Irish Folk gepaart
mit Anekdoten voll schwarzem und
selbstironischem Humor und kleinen
Geschichten, die einen die Songs, Ir-
land und die Iren besser verstehen las-

sen.

Safe, Sane & Single,

24. Juli bis 30. Juli

Bereits seit 1996 bieten die drei Mu-
siker feinste Tanzmusik der 20er bis
spaten 50er Jahre. Von den Urspriin-
gen des Rhythm & Blues bis hin zum
Schlager geht es tiber musikalisch-kul-

coo PO\r-’L./ Frithjahr/Sommer 2024

turelle Grenzen hinweg auf eine Zeit-
reise durch die pulsierende Welt des
Boogiec Woogie, Jive und Swing der
die Hiiften zum Schwingen bringt.

Young old man Duo,
31. Juli bis 5. August

Infos siche Termin im Mai

Mesdames Musicales,
7. August bis 13. August

Infos siehe Termine im Juni

Heavygrass,

14. August bis 20. August

Bei Johannes Single und Simon Sche-
rer verschweiflen Folk-Musik und
Heavy Metal. Beides wird hier zu ei-
ner festen Einheit und ergibt ein tiber-
raschendes Ganzes voller Power und
Leidenschaft. Am besten lisst sich die
Musik zwischen Bluegrass und Heavy
Metal verorten, eben HeavyGrass.

Young old man Duo,

21. August bis 23. August

Infos siehe Termin im Mai

Broadway undercover,

23. August bis 27. August

Alida Will und Mats Visser zeigen
ein Programm aus Musical, Show &
Popmusik. Bekannte und unbekann-

te Songs aus der deutschen und ame-

rikanischen Musicalszene treffen auf
Popsongs, Jazz-Klassiker und Disney-
Lieder.

Rawsome Delights,
27. August bis 3. September

Infos siche Termin im Juni

Used, 3. September

bis 10. September

Wenige Kiinstler bringen so viel Har-
monie auf die Bithne wie die Zwil-
lingsbriidder Marco und Dario Klein.
Bereits im Kindheitsalter begannen
die Beiden gemeinsam Musik zu ma-
chen und eigene Songs zu schreiben
und gerade bei Live-Auftritten wird

diese Vertrautheit besonders spiirbar.

Young Old Man Duo,
11. September bis 17. September

Infos siche Termin im Mai)

Francisco Batista Trio,

17. September bis 24. September
Das Trio aus Berlin bringt den Zauber
des Gypsy-Jazz auf die Bithne und be-
lebt diese traditionsreiche Musikrich-
tung mit frischen, modernen Nuan-
cen. Die perfekte Verschmelzung von
zwei Gitarren und Kontrabass schafft
eine Atmosphire, die Sie in den Bann

ziehen wird.

Josef Barnickel,
24. September bis 27. September

Infos siche Termin im Juni

Young Old Man Duo,
28. September

Infos: siche Termine im Mai

Josef Barnickel,
29. September bis 1. Oktober

Infos siche Termin im Juni
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EVENTS

.. AUF NORDERNEY AB MAI 2024
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10. MAI 20 UHR

ROSWITHA ERZAHLT

,O sprich! Was ist die Liebe? Mit einem Wort:
die Welt*, schrieb die Dichterin Hermine
Czigler von Eny-Vesce. Liebesgeschichten
faszinieren - immer. Wie viele Zufille und
Verwicklungen sind nétig, damit ein Kind auf
die Welt kommt? Bleibt die Liebe trotz Liige?
Macht Leidenschaft Unmégliches méglich?
Roswithas Geschichten beantworten diese und

andere Fragen - mit Herz und Humor.

Karten: 15 Euro an der Abendkasse,
Conversationshaus (Leseraum)

17. MAI UND 18. MAI,
JEWEILS 19.30 UHR

LISTEN, LUSTERN,
LAUSCHEN MIT
LORRAINE JORDAN

Als Celtic Soul wird die Musik von Lorraine
Jordan beschrieben. In ihren Liedern verbindet
sie ihre irischen Wurzeln und ihre Liebe zu
traditionellen Balladen mit zeitgendssischen

Einfliissen.

Evangelisches Gemeindehaus,
Gartenstrafle 20

17. BIS 29. MAI

WHITE SANDS FESTIVAL

Das White Sands Festival steht fir Fun- und
Trendsport aller Art und garantiert in span-
nenden Wettkimpfen rundum Beachvolleyball
und Wassersport Spitzenathleten auf héchs-
tem Niveau. Wihrend auf den Beach-Courts
ein hochklassiges Turnier ausgetragen wird,
beweisen ambitionierte Wassersportler/-innen
ihr Kénnen auf der Nordsee. Zur kulinari-
schen Abrundung des Festivals werden eine
Gastronomiemeile auf der Strandpromenade
und weitere Aktionen innerhalb des Tagespro-
gramms geboten. Weitere Infos unter www.
whitesandsfestival.de

9. AUGUST, 20 UHR

OLAF SCHUBERT
- ZEIT FUR REBELLEN

Das Sexsymbol im Pullunder zeigt in seinem

neuen Programm, warum es zur Revolution
aufruft. Tickets: 37 Euro.

Kurtheater (Theatersaal)

12. AUGUST BIS 1. SEPTEMBER

SEA SOUNDS FESTIVAL

Das Meer im Blick, das Ohr am Puls der Insel:
Mit dem Sea Sounds Festival ist das Orches-
ter im Treppenhaus 2024 zum fiinften Mal
zu Gast auf Norderney. Sea Sounds richtet
sich an Zuhérer:innen jeden Alters und
mochte sie von der Vielfalt klassischer Musik
begeistern. 22 Tage lang finden Konzerte

an den unterschiedlichsten Orten statt — ob
direkt am Wasser, auf dem Fahrrad, an der
Surfbucht, im historischen Kurtheater, im
bade:haus oder im Konzertsaal. Beim Sea

Sounds Festival vermischt sich Meeresrauschen

mit zauberhaften Klingen. Ein spitsommer-
liches Musikfest fiir Familien und Kinder, fiir
Klassikliebhaber:innen und Neugierige.
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o Jetzt QR-Code
scannen und

z Qz Siissmost online bestellen!

Frucintig-frisches Trinkvergniigen

Sommer,

Sonne, vl
~chotlf

Schnorlen =
und Meer!

www.auricher-suessmost.de
Auricher Stiissmost GmbH - Kreihiittenmoorweg 11 - 26607 Aurich

Obst-, Gemuise-,
Eier- & GeflligelgroBhandel

, B Wir beliefern die Gastronomie
und das Hotelgewerbe

B Sie finden uns auf den Wochenmarkten
W in Emden und auf Norderney
B Jeden Freitag von 8.00 - 18.00 Uhr
Ladenverkauf in Upgant-Schott

Hansestrale 4 Telefon: 0 49 34 -9 10 60 E-Mail: info@albertwilts.de n Finde uns auf

Facebook
www.facebook.com/albertwilts/

26529 Upgant-Schott  Telefax: 04934-910629 www.albert-wilts.de
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LAGEPLAN:

KARTE ZUR ORIENTIERUNG AUF NORDERNEY

22

Inselhotel Konig

Rathaus und Kurverwaltung,
Service-Center, Biirgeramt

bade:haus norderney

Kinderspielhaus ,,Kleine Robbe®,
Museum Nordseceheilbad

Conversationshaus (Kurhaus)

6 Kurtheater 12
7  Fihrbriicken 13
8 HS2 Passage/ Postfiliale 14

9 Krankenhaus/Rettungsdienst
Allergie- und Hautklinik

15
10 Polizei

16
11 Bahnhof Stelldichein

Altes Fischerhaus-Museum
Hochtiedsstuv (Trauzimmer)

Wassersportzentrum
Seglerverein Norderney

Segel- und Surfschule
Haus der Begegnung

Reitschule Junkmann
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Mit einem Dach von Eberhardt
sieht alles gleich besser aus:
Familienfotos zum Beispiel...

DachemfureMenschen

. EBERHARDT

ENGEL&VOLKERS ENGEL&VOLKERS
COMMERCIAL

Schliisseliibergabe leicht gemacht!

NB KAUFER ODER VERKAUFER - ERSTKLASSIGER SERVICE, DER ZU IHRER IMMOBILIE PASST.
. il

NORDERNEY

Friedrichstra3e 17126548 Norderney | T +49 4932 86 96 860
Norderney@engelvoelkers.com | www.engelvoelkers.com/ostfriesland
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FEIERABEND

- Heute ein
- Konig




