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Frischer Wind

Inselhotel Kénig Norderney

EDITORIAL 3

Liebe Giste, liebe Leserinnen
und liebe Leser,

mit dieser Ausgabe unserer ,...post!“ mochten wir Sie wieder ein
Stuck durch ihren Aufenthalt auf Norderney begleiten. Im Inselhotel
Konig hat sich in den vergangenen Monaten viel getan: Die umfas-
sende Modernisierung aller Zimmer ist abgeschlossen. Entstanden
sind Raume, die Komfort, zeitlose Eleganz und ein angenehmes
Wohngefthl vereinen — Orte, an denen man gerne ankommt und
bleibt.

Auch auf der Insel selbst gibt es Neues zu entdecken. Der TuS
Norderney hat mit einem neuen Multifunktionsplatz und einem Pa-
delcourt moderne Sportangebote geschaffen, die Bewegung und
Gemeinschaft férdern — fur Insulaner ebenso wie fur Géste.

Und weil jeder Urlaubstag mit einem guten Start beginnt, erwartet
Sie im Inselhotel Kénig nun ein neu gestaltetes Frihsticksbuffet.
Mit frischen, ausgewahlten Zutaten und einem erweiterten Ange-
bot sorgt es daflr, dass der Tag genussvoll beginnen kann - ganz
gleich, ob ein Strandspaziergang, eine Golfrunde oder einfach ent-
spannte Stunden geplant sind.

Wir winschen Ihnen viel Freude beim Lesen dieser Ausgabe und
vor allem eine erholsame, inspirierende Zeit auf unserer Insel.

Thr Team vom Inselhotel Konig

//cof/o /%m% /&/Z&émmm

Ricardo Marzahl Nico Ennen
Geschaftsfuhrer Geschaftsfuhrer
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4 AKTUELLES

Neuer Padelcourt und
Multifunktionsplatz

TuS Norderney erweitert Sportangebot

eim TuS Norderney hat sich
Bin den vergangenen Monaten
einiges getan. Seit dem Sommer
wurde intensiv gebaut — nun ste-
hen ein neuer Padelcourt sowie
ein Multifunktionsplatz kurz vor der
endgultigen Fertigstellung. ,Bis auf
Kleinigkeiten sind wir durch”, be-
richtet der TuS-Vorsitzende Man-
fred Hahnen zufrieden.
Mit den neuen Anlagen reagiert
der grofste Verein der Insel - rund
1400 Mitglieder z&hlt der TuS -
auf aktuelle sportliche Trends und
erweitert sein Angebot fur Ein-
heimische und Gaste. Padel, eine
Mischung aus Tennis und Squash,
deutschlandweit

erfreut sich

wachsender Beliebtheit und halt
nun auch auf Norderney Einzug.
Der neue Court soll kunftig nicht
nur Vereinsmitgliedern offenste-
hen, sondern auch fur Nicht-Mit-
glieder nutzbar und buchbar sein.
Der ebenfalls neu entstandene
Multifunktionsplatz wird - ahnlich
wie der benachbarte Basketball-
court - frei zuganglich und kosten-
los nutzbar sein. Damit schafft der
TuS eine weitere niedrigschwellige
Mdglichkeit, sich spontan zu bewe-
gen, gemeinsam Sport zu treiben
oder einfach aktiv Zeit im Freien
zu verbringen.

JMit - den
mochten wir unseren Beitrag leis-

beiden Malsnahmen

e
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ten, damit Kinder und Jugend-
liche etwas Sinnvolles machen
und Sport treiben - statt ihre Zeit
ausschlieslich vor Spielekonsole
oder Smartphone zu verbringen®,
betont Hahnen. Beide Anlagen
sind mit modernen Flutlichtanla-
gen ausgestattet und kénnen somit
auch in den Abendstunden genutzt
werden.

Mit dem Ausbau setzt der TuS
Norderney ein klares Zeichen fur
Bewegung, Gemeinschaft und
zeitgemafse Sportangebote auf der
Insel — und stérkt zugleich die At-
traktivitat des Vereinsgelédndes als
offenen Treffpunkt fur alle Sport-

begeisterten.

m
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Pter-
schaft mit
Tradition

as Inselhotel Konig ist Partnerhotel des

Golfclub Norderney - eine Verbindung, die
seit Jahrzehnten besteht. Bereits die Familie Konig
unterstutzte den Club, und bis heute verbindet beide
Adressen die gemeinsame Leidenschaft fur Gast-
freundschaft, Natur und besondere Inselerlebnisse.
Der 1922 gegrtndete Golfclub gilt als Deutschlands
dltester echter Dunen-Links-Course. Eingebettet
zwischen Nordsee und Wattenmeer bietet der Platz
Golf in urspringlicher Form - gepragt von Wind,
Dunengras und nattrlicher Landschaft. Diese be-
sondere Lage macht jede Runde zu einem sportli-
chen und landschaftlichen Erlebnis.

Gaste des Inselhotels profitieren von der engen Ko-
operation: Greenfee-Vorteile, abgestimmte Arran-
gements und zusatzliche Services erleichtern die
Planung eines Golfurlaubs auf Norderney. Die Part-
nerschaft zeigt sich auch im Engagement des Hotels
fur den Verein - etwa durch die Patenschaft fir das
erste Abschlagsschild.

So ergénzt das Golfangebot den Aufenthalt im Insel-
hotel Kénig auf ideale Weise: sportlich, naturnah und
ganz im Sinne der Inseltradition.

AKTUELLES 5

Leib & Seele

MEIN RESTAURANT

MODERNE & ZEITGEMASSE
A LA CARTE KUCHE

12.00 bis 21.00 Uhr - Tischreservierungen sind erbeten.

im Inselhotel Kénig, Biillowallee 8 am Kurplatz
Telefon +49 (0)4932 - 801 0, www.inselhotel-koenig.de

Telefon (04932) 92410 www.reitschule-junkmann.de

Reiten am Strand - Reitunterricht - Ponyreiten - Gastpferdeweiden und Gastpferdboxen

[©2] @reitschulejunkmann




6 GENUSS PUR

Sanft gegartes

Kabeljaufilet

Graner & welfser Spargel
Barlauch-Hollandaise
Pariser Kartoffeln

Zutaten fiir 4 Personen:

Kabeljau:

4 Kabeljaufilets a ca.
160-180 g

Salz

etwas Zitronensaft
neutrales Ol

etwas Butter

Spargelvariation:
500 g weifser Spargel
500 g griner Spargel
Salz

Zucker

Butter

etwas Zitronensaft

Barlauch-Hollandaise:
3 Eigelb

150 g geklarte Butter,
warm

100 ml Weildwein

1 kleine Schalotte,

fein gewdrfelt

1 Lorbeerblatt

3-4 Pfefferkérner,
angedrickt

Salz

Zitronensaft

1 Handvoll frischer Bar-
lauch, fein geschnitten

Pariser Kartoffeln:

600 g Pariser Kartoffeln
80 g Nussbutter

Salz

frisch gemahlene
Muskatnuss

schwarzer Pfeffer aus
der Muhle

Schnittlauch,

fein geschnitten

Kabeljaufilets salzen und leicht mit Zitronensaft
betraufeln. In einer Pfanne kurz in wenig neutra-
lem Ol nur leicht anlegen, ohne Braunung. In eine
ofenfeste Form setzen, mit etwas Butter belegen
und bei 80-90 °C fur ca. 12-15 Minuten sanft ga-
ren, bis der Fisch glasig und saftig ist.

WeiSen Spargel vollstandig schélen, Enden ab-
schneiden. Grunen Spargel putzen und Enden
ebenfalls abschneiden. Weifsen Spargel in Salz-
wasser mit einer Prise Zucker weich garen. Grii-
nen Spargel separat bissfest kochen und kurz in
Butter schwenken. Beide Spargelsorten mit et-
was Zitronensaft abschmecken und warmhalten.

Weildwein, Schalotte, Lorbeerblatt und Pfeffer-
korner auf die Halfte reduzieren, abseihen. Eigelb
mit der warmen Reduktion im Wasserbad cremig
aufschlagen. Die gekléarte Butter langsam einar-
beiten, bis eine stabile Hollandaise entsteht. Mit
Salz und Zitronensaft abschmecken, zuletzt den
fein geschnittenen Barlauch unterheben.

Pariser Kartoffeln in Salzwasser weich kochen,
abgieSen und ausdampfen lassen. In Nussbutter
schwenken, mit Salz, frisch geriebener Muskat-
nuss und schwarzem Pfeffer abschmecken. Zum
Schluss den Schnittlauch unterheben.

Spargelvariation mittig auf dem Teller anrichten,
den Kabeljau daraufsetzen. Mit Barlauch-Hollan-
daise nappieren. Pariser Kartoffeln A part ser-
vieren.

Empfehlung: Nach Mdglichkeit ganzen Kabeljau
beziehen und die Loins frisch ausldsen. So blei-
ben Struktur, Saftigkeit und Geschmack optimal
erhalten. Herkunft aus nachhaltigem Nordostat-
lantik-Fang bevorzugen.

Mit Sorgfalt zubereitet - mit Freude serviert.



CHAMPAGNE LANSON

LE BLACK
258 BRUT

ie Geschichte des Black Labels geht auf das Jahr
1937 zuriick. Seit jeher besticht dieser Champag-
ner durch den unvergleichlichen Lanson-Stil. 4 Jahre
Reifezeit verbinden die einzigartige Frische

e
- S
und Eleganz mit einer herausragenden Kom- " o

plexitat. In der Nase Frihlingsduft gepaart _"?
mit Honignoten. Geschmacklich ein Bouquet g
aus reifen Fruchten, grinen Apfeln und Zit- | 2

rus. Mit einem langen, lebendigen Abgang. j

Analysedaten:
- Rebsorten: Pinot Noir 50%,
Chardonnay 35%,
Pinot Meunier 15%
- Alkohol, Restzucker, Saure: 12,5 %
- Trinktemperatur: 8-10 °C

Mack & Schiihle AG
Neue Strafe 45
73277 Owen (Teck)

Learsen
Telefon: 07021 5701 O b 2
mack-wines.de

GENUSS PUR

Hazelrose

Zutaten:

5cl Frangelico (Haselnusslikor)
1,5¢cl Creme de Cassis

7cl Cranberrysaft

1,5cl Limettensaft

Garnitur:
Beeren, Abgeflammtes Rosmarin

- 1 grofser klarer Eiswurfel (Ice Cube)

1. Shaker mit Eiswurfeln ftllen.

2. In den Shaker geben:
- 5 cl Frangelico
- 1,5 cl Créme de Cassis
- 7 cl Cranberrysaft
- 1,5 cl frischer Limettensaft

3. Einen Rosmarinzweig leicht andricken

(Aromen freisetzen)
und mit in den Shaker geben.

4. Kraftig auf Eis shaken

(ca. 10-12 Sekunden).

5. Doppelt abseihen (Hawthorne + Feinsieb)

7

in einen kleinen Tumbler mit frischem Eis.

Hinweis: Gerne ohne Trinkhalm genie-
Sen damit der Duft vom Rosmarin durch
die Nase mit aufgenommen wird.

Frucht trifft stfse Nussnoten und leichte
Rosmarinnoten.



Frischer Glanz
fur erholsame Tage

Renovierung der Zimmer ist abgeschlossen

er in den vergangenen Mo-
Wnaten durch das Inselhotel
Kénig gegangen ist, hat es vielleicht
schon bemerkt: Hinter vielen Turen
hat sich einiges verandert. Die Zim-
mer prasentieren sich nun Schritt
fir Schritt
- heller, moderner und zugleich

in neuem Gewand

noch komfortabler als zuvor. Einige
Gaste konnten rund um den Jah-
reswechsel bereits die ersten fer-
tiggestellten Raume kennenlernen
und selbst erleben, wie angenehm
es sich dort heute wohnt, schlaft

und ankommt. Die zahlreichen po-
sitiven Rtckmeldungen haben die-
sen Weg eindrucksvoll bestatigt.
Nachdem im November und De-
zember zunachst der zweite Flugel
der dritten Etage sowie die gesam-
te erste Etage umfassend reno-
viert wurden, folgte in den Winter-
monaten Januar und Februar die
vollstandige Modernisierung der
zweiten Etage. Damit ist die grund-
legende Erneuerung aller Zimmer
nun abgeschlossen.

Eine solche Renovierung bedeutet

weit mehr als neue Farben oder
Mdobel. Die Raume wurden vollstan-
dig entkernt — Boden, Wandverklei-
dungen, Einrichtung und Beleuch-
tung wichen einem durchdachten
Gesamtkonzept. Von Beginn an
stand nicht die reine Verschéne-
rung im Mittelpunkt, sondern eine
nachhaltige, umfassende Erneue-
rung. Die Elektrik wurde auf den
neuesten Stand gebracht, moderne
Lichtldsungen integriert und zahl-
reiche funktionale Details neu ge-
dacht.



Ein harmonisches Farbkonzept verleiht den Zim-
mern heute eine ruhige, leichte Atmosphare. War-
me, fein abgestimmte Tone treffen auf helle, hoch-
wertige Bodenbelage, die den Raumen Weite und
Eleganz schenken. Auch die Einrichtung wurde be-
wusst neu gewahlt: komfortable Betten mit hoch-
wertigen Matratzen, klare Formen, praktische Abla-
geflachen, moderne Arbeitsbereiche und sorgfaltig
ausgewahlte Textilien. Dezente Stoffe und liebevoll
gesetzte Akzente schaffen eine wohnliche Balance
zwischen Stil und Behaglichkeit. Selbstverstandlich
entsprechen auch die technischen Ausstattungen
heutigen Ansprichen - von zeitgeméfsen Fern-
sehern bis zu gut erreichbaren Steckdosen- und
USB-Anschlissen am Bett.

Entstanden sind Zimmer, die Ruhe ausstrahlen und
zugleich zeitlose Eleganz vermitteln - Orte zum
Ankommen, Durchatmen und Wohlfthlen.

AKTUELLES 9

KLARER FALL
FUR’NE BAUCH-
ENTSCHEIDUNG.

2 N\ 4. 'y
MAL WAS ANDERES

Zum Bahnkolk 3 | 26506 Norddeich
049 31-8433 | www.gruenhoffs-backstuuv.de



10 GANZ PERSONLICH

Dankbar
fur die Insel

Franziska Scheerer im ,,...post!“-Fragebogen

ranziska Scheerer lebt seit

2010 auf Norderney, hatte ein
eigenes Restaurant und sorgt mitt-
lerweile als Friuhstickskochin dafdr,
dass die Gaste im Inselhotel Konig
standesgemafs in den Tag starten.

Franziska, wie bist du

auf die Insel gekommen?

Ich bin schon weit rumgekommen:
Geboren bin ich in Berlin, aufge-
wachsen in Celle bei Hannover,
dann hatte ich gemeinsam mit mei-
nem Mann ein Restaurant in Ham-
burg und wir hatten irgendwann
beide den Wunsch nach Norderney
zu gehen. Hier hatten wir bis Som-
mer 2023 ein eigenes Restaurant.
Mein Mann Uwe ist dann in den
Ruhestand gegangen, aber ich kann
die Fufse nicht stillhalten und freue
mich, die Gaste im Inselhotel Konig
verwohnen zu kénnen.

Wie sieht ein typischer Tag

bei dir aus?

Als Fruhstickskochin klingelt der
Wecker um 4 Uhr und dann gibt's
erstmal einen gemdtlichen Kaffee.
Start im Hotel ist um 5.30 Uhr mit
Vorbereitungen und Aufbau, damit
das Buffet punktlich um 7.30 Uhr
eroffnet werden kann. Nach mei-
nem Feierabend gegen 12 Uhr fah-
re ich oft zum Teich am Kap Horn.
Dort lebt ein Schwan, den ich 2019
gerettet und aufgepeppelt habe.

Danach meist Mittagsessen und

eine grofse Runde mit unserem
Zwergpudelmadchen Levy. Dartber
hinaus haben wir noch einen Gar-
ten und ich engagiere sich ehren-
amtlich im Tierschutz - Langeweile
habe ich selten (lacht).

Was ist dein Lieblingsort

auf der Insel?

Da habe ich zwei: Einmal die Hun-
dewiese und ich liebe den Blick von
der Sudstralse auf den U-Deich
im Bereich der Surfschule. Wenn
ich dort morgens die Sonne oder
abends den Mond mit dem Leucht-
turm im Hintergrund sehe, dann bin
ich soo dankbar.

Was ist das Besondere am Friih-
stiicksbuffet im Inselhotel Kénig?
Alles in allem ist es einfach ein tol-
les Buffet mit tollen Produkten und
einer grofsen Auswahl an veganen
und vegetarischen Produkten, die
bei unseren Gé&sten super ankommt
- auch wenn sie sich im Alltag nicht
vegan oder vegetarisch ernahren.
Der Kontakt zu den Gésten ist toll
und ich freue mich, unseren Gésten
so einen tollen Start in den Tag zu
ermoglichen. Ein kurzer Schnack
gehort natdrlich auch dazu.

Was ist ein Liebslingsprodukt

im Buffet?

Das ist definitiv unser selbst ge-
mischtes Musli: Haferflocken, rote
Beeren, Birne, Apfel, Milch und
Zucker ziehen in der Nacht durch
und am Morgen kommt ein gesun-
der Schlag frisch geschlagene Sah-
ne dazu - einfach himmlisch. Aber
auch die Lachsplatte und unsere
Smoothies mag ich sehr - und un-
sere Gaste natirlich auch (lacht).

Du kdnntest dir vorstellen,
gemeinsam mit Franziska das
Frihstucksbuffet zu rocken?
Wir suchen noch einen
Friihstiicksservicemitarbeiter/
-in (m/w/d) in Voll- oder
Teilzeit.

Melde dich gerne:

info@inselhotel-koenig.de.



AKTUELLES M

Genussvoller Start
in den Tag

Frihstlcksbuffet begeistert mit Vielfalt, Frische und Qualitat

in guter Urlaubstag beginnt mit
Eeinem guten Frihstuck. Im In-
selhotel Konig erwartet die Gaste
ein Buffet, das mit Sorgfalt und Lei-
denschaft zusammengestellt wur-
de und Genuss, Regionalitat sowie
zeitgemalde  Erndhrungswinsche
harmonisch miteinander verbindet.
Das Angebot reicht von ofenfrischen
Brotspezialitaten tber eine vielflti-
ge Auswahl an K&se- und Wurstva-
riationen bis hin zu hausgemachten
Aufstrichen und Salaten, frischem
Obst

Saisonale Spezialitdten sorgen das

und ausgewahlten Muslis.

ganze Jahr Uber fur geschmackli-
che Abwechslung und greifen die
jeweilige Jahreszeit kulinarisch auf.
Mit viel Liebe zum Detail dekoriert,
prasentiert sich das Buffet nicht nur
geschmackvoll, sondern auch op-
tisch ansprechend.

Ein besonderer Schwerpunkt liegt
auf vegetarischen und veganen
Produkten. ,Damit bieten wir eine
grofse Auswahl fur alle, die be-
wusst geniefsen oder spezielle Er-
nahrungsformen bevorzugen®, freut

o

sich Geschaftsfuhrer Ricardo Mar-
zahl, der gleichzeitig auch auf die
laktose- und glutenfreien Alternati-
ven verweist.

Fur den perfekten Start in den
Morgen konnen die Géste selbst
entscheiden, wie sie ihre Kaffee-
spezialitéten und Heifsgetranke ge-
nieSen mdchten: bequem selbst an
der modernen Spezialitdtenmaschi-
ne zubereitet oder ganz entspannt
direkt am Tisch serviert. Zusatz-
lich bereitet das Kuchenteam auf
Wunsch frische Spiegeleier oder
Omelettes zu - individuell und di-
rekt nach Bestellung.

JMit der Backerei Grunhoff aus
Norddeich haben wir einen Partner
an unserer Seite, der fur handwerk-
liche Backkunst und regionale Qua-
litét steht. Die frischen Backwaren
unterstreichen unseren Anspruch,
Genuss und Herkunft miteinander
zu verbinden®, so Marzahl weiter.
Auch Nachhaltigkeit ist ein fester
Bestandteil des Konzepts. Durch
gezielte Maldnahmen wird zudem

Verpackungsmaterial reduziert -

beispielsweise durch einen Butter-
spender.

So entsteht ein Frihstlckserlebnis,
das Tradition, Qualitat und moderne
Anspriche vereint — flr einen ge-
nussvollen Beginn eines jeden Ur-
laubstages auf Norderney.

im Inselhotel
Koénig
Taglich von 7.30 bis 10.30 Uhr,
25 Euro pro Person

Das Friihstticksbuffet steht selbst-
versténdlich auch externen Gds-
ten offen, die ihren Tag auf der
Insel mit einem besonderen Ge-
nussmoment beginnen machten.
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Gleich zu Beginn des Jahres
durfte sich das Team des In-

selhotel Konig Uber einen beson-
deren Betriebsausflug freuen. Auf
Einladung von Geschaftsflhrer Ri-
cardo Marzahl ging es gemeinsam
aufs Festland - zunachst mit dem
Schiff nach Norddeich und von dort
weiter mit dem Bus nach Jever.
Vor Ort blieb Zeit fur einen kleinen
Stadtbummel, ein entspanntes Mit-
tagessen oder einfach eine kurze
Pause vom Alltag.

Am Nachmittag stand Bewegung

Einmal

auf dem Programm: Beim gemein-
samen Bowling trafen sportlicher
Ehrgeiz, Teamgeist und viel Humor
aufeinander. Fir Gesprachsstoff
sorgte am Ende vor allem der Sie-
ger — ein Kollege, der nach eigener
Aussage zuvor noch nie gebowlt
hatte.

Den stimmungsvollen Abschluss
bildete eine zUnftige Grinkohlsau-
.Nachtschicht”,

traditionell auch ein Grunkohlpaar

se in der bei der

gekdrt wurde. Mit einem feierlichen
Ehrentanz ertffnete es den Abend

- Kllmatechmk

- alles Weitere bleibt, ganz im Sinne
guter Feiern, unter Verschluss.

Am nachsten Tag flhrte die Reise
zurlUck nach Norderney. Wahrend
einige die Uberfahrt zum Aus-
spannen nutzten, starteten ande-
re direkt wieder in den gewohnten
Inselrhythmus und schauten noch
gemeinsam Fufball in der Fischer-
kate. In Erinnerung bleibt vor allem
das gemeinsame Erlebnis - und
ein herzliches Dankeschén an den
Gastgeber, der diese besondere

Auszeit moglich gemacht hat.

BEI UNS ENTSTEHEN INDIVIDUELLE LOSUNGEN -

WIR SORGEN FUR IHR

GUTES KLIMA

SERVICE RUND UM KLIMATECHNISCHE ANLAGEN

tdb - technische dienste bissendorf GmbH
Tel. +49 (0)5402 - 6427-60 - tdb@klimatechnik-freese.de

FUR GEWERBE- UND PRIVATKUNDEN.

Mlli Gewerbepark 10, 49143 Bissendorf
Tel. +49 (0)5402 - 6427-0 -
www.klimatechnik-freese.de

info@klimatechnik-freese.de




Das ganze Jahr -
bei Reservierunsg P‘S
90 Tage vor Anreise
ab sieben Nachten,
Ubernachtung inkl.
Fruhstuck

ARRANGEMENTS

Meerzeit
mit Stil

16. Februar bis 28. Juni 2026

UNSERE LEISTUNGEN:

* taglich reichhaltiges Frihstticksbuffet

* taglich 3-Génge-Abend-Mend

* Nutzung der Saunalandschaft

*  zur Begrufung eine Flasche Sekt auf dem Zimmer

3 UBERNACHTUNGEN:

Einzelzimmer ab € 489,00
Doppelzimmer Kategorie | ab € 409,00
Doppelzimmer Kategorie |l ab € 429,00

4 UBERNACHTUNGEN:

Einzelzimmer ab € 539,00
Doppelzimmer Kategorie | ab € 459,00
Doppelzimmer Kategorie |l ab € 489,00

Alle genannten Preise verstehen sich in Euro, als Pauschalpreis pro
Person inklusive der oben genannten Leistungen zuzuglich der Kurtaxe.
Die Anzahl der Zimmer ist begrenzt.

Der perfekte
Abschlag mit Blick
auf Mee(h)r

07. April bis 27. August 2026

UNSERE LEISTUNGEN:
* inklusive Frihsttck
*  taglich 3-Gang-Ment um 20 Uhr
* die Nutzung unserer Saunalandschaft
*  zur Begrufsung eine FL. Sekt und
eine kleine Uberraschung auf dem Zimmer

* 1x Greenfee pro Person

3 UBERNACHTUNGEN:

Einzelzimmer ab € 584,00
Doppelzimmer Kategorie | ab € 504,00
Doppelzimmer Kategorie Il ab € 524,00

Alle genannten Preise verstehen sich in Euro, als Pauschalpreis pro
Person inklusive der oben genannten Leistungen zuzuglich der Kurtaxe.
Die Anzahl der Zimmer ist begrenzt.

15
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Adventure Camp geht in die nachste Runde

Hction ¢ Kreativitil

Nch in diesem Spatsommer
eildt es auf Norderney wie-
der: Raus aus dem Alltag, rein ins
Abenteuer! Das beliebte Adventure
Camp, initiiert und organisiert von
Surfprofi Dennis Muller, fiir Norder-
neyer Kinder und Jugendliche geht
in die nachste Runde und verspricht
erneut ein Wochenende voller Be-
wegung, Kreativitdt und Gemein-
schaft.

Das Camp richtet sich gezielt an die
Inseljugend und verbindet Funsport,
Teamgeist und Naturerlebnis auf
ganz besondere Weise. Treffpunkt
ist — wie im vergangenen Jahr - die
Surfbox am Januskopf. Von dort
aus startet ein abwechslungsrei-
ches Programm, das fur Anfanger
ebenso geeignet ist wie fur Fortge-
schrittene.

Ein fester Bestandteil ist wieder der
beliebte Skatecontest, bei dem die
Jugendlichen selbst Uber die besten
Runs entscheiden. Wer neu auf dem
Board steht,
erste Fahrtechniken erlernen. Auch
Basketball darf nicht fehlen: Mit
verschiedenen Challenges und ei-

kann in Workshops

nem abschlielsenden Match wird
der Centercourt des TuS Norderney
erneut zum sportlichen Mittelpunkt.

Dardber hinaus sorgen kreative

far d|e Inseljugend

Angebote wie ein Graffiti-Workshop
fur besondere Akzente. Unter An-
leitung eines erfahrenen Kinstlers
lernen die Teilnehmerinnen und
Teilnehmer den richtigen Umgang
mit der Spraydose und gestalten ihr
eigenes Kunstwerk. Erganzt wird
das Programm durch Highlights wie
BMX, Surfskaten am Nordstrand,
Balanceboard-Tests und Skimboar-
den im flachen Wasser.

Das Besondere: Die Teilnahme am
Adventure Camp ist fur die Norder-
Moglich
wird dies durch das Engagement

neyer Jugend kostenfrei.

zahlreicher Inselsponsoren - bei-
spielsweise auch dem des Inselhotel
Konig, das sich erneut als Sponsor
beteiligt und damit einen wichtigen
Beitrag leistet, um dieses Angebot
fur die Jugendlichen der Insel zu
ermdglichen.
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Klangvolle Tradition

Die Kurmusik auf Norderney

gehort seit vielen Jahren fest
zum kulturellen Leben der Insel -
und auch 2026 ladt sie taglich zu
musikalischen  Momenten unter
freiem Himmel ein. Jeweils um
11.30 Uhr und 16.00 Uhr erklingen
die Konzerte in der Konzertmu-
schel am Kurplatz, bei schlechter
Witterung im Conversationshaus.
Von April bis August sorgt ein wo-
chentlich wechselndes Programm
mit Kunstlerinnen und Kunstlern
unterschiedlicher Stilrichtungen fur

abwechslungsreiche Unterhaltung.

Den Auftakt im April gestaltet zu-
nachst das Duo Herzklang (bis 7.
April), gefolgt von Lorbeer und Cor-
rigall (8. bis 14. April), dem Young
Old Man Duo (14. bis 21. April) so-
wie dem Duo Hiibner-Schonfelder
(22. bis 28. April). Zum Monats-
wechsel Ubernimmt Patrick Lueck
(28. April bis 5. Mai), bevor im Mai
unter anderem Pure Vocals (5. bis
12. Mai), erneut das Young Old Man
Duo (12. bis 19. Mai), Robin Kap (19.
bis 26. Mai) und die Indie-Pop-Band

The Rehats (26. Mai bis 2. Juni) zu
horen sind.

Auch in den Sommermonaten setzt
sich die musikalische Vielfalt fort: Im
Juni und Juli stehen unter anderem
Young Old Man Duo (2. bis 9. Juni
und 14. bis 21. Juli), Pure Vocals (.
bis 16. Juni), Morgan Finlay (16. bis
23. Juni), Safe, Sane und Single
(23. bis 30. Juni), Triolaitsix (30.
Juni bis 7. Juli), Gabriel Zanetti (7.
bis 14. Juli) sowie die Mesdames
Musicales (21. bis 28. Juli) auf dem
Programm. In der Hochsaison kehrt
aufserdem Patrick Lueck (29.07-
04.08.) noch einmal zurtck.

Den August préagen schlieflich er-

neut das Duo Herzklang (4. bis 11.
August), das Young Old Man Duo
(11. bis 18. August), Eddie and The
Lucky Man (19. bis 25. August) so-
wie zum Monatsabschluss Robin
Kap (26. August bis 1. September).
Der Besuch der Kurkonzerte bleibt
dabei niedrigschwellig: Fur Inha-

berinnen und Inhaber der Norder-
neyCard ist der Eintritt kostenfrei.
Damit setzt die Insel ihre lange
Tradition fort, Gasten wie Einheimi-
schen taglich musikalische Begeg-
nungen in besonderer Atmosphére
ZU bieten.
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Events

auf Norderney
ab April 2026

02. April, 19.00 Uhr

Kein Pardon — Das Musical

Die satirische Musical-Fassung des
Hape-Kerkeling-Klassikers thematisiert
den Aufstieg und Fall im Fernsehgeschaft.
Kurtheater

04. April, ab ca. 19.30 Uhr
Traditionelles Osterfeuer

Weststrand

15. und 16. Mai 2026, ganztagig

Niedersachsische
Landesgrillmeisterschaften

Kurplatz

22. bis 24. Mai 2026, ganztagig
White Sands Festival

Ein spektakuldrer Mix aus Beachvolleyball
auf nationalem Top-Niveau und abendlichen
DJ-Events mit DJ Thomilla und DJ David
Puentez am Meer.

10. Juni bis 19. Juli

FanNyle

Public Viewing zur FufSball
Weltmeisterschaft 2026

29. Juli bis 2.

Buchen Sie rechtzeitig
{hr Zimmer!

16.Juni, 19.30 Uhr
Theater: Tod auf dem Nil

Die Landesbtihne Niedersachsen zeigt
Agatha Christies bertihmten Krimi in einer
fesselnden Inszinierung.

Kurtheater

25. Juli, ab 18 Uhr

Meine Insel Lauf

Der Cityabend-Lauf fuhrt Teilnehmer
auf verschiedenen Distanzen durch

die malerischen Gassen der Insel.
Innenstadt/Kurplatz

29. Juli bis 2. August,
jeweils ab 20.30 Uhr

Summertime@Norderney

In der Arena am Nordstrand spielen Robin
Schulz (29. Juli), ClockClock (30. Juli), Sarah
Connor (31. Juli und Zusatzkonzert am 1.

August) und DJ Otzi & Band (2. August).
Arena am Nordstrand

6. bis 10. August, ganztigig

20. Norderneyer
Winzerfest

Bekannte deutsche Winzer prasentieren ihre

Weine und Brénde in festlicher Atmosphére.

Kurplatz
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" GEBR. WESTHOFF - 28323 BREMEN - WWW.WESTHOFF.DE

Inselbegabt?

. ' - ' SAISON ODER
iIm Housekeeping im Service SO O0E
am Empfang - und in der Kdche

/A

INSELHOTEL
Bewirb dich jetzt: bewerbung@inselhotel-koenig.de KONIG

Infos gibts auch unter: www.inselhotel-koenig.de NORDERNEY

I
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Mord und Totschlag

auf Norderney

nter dem bereits fur das Os-
Uterfeuer aufgeschichteten
Holz am Weststrand von Norder-
ney liegt ein Toter. Es ist Mattes,
der einzige Obdachlose der Insel.
Er wurde erschlagen, in seinen
Taschen findet man jede Menge
alte D-Mark-Scheine. Inselbe-
wohnerin Tilla Flock hat gerade
mal wieder die Brocken beim An-
zeigenblatt ihrer Schwester ge-
schmissen. Zusammen mit dem
dauerurlaubenden  katholischen
Priester Hark sucht sie nach ei-
nem Motiv fir den Mord und lan-

det zunachst auf der Nachbarinsel

Borkum. Dann wird ein Brandan-
schlag auf das Archiv des Insel-
blattes verubt. Jetzt sind Tilla und
Hark erst recht angespornt, den
Mérder zu finden — und geraten
dabei selbst in hochste Gefahr.

Auch in seinem zweiten Insel-
Krimi fdhrt Autor Joachim F.
Kuck seine Leserschaft wieder
hinter die Ddnen, in die Stalle und
in die Keller der Insel, wo mehr
Geheimnisse verborgen schei-
nen, als es sich ein Tourist aus-
malen kann. Ein Krimi, so frisch
und kraftig wie der Wind auf Nor-

derney.

.Mdrderney. Das Grab im Sand
von Joachim F. Kuck, Kriminal-
roman, Rowohlt Verlag, € 14,00
Taschenbuch, 349 Seiten,
ISBN 978-3-499-01634-9,

POKO

RALPH

NErZEM'S  pandaricn

aRgElEpEAnEiL

L, AsbiglRat 1y

% PARAJUMPERS seoncont [ BlALISR

BOGHER

¥4
MANNEFELD

Miinster - Hordemey

MODE FUR SIE UND IHN

STRANDSTRASSE
26548 NORDERNEY
TEL. 04932 2994

WWW.MANNEFELD-
NORDERNEY.COM




UNSER LOGO - JETZT SO FRISCH
WIE UNSER SORTIMENT.

i%; Obst-, GemUse-, Eier- & Gefligelgrolhandel.
ALBERT WILTS Ihr Frischespezialist aus dem Brookmerland

seit 1958 ® Wir beliefern die Gastronomie und das Hotelgewerbe

® Sie finden uns auf den Wochenmérkten in Emden und auf Norderney
® Jeden Freitag von 08:00 — 18:00 Uhr Ladenverkauf in Upgrant-Schott

Hansestrale 4 Telefon: 049 34 -9 10 60 ¢ ﬂ
26529 Upgant-Schott Telefax: 049 34-910629 Mehr erfahren —
Web: www.albert-wilts.de E-Mail: info@albertwilts.de E einfach scannen

| VORBEIKOMMEN & SPAREN

IN NORDERNEY, IM GEWERBEGELANDE 25! | | BRINGT'S

LIEFERDIENST

Keine Liefergebiihr
Nur 20 € Mindestbestellwert

Leergutriicknahme vor Ort

Sichere & einfache Zahlung

BESTELLE EINFACH UND BEQUEM
DEINE LIEBLINGSGETRANKE!

JETZT UNTER
LlEFERSER\"CE.HOLAB.DE

HOL'AB! Getrankemarkt Norderney,
Im Gewerbegeldnde 25, 26548 Norderney

OFFNUNGSZEITEN: MO-FR 8-18 UHR * SA 8-13 UHR
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Lageplan

Karte zur Orientierung auf Norderney

1 2

-

2]

1 Inselhotel Kénig

2 Rathaus und Kurverwaltung,

Service-Center, Birgeramt
3 bade:haus norderney

4 Kinderspielhaus ,Kleine Robbe”,
Museum Nordseeheilbad

5 Conversationshaus (Kurhaus)

6 Kurtheater
7 Fahrbrtcken
8 HS2 Passage/ Postfiliale

9 Krankenhaus/Rettungsdienst
Allergie- und Hautklinik

10 Polizei
11 Bahnhof Stelldichein

12
13

14

15
16

Altes Fischerhaus-Museum
Hochtiedsstuv (Trauzimmer)

Wassersportzentrum
Seglerverein Norderney

Segel- und Surfschule
Haus der Begegnung

Reitschule Junkmann




sieht alles gleich besser aus:
Montagmorgen zum Beispiel...

Dacher fr Menschen

OBJEKTEINRICHTUNG

GASTRONOMIE
FERIENAPARTMENT
HOTELLERIE
OUTDOORLOSUNGEN

wo DES‘ 6” . 'IE.IE'_I' \Slb?;?(;:lr?chtungen GmbH
y.Sv} “A”Dwsgk Tg‘m .. -r:', Eu‘gﬂ? E-Mail: info@wooderia.de

Telefon: 04445 / 966 78 5
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